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Menu
FREDAG

Dagens inspiration Sommer

Full noon
Øko-tykkam med rødvinssauce og grillede majs (9,12,H) -
serveret med persilleristede kartofler

Green noon
Grillet majs, Squash og sommer-spidskål og vilde
svampesauce (7) - serveret med persilleristede kartofler

Green noon vegansk
Grillet majs, Squash og sommer spidskål og vilde svampe
sauce - serveret med persilleristede kartofler

Fyldig salat
Stegt blomkålssalat med ærter, radiser, tahindressing og dild
(7,11,H)

Fyldig salat vegansk
Stegt blomkålssalat med ærter, radiser, vegansk
tahindressing og dild (6,11,H),

Let salat
Hjertesalat med radicchio, agurk, blåbær og
sennepsvinaigrette (10,12).

Let salat vegansk
Hjertesalat med radicchio, agurk, blåbær og
sennepsvinaigrette (10,12).

Det grønne stykke Broccoli, figner og blåskimmelsauce (7).

Det grønne stykke vegansk Broccoli, figner og vegansk blåskimmelsauce

Tilbehør til brød - Full noon Leverpostej og bacon på gris (1)

Tilbehør til brød - Green noon Vegansk paté med valnødder og cornichons (8,12)

Tilbehør til brød - Green noon vegansk Vegansk paté med valnødder og cornichons (8,12)

Tilbehør til brød - alle Æg og persillemayo (3,10,12)

Tilbehør til brød - alle vegansk Tempeh med vegansk mayo (10,12)

Brød Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)
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Menu
FREDAG

Today's inspiration Summer

Hot dishes - Full noon
Organic beef chuck with red wine sauce and grilled corn
(9,12,H) - served with parsley roasted potatoes

Hot dishes - Green noon
Grilled corn, squash, and summer pointed cabbage with
wild mushroom sauce (7) - served with parsley baked
potatoes

Hot dishes - Vegan Green noon
Grilled corn, squash, and summer pointed cabbage with
wild mushroom vegan sauce - served with parsley baked
potatoes

Heavy salad
Fried cauliflower salad with peas, radishes, tahini dressing,
and dill (7,11,H)

Heavy salad vegan
Fried cauliflower salad with peas, radishes, vegan tahini
dressing and dill (6,11,H).

Light salad
Gem lettuce salad with radicchio, cucumber, blueberries
and mustard vinaigrette (10,12).

Light salad vegan
Gem lettuce salad with radicchio, cucumber, blueberries
and mustard vinaigrette (10,12)

Green piece Broccoli, figs and blue cheese sauce (7).

Green piece vegan Broccoli, figs and vegan blue cheese sauce

Spread full Liver pâté and pork bacon (1)

Spread green Vegan pâté with walnuts and cornichons (8,12)

Spread green vegan Vegan pâté with walnuts and cornichons (8,12)

Spread all Eggs and parsley mayo (3,10,12)

Spread all vegan Tempeh with vegan mayo (10,12)

Bread Sourdough bread (1) and rye bread (1)


