
Allergens: 1: Gluten / 2. Shellfish / 3. Eggs 4. Fish / 5. Peanuts / 6. Soy / 7. Lactose / 8. Nuts / 9. Celeriac / 10. Mustard / 
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There might be changes on the menu in canteens 

Menu
TORSDAG

Dagens inspiration Gæstekok Anna Deelman

Full noon
Øko-kylling med bønner, grapesauce og saltet citron
(1,7,10,12) - serveret med gnocchi med ærter, oreganosauce
og parmesanrasp (1,3,7)

Green noon
Bagt blomkål, bønner, padrons og grapesauce (1,7,10,12,B)
- serveret med gnocchi med ærter, oreganosauce og
parmesanrasp (1,3,7).

Green noon vegansk
Bagt blomkål, bønner, padrons og grapesauce (1,10,12,B) -
serveret med gnocchi med ærter, oreganosauce og rasp (1)

Fyldig salat Grillet zucchini med urtedressing og ristet boghvede (7,B)

Fyldig salat vegansk Grillet zucchini med urtedressing og ristet boghvede (B)

Let salat Tomat- og auberginesalat med linser og chimichuri (12,K,T)

Let salat vegansk Tomat- og auberginesalat med linser og chimichuri (12,K,T)

Det grønne stykke Fennikel med aprikos, stracciatella og dild (7)

Det grønne stykke vegansk
Fennikel med aprikos, vegansk cream cheese dressing og
dild

Tilbehør til brød - Full noon Æggesalat med ærter og lufttøret skinke (3,7,10,12)

Tilbehør til brød - Green noon Æggesalat med stegt tempeh, skyr og mayo (3,7,10,12)

Tilbehør til brød - Green noon vegansk Svampespread (12,S)

Tilbehør til brød - alle
Svampescabeche med timian, rød chili, hvidvin og timian
(12,S)

Tilbehør til brød - alle vegansk
Svampescabeche med timian, rød chili, hvidvin og timian
(12,S)

Brød Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)
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Menu
TORSDAG

Today's inspiration Gæstekok Anna Deelman

Hot dishes - Full noon
Organic chicken with beans, grapefruit sauce, and salted
lemon (1,7,10,12) - served with gnocchi with peas, oregano
sauce, and parmesan breadcrumbs (1,3,7).

Hot dishes - Green noon
Baked cauliflower, beans, padrons and grapefruit sauce
(1,7,10,12,B) - served with gnocchi with peas, oregano
sauce and parmesan crumble (1,3,7)

Hot dishes - Vegan Green noon
Baked cauliflower, beans, padrons and grapefruit sauce
(1,10,12,B) - served with gnocchi with peas, oregano sauce
and breadcrumbs (1)

Heavy salad
Grilled zucchini with herb dressing and toasted buckwheat
(7,B)

Heavy salad vegan
Grilled zucchini with herb dressing and toasted buckwheat
(B)

Light salad
Tomato and eggplant salad with lentils and chimichurri (12,
K, T)

Light salad vegan
Tomato and eggplant salad with lentils and chimichurri (12,
K, T)

Green piece Fennel with apricot, stracciatella, and dill (7)

Green piece vegan Fennel with apricot, vegan cream cheese dressing and dill

Spread full Egg salad with peas and cured ham (3,7,10,12)

Spread green Egg salad with fried tempeh, skyr, and mayo (3,7,10,12)

Spread green vegan Mushroomspread (12,S)

Spread all
Mushroom escabeche with thyme, red chili, white wine and
thyme (12,S)

Spread all vegan
Mushroom escabeche with thyme, red chili, white wine and
thyme (12,S)

Bread Sourdough bread (1) and rye bread (1)
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Kage Drømmekage (1,3,7)

Cake Drømmekage (1,3,7)


