
Menu / torsdag

Full noon: Braisseret øko-okse og gulerødder i anticuchera sauce (6,12)
- serveret med huancaina kartofler med amarillo chili og feta
(1,7,12)

Green noon: Vegansk protein, aubergine og svampe i anticuchera sauce
(1,6,12) - serveret med huancaina kartofler med amarillo chili
og feta (1,7,12)

Green noon vegansk: Vegansk protein, aubergine og svampe i anticuchera sauce
(1,6,12) - serveret med huancaina kartofler med amarillo chili
og vegansk ost (1,12)

Fyldig salat: Broccolisalat med quinoa, gulerødder og panca chili
vinaigrette (12)

Fyldig salat vegansk: Broccolisalat med quinoa, gulerødder og panca chili
vinaigrette (12)

Let salat: Spidskålsalat med persille, salvie og solsikkefrø (K)

Let salat vegansk: Spidskålsalat med persille, salvie og solsikkefrø (K)

Det grønne stykke: Østershatte med cevichedressing, peanuts, bønnespirer og
koriander (3,5,8,11)

Det grønne stykke vegansk: Østershatte med cevichedressing, peanuts, bønnespirer og
koriander (5,8,11)

Tilbehør til brød - Full noon: Peruviansk kyllingesalat med søde kartofler, mayo og
amarillo chili (3,10,12)

Tilbehør til brød - Green noon: Sød kartoffelpuré med brændte gule peberfrugter, amarillo
chili og purløg (12)

Tilbehør til brød - Green noon vegansk: Sød kartoffelpuré med brændte gule peberfrugter, amarillo
chili og purløg (12)

Tilbehør til brød - alle: Æggesalat med kikærter, bagte cherrytomater og grøn chili
(3,11,T)

Tilbehør til brød - alle vegansk: Tofusalat med kikærter, bagte cherrytomater og grøn chili
(11,T)

Brød: Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)
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Guest chef: Diego Muños

Hot dishes - Full noon: Braised organic beef and carrots in anticuchera sauce (6,12) -
served with huancaina potatoes with amarillo chili and feta
(1,7,12)

Hot dishes - Green noon: Vegan protein, eggplant, and mushrooms in anticuchera
sauce (1,6,12) - served with huancaina potatoes with amarillo
chili and feta (1,7,12)

Hot dishes - Vegan Green noon: Vegan protein, eggplant, and mushrooms in anticuchera
sauce (1,6,12) - served with huancaina potatoes with amarillo
chili and vegan cheese (1,12)

Heavy salad: Broccoli salad with quinoa, carrots, and panca chili vinaigrette
(12)

Heavy salad vegan: Broccoli salad with quinoa, carrots, and panca chili vinaigrette
(12)

Light salad: Pointed cabbage salad with parsley, sage, and sunflower
seeds (K)

Light salad vegan: Pointed cabbage salad with parsley, sage, and sunflower
seeds (K)

Green piece: Oyster mushrooms with ceviche dressing, peanuts, bean
sprouts, and coriander (3,5,8,11)

Green piece vegan: Oyster mushrooms with ceviche dressing, peanuts, bean
sprouts, and coriander (5,8,11)

Spread full: Peruvian chicken salad with sweet potatoes, mayo, and
amarillo chili (3,10,12)

Spread green: Sweet potato purée with roasted yellow peppers, amarillo
chili, and chives (12)

Spread green vegan: Sweet potato purée with roasted yellow peppers, amarillo
chili, and chives (12)

Spread all: Egg salad with chickpeas, roasted cherry tomatoes, and
green chili (3,11,T)

Spread all vegan: Tofu salad with chickpeas, roasted cherry tomatoes, and
green chili (11,T)

Bread: Sourdough bread (1) and rye bread (1)
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Kage: Banankage (1,3,7,8)

Cake: Banana cake (1,3,7,8)


