
Menu / torsdag

Full noon: Orzo risotto med braisseret øko-gris, citron og tahin
(1,7,9,11,12) - serveret med bagt aubergine med tomatsalsa
(11,T)

Green noon: Orzo risotto med vilde svampe, citron og tahin (1,7,9,11,12) -
serveret med bagt aubergine med tomatsalsa (11,T)

Green noon vegansk: Orzo risotto med vilde svampe, citron og tahin (1,9,11,12) -
serveret med bagt aubergine med tomatsalsa (11,T)

Fyldig salat: Krydret blomkålssalat med mynte og kørvel (12)

Fyldig salat vegansk: Krydret blomkålssalat med mynte og kørvel (12)

Let salat: Grøn salat med nødder, pære og ølvinaigrette (1,8,12,K)

Let salat vegansk: Grøn salat med nødder, pære og ølvinaigrette (1,8,12,K)

Det grønne stykke: Bagt blomkål med syrlig tahindressing (11)

Det grønne stykke vegansk: Bagt blomkål med syrlig tahindressing (11)

Tilbehør til brød - Full noon: Svampecreme med timian og bacon (7)

Tilbehør til brød - Green noon: Svampecreme med soyamarineret tempeh (6,7)

Tilbehør til brød - Green noon vegansk: Vegansk svampecreme med soyamarineret tempeh (6)

Tilbehør til brød - alle: Artiskok- og jordskokspread med oregano og Vesterhavsost
(7,12)

Tilbehør til brød - alle vegansk: Artiskok- og jordskokspread med oregano og umamipulver
(12)

Brød: Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)
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Guest chef: Avivit Priel

Hot dishes - Full noon: Orzo risotto with braised organic pork, lemon and tahini
(1,7,9,11,12) - served with baked eggplant with tomato salsa
(11,T)

Hot dishes - Green noon: Orzo risotto with wild mushrooms, lemon, and tahini
(1,7,9,11,12) - served with baked eggplant with tomato salsa
(11,T)

Hot dishes - Vegan Green noon: Orzo risotto with wild mushrooms, lemon, and tahini
(1,9,11,12) - served with baked eggplant with tomato salsa
(11,T)

Heavy salad: Spiced cauliflower salad with mint and chervil (12)

Heavy salad vegan: Spiced cauliflower salad with mint and chervil (12)

Light salad: Green salad with nuts, pear, and beer vinaigrette (1,8,12,K)

Light salad vegan: Green salad with nuts, pear, and beer vinaigrette (1,8,12,K)

Green piece: Baked cauliflower with tangy tahini dressing (11)

Green piece vegan: Baked cauliflower with tangy tahini dressing (11)

Spread full: Mushroom cream with thyme and bacon (7)

Spread green: Mushroom cream with soy-marinated tempeh (6,7)

Spread green vegan: Vegan mushroom cream with soy-marinated tempeh (6)

Spread all: Artichoke and Jerusalem artichoke spread with oregano and
West Sea cheese (7,12)

Spread all vegan: Artichoke and Jerusalem artichoke spread with oregano and
umami powder (12)

Bread: Sourdough bread (1) and rye bread (1)
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Kage: Brownie (1,3,7,8)

Cake: Brownie (1,3,7,8)


