
Menu / torsdag

Full noon: Øko-gris i salmorejo-sauce med tomater og rødløg (9,T) -
serveret med kartofler med rød mandelmojo (8,12,T)

Green noon: Bagt aubergine, tofu, kikærter og rødløg i salmorejo-sauce
(6,9,T) - serveret med kartofler med rød mandelmojo (8,12,T)

Green noon vegansk: Bagt aubergine, tofu, kikærter og rødløg i salmorejo-sauce
(6,9,T) - serveret med kartofler med rød mandelmojo (8,12,T)

Fyldig salat: Spidskål med rygeost, anicialinser og mojo verde dressing
(7,12,K)

Fyldig salat vegansk: Spidskål med vegansk ost, anicialinser og mojo verde
dressing (12,K)

Let salat: Salat med havesyre, karse, frisée og babyspinat

Let salat vegansk: Salat med havesyre, karse, frisée og babyspinat

Det grønne stykke: Bagte padrons med zafran-ailoli (12)

Det grønne stykke vegansk: Bagte padrons med zafran-ailoli (12)

Tilbehør til brød - Full noon: Roastbeef med sennepspickles (1,3,10,12)

Tilbehør til brød - Green noon: Solsikkefrø spread med cashewnødder og syltede grøntsager
(8,12)

Tilbehør til brød - Green noon vegansk: Solsikkefrø spread med cashewnødder og syltede grøntsager
(8,12)

Tilbehør til brød - alle: Friskostcréme med grønne oliven og soltørrede tomater (7,T)

Tilbehør til brød - alle vegansk: Tofu med vegansk yoghurt, grønne oliven og soltørrede
tomater (6)

Brød: Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)
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Guest chef: Nacho Hernandez

Hot dishes - Full noon: Organic pork in salmorejo sauce with tomatoes and red
onions (9,T) - served with potatoes with red almond mojo
(8,12,T)

Hot dishes - Green noon: Baked eggplant, tofu, chickpeas, and red onions in salmorejo
sauce (6,9,T) - served with potatoes with red almond mojo
(8,12,T)

Hot dishes - Vegan Green noon: Baked eggplant, tofu, chickpeas, and red onions in salmorejo
sauce (6,9,T) - served with potatoes with red almond mojo
(8,12,T)

Heavy salad: Pointed cabbage with smoked cheese, anicia lentils, and
mojo verde dressing (7,12,K)

Heavy salad vegan: Pointed cabbage with vegan cheese, anicia lentils, and mojo
verde dressing (7,12,K)

Light salad: Salad with sorrel, cress, frisée, and baby spinach

Light salad vegan: Salad with sorrel, cress, frisée, and baby spinach

Green piece: Baked padrons with saffron aioli (12)

Green piece vegan: Baked padrons with saffron aioli (12)

Spread full: Roastbeef with mustard pickles (1,3,10,12)

Spread green: Sunflower seed spread with cashew nuts and pickled
vegetables (8,12)

Spread green vegan: Sunflower seed spread with cashew nuts and pickled
vegetables (8,12)

Spread all: Cream cheese with green olives and sun-dried tomatoes (7,T)

Spread all vegan: Tofu with vegan yogurt, green olives, and sun-dried tomatoes
(6)

Bread: Sourdough bread (1) and rye bread (1)
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Kage: Citronkage med birkes (1,3,7)

Cake: Lemon cake with poppy seeds (1,3,7)


