
Menu / torsdag

Full noon: Øko-okse med kaffesauce, kartofler, mandler og
peberfrugtvinaigrette (8,9,12,B) - serveret med couscous med
spinat og syltet selleri (1,6,9,12)

Green noon: Bagte løg, grønne linser og artiskokker i Montilla sauce
(9,12,B) - serveret med couscous med spinat og syltet selleri
(1,6,9,12)

Green noon vegansk: Bagte løg, grønne linser og artiskokker i Montilla sauce
(9,12,B) - serveret med couscous med spinat og syltet selleri
(1,6,9,12)

Fyldig salat: Kålsalat med cherrytomater, pesto og rucola (12,K,T)

Fyldig salat vegansk: Kålsalat med cherrytomater, pesto og rucola (12,K,T)

Let salat: Savoykål med manchego ost (7)

Let salat vegansk: Savoykål med vegansk parmesan

Grønt stykke: Stegt zucchini med syltede bolchebeder og avocadodressing
(12)

Grønt stykke vegansk: Stegt zucchini med syltede bolchebeder og avocadodressing
(12)

Til brød - Full: Lakserillette med røget cream cheese og peberrod (4,7,10,12)

Til brød - Green: Æggesalat med tartardressing (3,7,10,12)

Til brød - Green vegansk: Tofusalat med vegansk tartardressing (6,10,12)

Til brød - Alle: Fetacréme med persille og citronskal (7)

Til brød - Alle vegansk: Vegansk fetacréme med persille og citronskal (6)

Brød: Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)
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Guest chef: Guest chef Paco Morales

Hot dishes - Full noon: Organic beef with coffee sauce, potatoes, almonds, and bell
pepper vinaigrette (8,9,12,B) - served with couscous with
spinach and pickled celery (1,6,9,12)

Hot dishes - Green noon: Baked onions, green lentils, and artichokes in Montilla sauce
(9,12,B) - served with couscous with spinach and pickled
celery (1,6,9,12)

Hot dishes - Vegan Green noon: Baked onions, green lentils, and artichokes in Montilla sauce
(9,12,B) - served with couscous with spinach and pickled
celery (1,6,9,12)

Heavy salad: Cabbage salad with cherry tomatoes, pesto, and arugula
(12,K,T)

Heavy salad vegan: Cabbage salad with cherry tomatoes, pesto, and arugula
(12,K,T)

Light salad: Savoy cabbage with manchego cheese (7)

Light salad vegan: Savoy cabbage with vegan parmesan

Green piece: Fried zucchini with pickled candy beets and avocado
dressing (12)

Green piece vegan: Fried zucchini with pickled candy beets and avocado
dressing (12)

For bread - Full: Salmon rillette with smoked cream cheese and horseradish
(4,7,10,12)

For bread - Green: Egg salad with tartar dressing (3,7,10,12)

For bread - Green vegan: Tofu salad with vegan tartar dressing (6,10,12)

For bread - All: Feta cream with parsley and lemon zest (7)

For bread - All vegan: Vegan feta cream with parsley and lemon zest (6)

Bread: Sourdough bread (1) and rye bread (1)
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Kage: Romkugler (1,3,7,8)

Cake: Rum balls (1,3,7,8)


