
Menu / torsdag

Dagens inspiration: Gæstekok Dak Wichangoen

Full noon: Soyabraisseret øko-gris med sort peber, ingefær og basilikum
(1,2,4,6,9,11,12,14,T) - serveret med ris med sesamolie (11)

Green noon: Bagt blomkål, planteprotein og selleri med brunet smør,
ingefær, abrikos, dadler og nødder (1,6,7,8,9,11) - serveret
med ris med sesamolie (11)

Green noon vegansk: Bagt blomkål, planteprotein og selleri med ingefær, abrikos,
dadler og nødder (1,6,8,9,11) - serveret med ris med
sesamolie (11)

Fyldig salat: Edamame bønner, linser, rødkål, kørvel sesam og grøn chili
(11,B,K)

Fyldig salat vegansk: Edamame bønner, linser, rødkål, kørvel sesam og grøn chili
(11,B,K)

Let salat: Kinakål med yam dressing (6,K)

Let salat vegansk: Kinakål med yam dressing (6,K)

Grønt stykke: Broccoli med tamarind dressing og græskarkerner (1,6,11,12)

Grønt stykke vegansk: Broccoli med tamarind dressing og græskarkerner (1,6,11,12)

Til brød - Full: Rejesalat med syltede hvide asparges og dild (2,3,7,10,12)

Til brød - Green: Fransk salat med æg, rødbeder, æbler og cornichons
(3,10,12)

Til brød - Green vegansk: Fransk salat med rødbeder, æbler og cornichons (10,12)

Til brød - Alle: Baba ganoush med tahin (11)

Til brød - Alle vegansk: Baba ganoush med tahin (11)

Brød: Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)
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Today's inspiration: Guest chef Dak Wichangoen

Hot dishes - Full noon: Soy marinated organic pork with black pepper, ginger, and
basil (1,2,4,6,9,11,12,14,T) - served with rice with sesame oil
(11)

Hot dishes - Green noon: Roasted cauliflower, plant protein and celery with browned
butter, ginger, apricot, dates and nuts (1,6,7,8,9,11) - served
with rice with sesame oil (11)

Hot dishes - Vegan Green noon: Roasted cauliflower, plant protein and celery with ginger,
apricot, dates and nuts (1,6,8,9,11) - served with rice with
sesame oil (11)

Heavy salad: Edamame beans, lentils, red cabbage, chervil sesame and
green chili (11,B,K)

Heavy salad vegan: Edamame beans, lentils, red cabbage, chervil sesame and
green chili (11,B,K)

Light salad: Chinese cabbage with yam dressing (6,K)

Light salad vegan: Chinese cabbage with yam dressing (6,K)

Green piece: Broccoli with tamarind dressing and pumpkin seeds
(1,6,11,12)

Green piece vegan: Broccoli with tamarind dressing and pumpkin seeds
(1,6,11,12)

For bread - Full: Shrimp salad with pickled white asparagus and dill
(2,3,7,10,12)

For bread - Green: French salad with eggs, beets, apples, and cornichons
(3,10,12)

For bread - Green vegan: French salad with beets, apples, and cornichons (10,12)

For bread - All: Baba ganoush with tahini (11)

For bread - All vegan: Baba ganoush with tahini (11)

Bread: Sourdough bread (1) and rye bread (1)
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Kage: Cookies (1,3,7,9)

Cake: Cookies (1,3,7,9)


