
Menu / torsdag

Dagens inspiration: Chili

Full noon: Chili con carne med øko-okse, kidneybønner og mørk
chokolade (6,12,B,T), hertil dampet langkornet ris med majs,
rødløg og persille

Green noon: Chili con bælgfrugter med linser, kikærter, brunærter,
kidneybønner og mørk chokolade (6,12,B,T), hertil dampet
langkornet ris med majs, rødløg og persille

Green noon vegansk: Chili con bælgfrugter med linser, kikærter, brunærter,
kidneybønner og mørk chokolade (6,12,B,T), hertil dampet
langkornet ris med majs, rødløg og persille

Fyldig salat: Cremet broccolisalat med rosiner og ristede solsikkekerner
(7)

Fyldig salat vegansk: Cremet broccolisalat med rosiner og ristede solsikkekerner
(6)

Let salat: Asparagus, ærter og spidskål med parmesan-vinaigrette
(3,7,10,12,K)

Let salat vegansk: Asparagus, ærter og spidskål med umami-vinaigrette
(10,12,K)

Grønt stykke: Bagte majroer med ramsløgsgremolata (k)

Grønt stykke vegansk: Bagte majroer med ramsløgsgremolata (k)

Til brød - Full: Spegepølse af gris og okse med remoulade og ristede løg
(3,7,10,12)

Til brød - Green: Rødbedetatar

Til brød - Green vegansk: Rødbedetatar

Til brød - Alle: Guacamole (7,12,T)

Til brød - Alle vegansk: Guacamole (6,12,T)

Brød: Surdejsbrød med malt og kerner (1) og rugbrød (1)



Menu / torsdag

Today's inspiration: Chili

Hot dishes - Full noon: Chili con carne with organic beef, kidney beans, and dark
chocolate (6,12,B,T), served with steamed long-grain rice with
corn, red onion, and parsley

Hot dishes - Green noon: Chili with legumes - lentils, chickpeas, brown peas, kidney
beans, and dark chocolate (6,12,B,T), served with steamed
long-grain rice with corn, red onion, and parsley

Hot dishes - Vegan Green noon: Chili with legumes - lentils, chickpeas, brown peas, kidney
beans, and dark chocolate (6,12,B,T), served with steamed
long-grain rice with corn, red onion, and parsley

Heavy salad: Creamy broccoli salad with raisins and toasted sunflower
seeds (7)

Heavy salad vegan: Creamy broccoli salad with raisins and toasted sunflower
seeds (6)

Light salad: Asparagus, peas, and pointed cabbage with parmesan
vinaigrette (3,7,10,12,K)

Light salad vegan: Asparagus, peas, and pointed cabbage with umami
vinaigrette (10,12,K)

Green piece: Baked turnips with wild garlic gremolata (K)

Green piece vegan: Baked turnips with wild garlic gremolata (K)

For bread - Full: Salami of pork and beef with remoulade and crispy fried
onions (3,7,10,12)

For bread - Green: Red beet tartar

For bread - Green vegan: Red beet tartar

For bread - All: Guacamole (7,12,T)

For bread - All vegan: Guacamole (6,12,T)

Bread: Malted and seeded sour dough bread (1) and rye bread (1)
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Kage: Birkeskage med marcipan og citronsukker (1,3,7,8)

Cake: Poppyseed and marcipan cake topped with lemon sugar
(1,3,7,8)


