
Menu / tirsdag

Dagens inspiration: Italiensk

Full noon: Ricotta- og spinatfyldt tortelloni med stegt øko-bacon,
champignoner og tomatsauce (1,3,7,9,12,T), hertil stegte
artiskokker med bagt squash og rødløg (12)

Green noon: Ricotta- og spinatfyldt tortelloni med stegte svampe og
tomatsauce (1,3,7,9,12,T), hertil Stegte artiskokker med bagt
squash og rødløg (12)

Green noon vegansk: Citronfyldte ravioli med ovnristede svampe og tomatsauce
(1,9,12,T), hertil Stegte artiskokker med bagt squash og
rødløg (12)

Fyldig salat: Trebønnesalat med oliven, salatost tern og rødvinseddike-
vinaigrette (7,10,12,B,T)

Fyldig salat vegansk: Trebønnesalat med oliven, vegansk ost og rødvinseddike-
vinaigrette (10,12,B,T)

Let salat: Hjertesalat og radicchio med æbler og purløg toppet med
hvidvinsvinaigrette (10,12)

Let salat vegansk: Hjertesalat og radicchio med æbler og purløg toppet med
hvidvinsvinaigrette (10,12)

Grønt stykke: Blomkål med hvidløgscreme, rosiner, kapers og ristede
græskarkerner (7,12)

Grønt stykke vegansk: Blomkål med hvidløgscreme, rosiner, kapers og ristede
græskarkerner (6,12)

Til brød - Full: Fiskefrikadeller med remoulade (3,4,7,9,10,12)

Til brød - Green: Salatostcreme med soltørede tomater og bladselleri (7,9,T)

Til brød - Green vegansk: Vegansk ostecreme med soltørede tomater og bladselleri
(6,9,T)

Til brød - Alle: Caponata af auberginer, tomat, bladselleri, oliven og kapers
(9,12,T)

Til brød - Alle vegansk: Caponata af auberginer, tomat, bladselleri, oliven og kapers
(9,12,T)

Brød: Surdejsbrød (1) og rugbrød (1)



Menu / tirsdag
Today's inspiration: Italian

Hot dishes - Full noon: Ricotta and spinach filled tortelloni with roasted organic
bacon, mushrooms and tomato sauce (1,3,7,9,12,T), served
with roasted artichokes med bagte zucchini and red onions
(12)

Hot dishes - Green noon: Ricotta and spinach filled tortelloni with roasted mushrooms
and tomato sauce (1,3,7,9,12,T), served with roasted
artichokes med bagte zucchini and red onions (12)

Hot dishes - Vegan Green noon: Lemon filled ravioli with roasted mushrooms and tomato
sauce (1,9,12,T), served with roasted artichokes med bagte
zucchini and red onions (12)

Heavy salad: Three-bean salad with olives, salad cheese cubes, and red
wine vinegar vinaigrette (7,10,12,B,T)

Heavy salad vegan: Three-bean salad with olives, vegan cheese, and red wine
vinegar vinaigrette (10,12,B,T)

Light salad: Baby gem and radicchio with apples and chives, topped with
white wine vinaigrette (10,12)

Light salad vegan: Baby gem and radicchio with apples and chives, topped with
white wine vinaigrette (10,12)

Green piece: Cauliflower with garlic cream, raisins, capers and roasted
pumpkin seeds (7,12)

Green piece vegan: Cauliflower with garlic cream, raisins, capers and roasted
pumpkin seeds (6,12)

For bread - Full: Fish cakes with remoulade (3,4,7,9,10,12)

For bread - Green: Salad cheese cream with sun-dried tomatoes and celery
(7,9,T)

For bread - Green vegan: Vegan cheese cream with sun-dried tomatoes and celery
(6,9,T)

For bread - All: Caponata made with eggplant, tomato, celery, olives, and
capers (9,12,T)

For bread - All vegan: Caponata made with eggplant, tomato, celery, olives, and
capers (9,12,T)

Bread: Sour dough bread (1) and rye bread (1)


