
 

 

 
 

Liebe Gäste & Freunde unserer Elfbuchen, 
 

wir freuen uns sehr,  
Sie in einem neuen Kapitel unserer bald 150-jährigen Geschichte  

zu begrüßen! 
 

Beinahe fünf Jahre sind vergangen, seitdem wir als 5. Generation „Fischer“,  
das Ruder in unserem kleinen Waldhotel übernehmen durften.  

 
In dieser Zeit ist viel passiert - in der Welt und bei uns im Wald. 

 
Wir freuen uns sehr, Ihnen heute unsere aufgefrischte Philosophie unter dem Motto 

 …aus der Welt in den Wald…  
vorzustellen. 

Mit tatkräftiger Unterstützung unseres alten Weggefährten  
und Küchenchefs Rüdiger Mehlgarten präsentieren wir Ihnen  

regionale Waldküche mit internationalen Einflüssen 
 aus unserer „Wanderzeit“ in aller Welt. 

 
Begleiten Sie uns auf eine kulinarische Reise.  

 



 

 
 
 
 

Rudis Waldspaziergang 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sellerie aus dem Salzteig 
Apfel | karamellisierte Walnuss | Miso Mayonnaise 

 
 
 

geräucherte Forelle 
Rote Beete | Meerrettich | winterliche Salate  

 
 
 

rosa gebratene Entenbrust 
Rote Beete | Röstbrot | Purple Curry Jus 

 
 
 

Schokoladen Tarte  
Original Beans Piura Schokolade  

Pistazie | Karamell | Himbeersorbet 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rudis Waldspaziergang 
 4 Gang 69 

 
 
 



 

 

Vorspeisen 
 

geräucherte Forelle 
-Fischzucht Rameil- 

Rote Beete | Meerrettich | winterliche Salate 
16 

 
 
 

Sellerie aus dem Salzteig 
-Gärtnerei Ullrich- 

Apfel | karamellisierte Walnuss | Miso Mayonnaise 
15 

 
 
 

Feldsalat 
-Gärtnerei Ullrich- 

Granatapfel | Guanciale | knusprige Pixie 
14 

 
 
 

getrüffelte Selleriesuppe 
-Gärtnerei Ullrich- 

Gänse Rillettes | Canneloni | Perigord Trüffel 
12 

 
 

Zwischengang 
 

Meerrettich Risotto 
-Acquerello- 

Kalbsblanquette | weißer Pfeffer 
21 

 
 
 

Tagliatelle 
-Pastai in Brianza- 

Wintertrüffel | weißer Trüffelschaum 
20 

 



 

 
 

Hauptgang 
 

rosa gebratene Entenbrust 
-Label Rouge- 

 Rote Beete | Röstbrot | Purple Curry Jus 
38 

 
 
 

geschmorte Hirschschulter 
-Landfleischerei Döring- 

Kartoffelpüree | bunte Karotten | sautierte Pilze 
36 

 
 
 

auf der Haut gegrillter Saibling 
-Fischzucht Rameil- 

Fregola Sarda | wilder Brokkoli | confiertes Eigelb | Saiblingsjus 
35 

 
 
 

rosa gebratenes Rinderfilet 
-Gut Fahrenbach- 

 knusprige Kartoffel | Sauce béarnaise | Feldsalat 
42 

 
 
 

Rote Beete Knödel 
-Gärtnerei Ullrich- 

Desenberger Schaum | Schnittlauch | Röstzwiebeln 
24 

 
 
 

Tagliatelle 
-Pastai in Brianza- 

Wintertrüffel | weißer Trüffelschaum 
26 

 
 
 
 
 



 

 
 

Dessert 
 

Schokoladen Tarte 
-Original Beans- 

Original Beans Piura Schokolade | Pistazie | Karamell | Himbeersorbet 
15 

 
 
 

Birne Helene 
-Gärtnerei Ullrich- 

Schokoladenbrownie | Ingwer-Kardamom Eis | kandierte Veilchen 
14 

 
 
 

Apfelbeignet 
-FischerS Garten- 

Zimteis | Crème Chantilly 
15 

 
 
 

Glückshormone 
-FischerS Konditorei- 

3 Pralinen | Espresso 
10,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


