WALDHOTEL & RESTAURANT
SEIT 1879

Liebe Gdaste & Freunde unserer Elfbuchen! .

Was 1879 begann und Uber Generationen gewachsen ist,

entwickeln wir heute bewusst weiter. %,
Mit Respekt vor dem, was war.
Mit Klarheit for das, was kommt.

Gut fUnf Jahre sind vergangen, seitdem wir als 5. Generation ,,Fischer”,
das Ruder in unserem Waldhotel Gbernehmen durften.

Unsere Kiche ist erwachsener geworden.
Reduzierter, prdziser, n&her am Produkt und Ursprung.

Verwurzelt im Wald und offen fUr neue EinflUsse aus der Welt.

Gemeinsam mit unserem Kichenchef RUdiger Mehlgarten stehen wir fir eine KUiche,
die Regionalitat nicht erkldrt, sondern lebt. Die das Handwerk zeigt, ohne laut zu sein.
Und die Emotionen nicht sucht, sondern entstehen I&sst.

Aot o et ofo, [Nty

Nicht als Moftto, sondern als Haltung.

_ Wirladen Sie ein, den ndchsten Schritt mit uns zu gehen.
Willkommen in den Elfbuchen.
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Sardine
Tomate | Jalapeno | Focaccia

Barlauch Samtisuppe
Tramezzini | KrGuterzwiebel

Jakobsmuschel
SelleriepUree | Kaviar Beurre blanc

Ziegenkase Tortellini
Estragon | Rotweinschaloften Jus

Brust vom Freilandhahnchen aus Moringen
Fregola Sarda | Zucchini | Vadouvan

Rhabarber & Joghurt 7
Mousse | Kompott | Zitronenthymian ;

Kleiner Waldspaziergang
Sardine | Hdhnchen | Rhabarber & Joghurt

3 Gang Menu 59

GroBer Waldspaziergang
6 Gang MenU 115



Grine Spargel Tarte
-Gdrtnerei Ullrich-

Waldpilze | Barlauch | Eigelb
18

Sardine

-Connétable-

Tomate | Jalapeno | Focaccia
14

Frihlingssalate aus Fuldatal
-Gdrtnerei Ullrich-
Schnittlauchvinaigrette | Brotchips
13

Barlauch Samtsuppe
-FischerS Garten-

Tramezzini | KrGuterzwiebel
11

Jakobsmuschel

-Premium Shellfish-

SelleriepUree | Kaviar Beurre blanc
21

Rudis Griine SoB3e

-Bio Hof Schdfer-

Bio Ei aus Zierenberg | Ulrichs Grine SoBe Kréuter
18
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Zweierlei vom Lamm aus Witzenhausen

-Gut Fahrenbach-

Kartoffelschaum | Lavendel| FrUhlingslauch
45

Wildragout aus dem Habichtswald

-Landfleischerei Déring-

Kartoffelpuree | Perlzwiebel | Salate aus Fuldatal
35

Forelle a la Bordelaise aus Fritzlar
-Fischzucht Rameil-

Lauchtarte | Apfel | Gurke

34

Brust vom Freilandhahnchen aus Moringen
-Biolandbetrieb Penk-

Fregola Sarda | Zucchini | Vadouvan

36

Ziegenkadase Tortellini

-Biohof Jacobi-

Estragon | Rotweinschalotten Jus
24

Sautiertes Frihlingsgemise
-Gdrtnerei Ullrich-

Parmesan| Salbei | Hartweizentaler
26



ch
Blutorange & Schokolade
-Original Beans-
Blutorangensalat | Macadamia | RUhrkuchen
15

Rhabarber & Joghurt

-FischerS Garten-

Joghurtmousse | Rhabarberkompott | Zitronenthymian
15

Glickshormone
-FischerS Konditorei-

3 Pralinen | Espresso
10,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



