
 

 

 
 

Liebe Gäste & Freunde unserer Elfbuchen! 

 

Was 1879 begann und über Generationen gewachsen ist,  

entwickeln wir heute bewusst weiter. 

Mit Respekt vor dem, was war. 

Mit Klarheit für das, was kommt. 

 

Gut fünf Jahre sind vergangen, seitdem wir als 5. Generation „Fischer“,  

das Ruder in unserem Waldhotel übernehmen durften. 

Unsere Küche ist erwachsener geworden. 

Reduzierter, präziser, näher am Produkt und Ursprung. 

 

Verwurzelt im Wald und offen für neue Einflüsse aus der Welt. 

 

Gemeinsam mit unserem Küchenchef Rüdiger Mehlgarten stehen wir für eine Küche, 

die Regionalität nicht erklärt, sondern lebt. Die das Handwerk zeigt, ohne laut zu sein. 

Und die Emotionen nicht sucht, sondern entstehen lässt. 

 

Nicht als Motto, sondern als Haltung. 

 

Wir laden Sie ein, den nächsten Schritt mit uns zu gehen. 

Willkommen in den Elfbuchen. 



 

 

 

 

 

 

 

 

2022 Pinot de Diel brut 

Caroline Diel | Nahe 

0,1l | 9,50 

 

 

Cuvée Rosé brut 

Eymann | Pfalz 

0,1l | 9,50 

 

 

Secco vom Roten Wildapfel -alkoholfrei- 

 Raumland | Rheinhessen 

 0,1l | 8,50 

 

 

Last Word 

Gin | Chatreuse verte | Limette | Marascino 

11,50 

 

 

Penicilin -alkoholfrei- 

Alkoholfreier Whiskey | Lapsang Souchong | Ingwer | Honig 

9,50 

 

 

Habichswald – Limonade -alkoholfrei- 

Australisches Zitronenblatt | Hagebutte | Wermuth | Verjus   

 

 

FischerS Lager 

Braumanufaktur Steckenpferd | Kassel 

0,3l | 4,50 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

Ceviche von der Urkarotte 

Koriander | Ingwer | Chilli 

 

 

 

hausgeräucherter Steckrübenschinken 

Apfel | Senf | Meerrettich 

 

 

 

Petersilienwurzel Cremesuppe- 

Hirschschinken | Petersilie 

 

 

 

Confierte Lachsforelle 

Sauerkraut | Winterlauch 

 

 

 

Rosa gebratener Hirschrücken 

Rote Bete | Blutwurst | Pommes dauphine 

 

 

 

Apfel Beignet 

Zwetschge | Salzkaramell 

 

 

 

 
 

 

 

Kleiner Waldspaziergang 

Urkarotte | Hirsch | Apfel Beignet 

3 Gang Menü 65 

 

Großer Waldspaziergang 

6 Gang Menü 119 



 

 

 

 

 

Tarte von der Entenleber 

Portwein | geröstetes Brioche 

 

 

 

Sellerie Raviolo 

Trüffel | Entenjus 

 

 

 

Gebackene Praline von der Entenkeule 

Rotkohlsud | Mandarine  

 

 

 

Erdbeer Essig Sorbet 

 

 

 

Entenbrust 

Topinambur | schwarzer Knoblauch | Honig 

 

 

 

Karamellisierte Entenhaut 

Orange | Mascarpone 

 

 

Rudis Entenmarsch 

6 Gang Menü 105 



 

Tarte von der Entenleber 
-Gänsehof Fuhrmann- 

Portwein | geröstetes Brioche 

19 

 

 

Ceviche von der Urkarotte 
-Gärtnerei Ullrich- 

Koriander | Ingwer | Chilli 

16 

 

 

hausgeräucherter Steckrübenschinken 
-Gärtnerei Ullrich- 

Apfel | Senf | Meerrettich 

18 

 

 

Petersilienwurzel Cremesuppe 
-Gärtnerei Ullrich- 

Hirschschinken | Petersilie 

10 

 

 

Feldsalat 
-Gärtnerei Ullrich- 

Kartoffeldressing | Granny Smith | knusprige Schweinehaut 

12 

Confierte Lachsforelle 
-Fischzucht Rameil- 

Sauerkraut | Winterlauch 

22 

 

 

Gebackene Praline von der Entenkeule 
-Geflügelhof Nobis- 

Rotkohlsud | Mandarine 

19 

 

Sellerie Raviolo 
-Gärtnerei Ullrich- 

Entenjus | Radicchio 

18 



 

 

Gebratene Entenbrust -Peking Style- 
-Geflügelhof Nobis- 

Rosenkohl | Aubergine | Knusprige Kartoffel | Entenjus 

39 

 

 

Traditioneller Gänsebraten -1/4 Gans- 
-Gänsehof Fuhrmann- 

Apfelrotkohl | Grünkohl | Bratapfel | Kartoffelkloß | Gänsejus 

59 

 

 

Rosa gebratener Hirschrücken 
-Landfleischerei Döring- 

Rote Bete | Blutwurst | Pommes Dauphine | Wildjus 

46 

 

 

Wildschwein Zwiebelrostbraten 
-Landfleischerei Döring- 

Rösti | Preiselbeeren | geschmorte Zwiebel 

34 

 

 

Gebratenes Filet vom Stör 
-Fischzucht Rameil- 

Molke | Joghurt | Spitzkohl | Kümmel 

37 

 

 

Forelle -Blau- 
-Fischzucht Rameil- 

Riesling | Gries | Meerrettich 

32 

 

 

Gefüllte Kürbis-Gnocchi 
-Gärtnerei Ullrich- 

Kürbiskerne| Selleriespeck | „Carbonara“ Schaum 

26 

 

 

Gedämpfter Germknödel 
-Gärtnerei Ullrich- 

Fermentierter Kohl | Rotes Curry | kandierter Ingwer 

25 



 

 

 

Topinambur Cheesecake 
-Gärtnerei Ullrich- 

Birne | Buttermilch | Walnuss 

15 

 

 

Apfel Beignet  
-Gärtnerei Ullrich- 

Zimt | Vanille |Crème Chantilly 

15 

 

 

Knusprige Entenhaut 
-Geflügelhof Nobis- 

Orange | Mascarpone 

14 

 

 

Glückshormone 
-FischerS Konditorei- 

3 Pralinen | Espresso 

11,50 

 

 

 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

2025 Bio-Grauburgunder 

Johannes Landerer | Baden 
 

9,50 

2024 Grüner Veltliner 

Hirsch | Kamptal 
 

10,50 

2025 Riesling -Erbacher Michelmark- Kabinett feinherb 

Jacob Jung | Rheingau 

10,90 

2024 Chardonnay Haardt  

Oliver Zeter | Pfalz 

10,50 

2022 Bourgogne Aligoté 

Domaine Fouquerand et Fils | Burgund 
 

11,00 

2025 Rosé „Flora und Fauna“   

Eymann | Pfalz 

9,50 

2024 Spätburgunder Mittelhaardt 

Eymann | Pfalz 
 

11,00 

2020 Blaufränkisch  

Heinrich | Burgenland  

10,50 

2021 Opta (Tempranillo, Syrah, Garnacha)  

Uribes Madero | La Mancha 
 

11,00 

  

2022 Riesling Auslese  

Georg Breuer | Rheingau 

9,00 

 



 

 

Jacobinus Klosterbier | Eschweger Klosterbräu 0,3l | 0,5l 

 

4,20 | 6,00 

FischerS Lager | Braumanufaktur Steckenpferd 0,3l | 0,5l 
 

4,50 | 6,20 

  

Hefeweizen | Eschweger Klosterbräu 0,5l 
 

6,00 

Hefeweizen alkoholfrei | Eschweger Klosterbräu 0,5l 
 

6,00 

Pils alkoholfrei extra herb | Clausthaler 0,33l 
 

4,50 

  

  

  

  

 

  

 



 

 

 

Selters Mineralwasser 0,25l 

still | medium | sprudel 

 

3,50 

Selters Mineralwasser 0,75l  

still | medium | sprudel 

7,80 

Sinalco 0,2l | 0,4l  

Cola* | Zitrone | Orange | Cola Mix* 

3,00 | 5,00 

Proviant Cola zuckerfrei* 0,33l 4,50 

Lemonaid+ Bio-Limonade 0,33l 

Limette 

5,50 

Thomas Henry 0,2l  

Ginger Ale | Bitter Lemon** | Tonic Water** 

4,50 

Fruchtsäfte 0,2l  

Apfel | Orange | Johannisbeere | Rhabarber   

Banane | Kirsche 

4,00 

Fruchtnektar 0,2l  

Banane | Kirsche 
 

4,00 

Saftschorle 0,2l | 0,4l 3,70 | 5,00 

 

 

 

 

*koffeinhaltig/ **chininhaltig 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Für unsere Kaffeespezialitäten verwenden wir Kaffee  

der Gepa - The fair Trade Company- aus fairem Handel 
 

Kännchen Kaffee 6,00 

Cappuccino 4,50 

Milchkaffee 4,90 

Latte Macchiato 4,90 

Espresso 3,10 

Doppelter Espresso 4,90 

Kännchen Heiße Schokolade 6,50 

 

 

Unsere Teespezialitäten aus dem Hause Ronnefeldt kommen aus kontrolliertem 

biologischem Anbau 
 

Kännchen Ronnefeldt Tee 6,00 

Darjeeling Summer Gold | Schwarzer Tee aus der Sommerernte 
 

Assam Earl Grey | Schwarzer Tee mit Bergamotte 
 

English Morning Tea | kräftige Schwarztee Mischung 
 

Green Harmony | Grüner Tee aus China 
 

Morgentau | Grüner Tee aromatisiert mit Mango 
 

Sweet Nana | Minztee mit Nana Minze 
 

Bergkräuter | Kräutertee mit Thymian und Verbene 
 

Light my Flame | Kräutertee mit Ingwer und Zitrone 
 

Vanilla Roiboos | Roiboostee mit Vanille 
 

Kamillenblüten | Kamillentee 
 

 



 

 

auf dieser Seite finden Sie Informationen und Erklärungen zum Verbraucherschutz. 

Dies betrifft vor allem Menschen, die an Allergien oder 

Lebensmittelunverträglichkeiten leiden. Das Gesetz sieht eine Deklarierung aller 14 

vorkommenden Allergene in Speisen vor. 

Das Immunsystem schützt den Menschen vor unerwünschten und krankmachenden 

Stoffen. Leider erkennt nicht jedes Immunsystem den Unterschied zwischen 

harmlosen und gefährlichen Stoffen und startet irrtümlich Abwehrreaktionen. 

Allergien dürfen nicht mit Intoleranzen gegenüber Lebensmitteln verwechselt 

werden. Intoleranzen sind Stoffwechselstörungen (z.B. Laktose-Intoleranz). 

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

A  Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer) 

B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

C  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

D  Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

E  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

F  Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

G  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

H  Schalenfrüchte (Mandeln, Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Paranüsse, 

           Pistazien, Macadamianüsse sowie und daraus gewonnene Erzeugnisse) 

L  Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

M  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

N  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

O  Sulfite und Schwefeldioxid in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg 

            oder 10 mg/l 

P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse 

R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

Die Deklarierung aller evtl. vorkommenden Allergene finden Sie den Buchstaben 

entsprechend unter allen Gerichten.  

Sollten Sie noch Fragen haben, sprechen Sie uns bitte an. 


