Paskefrokost 2026

MENU

Surdejsbrad samt rugbrad hertil pisket smar med braendt hvidlgg (1,7)

Cremet honsesalat med svampe og urter (7)
Vegetarisk: Cremet persillerodssalat med svampe og urter (7)

Grenne asparges med graeskarkernepesto, syltet citron og radiser

/g, rejer og urtemayo (2,3,7)
Vegetarisk: /g, traffelmayo og urter (3,7)

Fordrs-salat med grent fra Godis Grgnt og vinaigrette

Stegt citronmarineret kylling med salvie (7)
Vegetarisk: Bagt citronmarineret knoldselleri med salvie

Sma kartofler med persillepure

TILKOB

2 slags ost med kompot pa merke baer samt surdejsbred (1,7)

BaneGaardens Pannacotta med sprad havrecrumble og saltkaramel (1,3,7)

Menuen kan indeholde mindre cendringer.
Allergener: 1. Gluten, 2. Krebsdyr, 3. /g, 4. Fisk, 5. Peanuts, 6. Soja, 7. Laktose, 8. Nadder og mandler, 9.
Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfra, 12. Svovldioxid og sulfitter, 13. Lupin, 14. Bladdyr

BaneGaarden
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