
BaneGaardens
Sharefood

FORRET

Langtidsstegt svinebryst glaseret med rabarber 
Vegetar: Brændt majssalsa serveret med grillet halloumi

Tilkøb – DKK 75 per person i stedet for langtidsstegt svinebryst:
Oksemørbrad med karamelliserede løg & trøffel

Fennikel- & agurkesalat med citron & sesam

Ovnstegte kartofler med hvidløg & citron

DESSERT

Pisket smør, citronskal & surdejsbrød (1,2)

   Ristet peberfrugt med honning, bagte gulerødder & harissa

Dip med grønne ærter, mint & ristede kerner

Sæsonens salater med grønt fra Godis Grönt

Tilkøb – DKK 75 per person:
Ceviche af sæsonens fisk med citrus dressing, radiser & urteolie

HOVEDRET

BaneGaardens Pannacotta, serveret med
sæsonens bær & havreknas (1,2) 

Menuen er genstand for ændringer.
 Allergener: (1) gluten (2) laktose (3) nødder (4) æg
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