
 

 

 

 

UNSER  MENÜ ZU OSTERN  

MENÙ PER PASQUA  
Geweihter Osterschinken und hausgemachtes Osterbrot aus dem Steinofen 

Prosciutto di Pasqua e Pane di Pasqua fatto in casa nella nostra stufa di legno 

 
Das Bio Stundenei von unseren Hühnern 

Schaum von unseren Erdäpfeln / Bio Spinat vom Acker 
 

L'uovo biologico dalle nostre galline 
Crema di nostre patate / Spinaci biologici dell'orto 

 
Risotto Vialone Nano 

Gebeizter Saibling aus dem Passeiertal / Bärlauch / Bio Ricotta von der Brimi 
 

Risotto Vialone Nano 
Salmerino marinato della Val Passiria / aglio orsino / ricotta biologica della Brimi 

 
Das Bio Rind vom Karerhof in Welschnofen - Rosa gebraten 

Frische Bio Spargel aus Terlan / Krapfen aus Erdäpfeln und Schnittlauch vom Garten 
Spinatcreme 

 

Manzo biologico del Karerhof a Nova Levante– grigliato rosa 
Asparagi biologici freschi di Terlano / “Krapfen” di patate ed erba cipollina dell’orto 

Crema di spinaci 

 
 

Mousse aus Sterzinger Bio Joghurt 
Creme aus Himbeeren vom Hof / Hausgemachtes Himbeereis 

 

Mousse allo yogurt biologico di Vipiteno 
Crema ai lamponi dal nostro maso / gelato ai lamponi fatto in casa 

 

 
 

Drei-Gang-Menü Fünfundsechzig 
Vier-Gang-Menü Siebenundsiebzig 
 

Menu di tre portate: Sessantacinque 
Menu di quattro portate: Settantasette 

 
 

 
 


