Menuplan | 8. September — 14. September 2025

Hardmatt

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
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«Garburensuppe» Brotsuppe Broccolisuppe Blumenkohlsuppe Griesssuppe Rueblisuppe Bouillon mit Einlage
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Salat Salat Salat Salat Salat Salat Salat
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Spaghetti I?olognese Pouletschenkel Schweins Geschmorte Schweinsbraten Spinatwahe und Fleischkase gebraten
mit Reibkase an brauner Sauce Jagerschnitzel Kalbshaxe an brauner Sauce Kasewéahe mit an brauner Sauce
) ae mit Bratkartoffeln mit Polentaschnitte | |Savoyarde Kartoffeln mit Kartoffelstock Speck und Zwiebeln | |Duchesse Kartoffeln
i1t und Broccoli und Blumenkohl und Riebli und glasierte Riiebli Bohnenbindeli
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_ Vanille- und _
Stracciatella-Glace Zwetschgencreme Moccaglace Vanille- und
mit Rahm Erdbeerglace
: Poulet Salat Ravioli Verdura
Fruchtauflauf mit Bundner-Teller B - : Vogelheu Gotterspeise Kasekichlein
. mit Frachten an Cinque Pi
Vanillesauce Brot 5 S Salat/Kompott Salat
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Mittags-Wochen-Hit Kontakt:

Suppe, Rindsgeschnetzeltes mit Teigwaren und Tagesgemuse, Salat

Mittags-Vegi-Hit

Suppe, Falafel mit Krautersauce, Teigwaren und Tagesgemuse, Salat

S Het, solang s Het

Michael Harisberger, Leiter Kiiche, Tel. 062 746 02 86 oder E-Mail,

michael.harisberger@hardmatt.ch

Wir verwenden ausschliesslich Schweizerfleisch - Ausnahmen werden deklariert.
Fur Fragen betreffend inhalts- oder allergenen Stoffen wenden Sie sich bitte an das

Restaurations- oder Kiichenpersonal.
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