Menuplan | 5. Januar — 11. Januar 2026 Hardmatt

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
4 \ ( \ ( \ ( \ [ \ [ \ \
Gemusesuppe Bouillon mit Einlage Kartoffelsuppe Reissuppe Kohlsuppe Brotsuppe Bouillon mit Einlage
*kk *kk *kk *xk *kx *kk *kk
Salat Salat Salat Salat Salat Salat Salat
*kk *kk Kkk *kk *kx *kk *kk
Schweinsvoressen | [Felchenfilet gebraten Coq au vin Speck, Rippli Spaghetti Napoli Cordon Bleu Kalbsbraten
mit Eierspatzli mit Salzkartoffeln mit Weisswei_nrisotto und Wiirschtli mit Reibkase mit Pommes frites an brauner Sauce
und geschmortem und Krautstielen und Lattich mit Peterlikartoffeln 868 und Rosenkohl mit Kartoffelgratin
Fenchel a g g und Sauerkraut il 660 Ruebli, Broccoli und
o) u"' m Schwarzwurzeln
Karamelkopfli Gebrannte Creme Vermicelles mit Himbeermousse
Meringues
. T Ruhrei mit e hArnl; Champignon- .
Birchermuesli . Wegglisandwich «Chéashadrnli» P19 Quarktaschli mit Toast Hawaii
Krautern auf schnitte
Brot Salat / Apfelmus Fruchtsauce Salat
. )L Toast Brot )L )L ) | Salat/Kompott | | )L )
( . . N\ 7 -,
Mittags-Wochen-Hit Kontakt:
Suppe, Rindfleischvogel mit Kartoffelstock und Tagesgemuse, Salat Michael Harisberger, Leiter Kiiche, Tel. 062 746 02 86 oder E-Mail,

michael.harisberger@hardmatt.ch

Mittags-Vegi-Hit

Suppe, Pilzragout mit Kartoffelstock und Tagesgemuse, Salat Wir verwenden ausschliesslich Schweizerfleisch - Ausnahmen werden deklariert.
Fur Fragen betreffend inhalts- oder allergenen Stoffen wenden Sie sich bitte an das
S Het’ SO | ang S Het Restaurations- oder Kiichenpersonal.



mailto:michael.harisberger@hardmatt.ch

	Folie 1

