Menuplan | 13. April — 19. April 2026

Hardmatt

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
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Spargelsuppe Blumenkohlsuppe Riieblisuppe Gemiisesuppe Brotsuppe Peperonisuppe Bouillon mit Einlage
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Salat Salat Salat Salat Salat Salat Salat
Kalbsleberli Ofenfleischkase Rindsgeschnetzeltes| | Schweinsvoressen Zanderfilet gebraten Hackbraten Kalbsschnitzel an
mit Rosti an brauner Sauce mit Polenta an Rahmsauce

und Blumenkohl

mit Teigwaren

und Mischgemiuse

mit Spatzli
und Krautstielen

(Deutschland)
mit Fladlireis

mit Kartoffelstock

Champignonsauce
mit Butternudeln,

Y und Ruebli und Peperonata und Wirsin%gemiise Pfalzer, Tomate
pnn o— ok 883 und griine Spargeln
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Schoggi- )
Moccaglace Zitronencreme Kokoskuchen Fruchtsalat mit Schoggimousse
mit Rahm Meringues
Friichteauflauf Pilztoast Gschwellti Ruhrei auf Kalter Teller Apfelwdhe mit Schinkengipfeli
mit Vanillesauce mit Salat mit Kase und Toastbrot Brot Schlagrahm mit Salat
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Mittags-Wochen-Hit Kontakt:

Suppe, Poulet an brauner Sauce mit Risotto und Tagesgemuse, Salat

Mittags-Vegi-Hit

Suppe, Rueblischnitzel mit Risotto und Tagesgemduse, Salat
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Michael Harisberger, Leiter Kiiche, Tel. 062 746 02 86 oder E-Mail,

michael.harisberger@hardmatt.ch

Wir verwenden ausschliesslich Schweizerfleisch - Ausnahmen werden deklariert.
Fur Fragen betreffend inhalts- oder allergenen Stoffen wenden Sie sich bitte an das

Restaurations- oder Kiichenpersonal.



mailto:michael.harisberger@hardmatt.ch

Alternative Abendessen fur Bewohner
A: Café Complet
B: Wienerli im Teig

C: Birchermuesli

D: Kase-Fleischteller

E: Spiegelei

F: Spaghetti an Tomatensauce
G: Kasekuchlein

H: Wurstsalat
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