Schweinespezialitaten aus eigener
Schlachtung
4+ Schlemmerbraten ,Gourmet”
Schweinericken gefillt mit
Hackfleisch, Schinken und Kase.
4 Jagerbraten
Schweinehals gefllt mit Brat, Pilzen,
Speck, Zwiebeln und Petersilie.
4 Osterbraten
Schweinericken gefiillt mit Brokkoli,
Hackfleisch und Kase.

Rinderspezialitaten aus eigener
Schlachtung
+ Osterschmankerl
RinderhUfte gefillt mit Blattspinat,
Kase, Schmand und Kochschinken.
Zubereitung: Im vorgeheizten Backofen I
bei 140°C fiir 120 min garen. ®
+ Rinderfilet
4+ Dry Aged Spezialitaten
Absoluter Gaumengenuss, butterzart
und sehr aromatisch. Durch die

Trockenreifung in der Himalayastein-

Zubereitung der Braten: Im
Salzreifekammer entsteht der

vorgeheizten Backofen bei 140°C

120 min garen. unvergleichliche Rindfleischgeschmack.

4+ Reines Roastbeef oder herzhaftes

Gefliigelspezialititen vom Gefliigel- Ochsenkotelett

hof Haug

+ Putenspiel Osternest Kalbsfleisch vom jungen Milchkalb aus

Y eigener Schlachtung

| 4 Geflllte Kalbsbrust nach altem
Hausrezept

+ Kalbsnierenbraten
4+ Kalbsschnitzel

Vom Lamm
"~ 4 Lammkeule
4+ Lammkotelett
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Wir freuen uns, wenn wir Ihre
Osterbestellung bis zum
28.03.2026 entgegennehmen
dirfen.

Metzgerei Benz
Dorfbachstr. 7

78655 Dunningen

Tel: 07403/289
info@metzgerei-benz.com
www.metzgerei-benz.com
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