£S RACO D'ARTA

BENI AXIR

POR LA NOCHE

La cocina estd abierta todos los dias de

13:00 h a 16:00 h (¢ltima orden)
19:00h a 22:00h (¢ltima orden)

La gastronomia en Es Racd d’Arta torma parte de
nuestra filosotfia, que se basa en el respeto por la

naturaleza y el ciclo natural del ecosistema.

Nuestros menus reflejan la estacionalidad de los
oroductos vegetales disponibles durante las diterentes
épocas del afio, y la cadena de suministro local

disponible de la isla de Mallorca.

Los alimentos que introducimos en nuestro cuerpo
tienen un efecto nutritivo y curativo o un efecto
perjudicial para nuestro sistema. Creemos sinceramente
que nuestro sistema digestivo necesita ser cuidado

a diario para gozar de buena salud y bienestar.

RESERVA TU MESA



https://widget.thefork.com/es/d1328d94-9ae6-45ab-a990-dfa6ca62eae3?utm_source=https%3A%2F%2Fwww.esracodarta.com%2F

Ajo blanco con tértaro de serviola, fruta de temporada y aceite de orégano 82 25€

Tomate rosa, albahaca, aceituna, hinojo marino y huevas de pescado *" 24 €
Berenjena escabechada, kéfir, pifiones y menta 74" 28 €
Lechuga romana a la brasa con vinagreta de limén, mostaza y aromdticas '°* 26€

(extra anchoas de I'Escala® + 8 €

Meijillones de roca ' 24 €
Roastbeef con salsa de hinojo y ricula ™ 28 €
Coca de escalivada, queso mahonés y uvas '/ 22€
Coca de cebolla confitada, higos y sobrassada ' 22€
Ravioli de bogavante con crema de espinaca, apio y manzana verde 447 39€
Arroz meloso de marisco %% 37 €
Arroz de zanahoria, jengibre y hierba luisa ** 29€

A LA BRASA

Calamar de potera (250 g aprox) * 30€
Pescado del dia # precio segin mercado
Cigala con salpicén (unidad) %% precio segun mercado
Secreto de Porc Negre 36€
Chuletén de ternera menorquina ecolégica 60€
Pollo ecolégico 34 €
Costillar de cordero 36€
Maitake (girgola de castaiio) 28 €

PARA ACOMPANAR

Escalivada ™ 12€
Ensalada de patata y mostaza '° 10€
Calabacin con vinagreta de almendra y hierbabuena 10€
Lechuga y cebolla tierna ™ 10€
Tomate alifiado 10€
Trampo 10€

PARA ALEGRAR

Encurtidos : piparra, ajo, alcaparra y limén 2

Chimichurri de verano : pimiento asado, cebolleta, orégano, ajo y chili **

Citrica : perejil, pepino, limén, ajo y mostaza '

PARA TERMINAR

Hojaldre, melocotén y helado de almendra '/ 15€
Pera con chantilly de hierbaluisa y citricos 7 15€
Crema catalana de albaricoque ' 15€
Frutas de temporada a la brasa con helado de yogurt y cacahuete ' 15€
Granizado de sandia, lima, miel, pimienta negra y hierbabuena 15€
Pastel de ciruela a nuestro estilo 3782 15€
Chocolate y limén 37" 15€
Cremoso de higos ’ 15€
Helados artesanales ': chocolate?, vainilla’, yogur® o almendra tostada ”* 12€
Sorbetes de temporada ': limén, mandarina o fresa 1€
Servicio de pan, aceite y aceitunas 5,80 € por persona

SUGERENCIAS DE HOY



https://www.esracodarta.com/restaurante-y-room-service/sugerencias-de-hoy

