£S RACO D'ARTA

BENI AXIR

POR LA NOCHE

La cocina estd abierta todos los dias de

13:00 h a 16:00 h (¢ltima orden)
19:00h a 21:30h (¢ltima orden)

La gastronomia en Es Racd d’Arta torma parte de
nuestra filosotfia, que se basa en el respeto por la

naturaleza y el ciclo natural del ecosistema.

Nuestros menus reflejan la estacionalidad de los
oroductos vegetales disponibles durante las diterentes
épocas del afio, y la cadena de suministro local

disponible de la isla de Mallorca.

Los alimentos que introducimos en nuestro cuerpo
tienen un efecto nutritivo y curativo o un efecto
perjudicial para nuestro sistema. Creemos sinceramente
que nuestro sistema digestivo necesita ser cuidado

a diario para gozar de buena salud y bienestar.

RESERVA TU MESA



https://widget.thefork.com/es/d1328d94-9ae6-45ab-a990-dfa6ca62eae3?utm_source=https%3A%2F%2Fwww.esracodarta.com%2F

PARA EMPEZAR

Ajo blanco con tértaro de serviola, fruta de temporada y aceite de orégano ° 26 €
Burrata, calabaza y salvia 7' 24 €
Berenjena escabechada, kétir, pifiones y menta 7812 28 €
Lechuga romana a la brasa con vinagreta de limén, mostaza y aromdticas %" 26 €
(extra anchoas de I'Escala® + 8 €

Meijillones de roca '*™ 24 €
Roastbeef con salsa de hinojo y ricula ™ 28 €
Coca de escalivada, queso mahonés y uvas '/ 22€
Coca de cebolla confitada, higos y sobrassada ' 24 €
Ravioli de bogavante con crema de espinaca, apio y manzana verde 267 39€
Arroz meloso de marisco #7' 37 €
Llampuga y pimiento asado * 35€

A LA BRASA

Pescado del dia #

precio segun mercado

Calamar de potera (250g aprox) 32€
Secreto de Porc Negre 42€
Entrecot de ternera menorquina ecoldgica 60€
Pollo ecolégico 36€
Costillar de cordero 42€
Maitake (girgola de castafio) 28 €
PARA ACOMPANAR

Escalivada 15€
Pataté asado 12€
Puré de calabaza y tomillo 7 10€
Llechuga y limén 10€
Boniato asado ™ 10€
Girgola salteada 12€
Vegetales al grill 15€
TO SPICE UP

Encurtidos : piparra peppers, garlic, capers and lemon '

Chimichurri : roasted bell pepper, scallions, oregano, garlic and chili ™

Roasted garlic aioli '

TO FINISH

Fig Coca and almond ice cream 7 15€
Pear with lemon verbena and citrus chantilly cream 7 15€
Panna cotta and pomegranate ¢ 12€
Yogurt, pollen and Es Racé honey with a peanut cookie '~ 15€
Our own version of lemon cake 37812 15€
Chocolate in three textures with vanilla 37 15€
Artisanal ice cream ': chocolate®, vanilla’, yogurt® or toasted almond ”® 12€
Seasonal sorbets ': lemon, mandarin or strawberry 1€

Bread, olive oil and olives service

5,80 € per person

SUGERENCIAS DE

oY



https://www.esracodarta.com/restaurante-y-room-service/sugerencias-de-hoy

