Meniiplan KW 38 auf Seite 2 (runterscrollen)

Wochenkarte 08.09.25 - 13.09.25
Tagesmenis (11-14 Uhr)

Zum Tagesmenii sowie zum Wochenhit erhalten Sie
den unten aufgefihrten Hauptgang, die Tagessuppe
und ofenfrisches KAHA Brot.
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Montag

Pastinakensuppe

Riz Casimir - Pouletgeschnetzeltes an Currysauce
im Reisring angerichtet

MenUsalat mit Brot

(T 16.80/ 19.80
Dienstag

Gurkensuppe mit Estragon
Schweinsschnitzel

mit Spinat und Hollandaise tberbacken
dazu Polenta

m 16.80/ 19.80
Mittwoch

Rieblisuppe mit Orangensaft
Spaghetti Carbonara mit Schinken und Speck
Meniisalat mit Brot

(] 16.80 7 19.80
Donnerstag
Champignoncremesuppe

Wiener Kalbsrahmgulasch
mit hausgemachten Spatzle und glasierten Riebli

[ 16.80 / 19.80
Freitag,

Stsskartoffelsuppe mit Kiirbiskerndl
Zandeffilet (Binnenfischerei KAZ) im Bierteig
dazu Petersilienkartoffeln und MenUsalat mit Brot

(] 16.80 7 19.80
Samstag
Kirbis-Apfelsuppe

Schweins Cordon bleu
gefiillt mit Schinken und Weissensteinkase
dazu Pommes frites und Gemiisegarnitur

N 21.80
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Vegi-Wochenhit (Mo-Sa 11-14 Uhr)

Underground Curry

Tagessuppe

Verschiedene Wurzelgemiise an Curry-Kokos-Sauce
dazu Basmati Reis und MenUsalat mit Brot

EEE 15.80 / 18.80
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Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss:
www.kaffeehalle.ch | facebook.com/Kaffeehalle

|anzé.

Gastrobeck

Lebe mit Genuss!
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Genuss seit 1888

Saison Desserts

Vermicelles

Portion feinstes Vermicelles mit Rahm

(11 9.90/12.90
Nesselrode

Vermicelles mit Meringues, Vanilleglace und Rahm
EEE 10.90 /13.90
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4 Apfelchiiechli

Hausgemachte Apfelchliechli mit Vanillesauce
EEE 10.90/13.90
Saison-Eclair

Zwetschgen-Vanille

(] 5.00

L A T I I AN N I I R )

Saison-Torten (abwechselnd)
Trauben-Stracciatella, Zwetschgen-Vanille,
Vermicelles, Maroni, Vermicelles-Mousse

EE je nach Sorte 6.40
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Saison Getranke

Herbst Apero

Alkoholfreier Schaumwein (1dI) mit Maronisirup

8.00

Herbst-Kaffee
"Pumpkin Spice Latte"
6.50

Auf Wunsch als Gourmand, mit zwei Pralinen +3.00

L A T I I AN N I I R )

Sauser (solange Vorrat)
Traubenmost, pasteurisiert, 1.5% Vol., 2d|

4.60
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Deklaration:
Die genaue Deklaration finden Sie in der grossen
Speisekarte. Wir wiinschen lhnen ,E Guete”.

B = mit Produkten aus unserer Béackerei
W = vegetarisches Gericht
B = kleine Portion mdglich

Neue Herbstspeisekarte (siehe Tisch).




Meniiplan KW 38 auf Seite 2 (runterscrollen)

Wochenkarte 15.09.25 - 20.09.25
Tagesmenis (11-14 Uhr)

Zum Tagesmenii sowie zum Wochenhit erhalten Sie
den unten aufgefihrten Hauptgang, die Tagessuppe
und ofenfrisches KAHA Brot.

L A N I I N I

Montag

Gemiisecremesuppe

Walliser Schweinsschnitzel

mit Tomaten und Raclettekase Uiberbacken
dazu Pommes frites und Menlisalat mit Brot

[ 1] 16.80 / 19.80
Dienstag
Lauchsuppe

Gebratene Pouletbrust an Champignonrahmsauce
mit Butternudeln und glasierten Riebli

19.80
Mittwoch
Waldpilzcremesuppe
Rindsragout an Rotweinsauce
mit Gemiisereis und griinen Bohnen
] 16.80/ 19.80
Donnerstag
Kokos-Currysuppe
Penne all'Arrabbiata
mit Speck, Zwiebeln und Tomatensauce
Meniisalat mit Brot
(T 16.80/ 19.80
Freitag,

Zucchinisuppe mit Kresse
Gebratenes Wolfsbarschfilet (Zucht/Tiirkei ASC)
dazu neue Kartoffeln und Menisalat mit Brot

- 19.80
Samstag

Bouillon mit Fladli
Paniertes Schweinsschnitzel
mit Pommes frites und Gemiisegarnitur

(] 18.80/21.80
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Vegi-Wochenhit (Mo-Sa 11-14 Uhr)

Svenjas Pastetli
Tagessuppe

Rostipastetli geflllt mit Rahmgemiise
MenUsalat mit Brot

EEE 15.80 / 18.80
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Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss:
www.kaffeehalle.ch | facebook.com/Kaffeehalle

|anzé.

Gastrobeck

Lebe mit Genuss!
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Genuss seit 1888

Saison Desserts

Vermicelles

Portion feinstes Vermicelles mit Rahm

(11 9.90/12.90
Nesselrode

Vermicelles mit Meringues, Vanilleglace und Rahm
EEE 10.90 /13.90
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4 Apfelchiiechli

Hausgemachte Apfelchlechli mit Vanillesauce

EEE 10.90 /13.90
Saison-Eclair

Zwetschgen-Vanille

[ 1] 5.00

L A T I I AN N I I R )

Saison-Torten (abwechselnd)
Trauben-Stracciatella, Zwetschgen-Vanille,
Vermicelles, Maroni, Vermicelles-Mousse

EE je nach Sorte 6.40

L N N N T NI I I N A N Ry )

Saison Getranke

Herbst Apero
Alkoholfreier Schaumwein (1dI) mit Maronisirup
8.00
Herbst-Kaffee
"Pumpkin Spice Latte"
6.50

Auf Wunsch als Gourmand, mit zwei Pralinen +3.00

L A T I I AN N I I R )

Sauser (solange Vorrat)
Traubenmost, pasteurisiert, 1.5% Vol., 2d|

4.60
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Deklaration:
Die genaue Deklaration finden Sie in der grossen
Speisekarte. Wir wiinschen lhnen ,E Guete”.

B = mit Produkten aus unserer Béackerei
W = vegetarisches Gericht
M = kleine Portion mdglich

Neue Herbstspeisekarte (siehe Tisch).




