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Die Philosophie der Lanz-Gastrobeck Betriebe 
(Kaffeehalle Solothurn und Café Knaus Oensingen) 
verbindet seit Jahrzehnten, ja sogar Generationen, 
der gleiche Leitsatz: natürlich & frisch geniessen! 
Ganz nach unserem Slogan "lebe mit Genuss“ 
wollen wir Sie mit unserer Schweizer Bäckerküche 
begeistern. 
  

 Wir setzen auf natürliche, regionale 
& saisonale Produkte und wollen unserer Identität 
treu bleiben, denn unser Land bietet so viele 
wundervolle Nahrungsmittel sowie traditionelle 
Gerichte. Zudem versuchen wir möglichst viele 
ofenfrische Backwaren aus unserer Bäckerei-
Konditorei in die Speisekarte einzubauen, denn dies 
ist unsere Kernkompetenz. Über 95% unserer 
Produkte sind hausgemacht und mit viel Liebe für 
Sie hergestellt. 
 

 Tauchen Sie herzhaft in unser süsses 
Paradies ein! Wir verwenden nur die frischesten 
und besten Rohmaterialien um sowohl Ihren, als 
auch unseren hohen Qualitätsansprüchen gerecht 
zu werden. Unsere Leckereien werden für Sie frisch 
vor Ort kreiert (wir haben kein Filialbetrieb und 
jedes unserer Geschäfte hat seine eigene 
Geschichte, eigene Identität und eigene Produkte). 
 

 Geniessen Sie von morgens bis 
frühabends in unserem gemütlichen und 
unkomplizierten Ambiente klassische & «urchige» 
aber auch trendige & gesunde Köstlichkeiten. 
Herzliche Gastfreundschaft und hohe 
Dienstleistungsbereitschaft geniesst in unseren 
Häusern lange Tradition welche wir mit viel 
Leidenschaft weiterführen möchten. Es ist unser 
grösstes Anliegen, Ihnen den Tag zu versüssen. 
 
Wir wünschen Ihnen in der traditionsreichen 
Kaffeehalle «e Guete und viu Vergnüege». 
 
Ihre Gastgeber 
Familie Lanz (Inhaber) 
Andreas Schaad (Geschäftsführer) 
Michael Loedding (Küchenchef) 
Elza Walton (Leitung Front: Service und Laden) 
und die ganze Kaffeehalle «Familie» 
 
Zeichnungen 
Markus Beer, GrafikM, Halten 
 
 
Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss: 
www.kaffeehalle.ch 
facebook.com/Kaffeehalle 
gratis W-Lan, Passwort: feinigipfeli 
 
 

 
Unser Fleisch spricht Schweizerdeutsch. 
Kalbfleisch, Rindfleisch, Schweinefleisch und 
Poulet immer alles aus der Schweiz, in 
Zusammenarbeit mit der Prodega Metzgerei in 
Bellach. Das Wild kommt wenn immer möglich 
aus der heimischen Jagd ansonsten aus freier EU 
Wildbahn. 
Milch und Käseprodukte beziehen wir von der 
Molkerei Lanz in Obergerlafingen und die 
Schweizer Freilandeier von der Familie 
Fankhauser aus Wiedlisbach. 
Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein und 
Bier an unter 16-jährige, Spirituosen an unter 18-
jährige. Das Personal darf einen Ausweis mit 
Altersangaben verlangen. Änderungen des 
Angebots sind jederzeit vorbehalten. Alle Preise 
sind in CHF und verstehen sich inklusive 
Mehrwertsteuer. Wir akzeptieren die gängigsten 
Kredit- und Debitkarten sowie Euro (Wechselgeld 
in CHF). Wir möchten Sie freundlich darauf 
hinweisen, dass wir für Sie die à la carte Gerichte 
frisch und à la minute zubereiten und dies daher 
zu gewissen Wartezeiten führen kann. 
Deshalb empfehlen wir Ihnen am Mittag die 
schnellen und preiswerten Tagesmenüs. 

 

 

A = Glutenhaltiges Getreide 

B = Krebstiere 

C = Eier 

D = Fisch 

E = Erdnüsse 

F = Sojabohnen 

G = Milch / Laktose 

H = Schalenfrüchte (Mandeln, Nüsse etc.) 

L = Sellerie 

M = Senf 

N = Sesam  

O = Schwefeldioxid und Sulphite 

P = Lupinen 

R = Weichtiere 
 
Wir weisen Sie freundlich darauf hin, dass dies 
jeweils nur eine Empfehlung und keine 
abschliessende Aufzählung der Allergene ist. 
Wir nehmen dafür keinerlei Haftung, denn trotz 
sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können 
in einem handwerklichen Betrieb wie in unserem, 
neben den gekennzeichneten Zutaten und 
Allergenen, auch immer Spuren von anderen 
Stoffen enthalten sein. Haben Sie Fragen zu 
Produkten, Zusammensetzung und Allergenen, 
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
 

■ = mit Produkten aus unserer Bäckerei 

■ = vegetarisches Gericht  

■ = kleine Portion / Vorspeise 
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erbst Specials 

 

Ei / Ei gehackt 

■■ ACFGM  

 

Salami 

■ ACFGM  
Hinterschinken 

■ ACFGM  
Sellerie 

■■ ACFGLM  
Spargel 

■■ ACFGM  
Gemüse 

■■ ACFGM  
Käse 

■ ACFGM  
Mozzarella 

■ ACFGM  
Champignons (mit gesundem Vollkorntoast) 

■■ ACFGM  
Hüttenkäse (mit gesundem Vollkorntoast) 

■■ ACFGM  
 
 

Thon 

■ ACDFGM   
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Poulet-Curry 

■ ACFGM   
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Poulet-Fit 

■ ACFGM   
Poulet-Barbados 

■ ACFGM  
Crevetten 

■ ABCDFGM   
Tête de moine 

■■ ACFGM  

Tartar 

■ ACFGM  
Roastbeef 

■ ACFGM   
Lachs 
■ ACDFGM  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Spezielle Saisonbrötli 
Lachs-Cocktail 

■■ AcdFGM   
Poulet-Orangen 

■ AcfGM   
 

 

Dazu empfehlen wir Ihnen einen frischen Salat 
(Angebot siehe nächste Seite). 
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■■   
 

 

■■ ACFGLM   
 

 
Fragen Sie nach unserer Tagessuppe mit Brot 

■■ je nach Suppe   

 

■ ACFGLM  

Nature  

■ ACDFGLM
Garniert mit gemischtem Salat 

■ ACDFGLM

Poulet-Currysalat 

■ ACFGLM  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Poulet-Fitsalat mit Kräutersauce 

■ ACFGLM  
Poulet-Barbadossalat mit Barbecuesauce 

■ ACFGLM  
Caesarsalat 

■ ACFGLM  
 

aus Cervelat, Nature 

■ ACFGLM
Garniert mit gemischtem Salat 

■ ACFGLM   

aus Cervelat und Weissensteinkäse, Nature  

■ ACFGLM
Garniert mit gemischtem Salat 

■ ACFGLM  

 

■■ ACG  

■■ ACGL  

■ je nach Kuchen (fragen Sie unseren Service) 

 

■■ ACG  

■ ACGL  

■ ACG  

Dazu gemischter Salat (als Fitnessteller) +9.50

 

■■ ACG  

■■ ACG  

■■ ACG  

 

■■ ACG  

■■ ACG  

■■ ACG  

 
Salatsauce nach Wahl für Salate: 

Französisch CG Italienisch M   
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Blätterteigpastetli mit Poulet an Champignonsauce 

■■ ACGLO  
Beilage Pommes frites und / oder Gemüse je +4.50 
Beilage gemischter Salat (als Fitness) +9.50
 
 
 

 
 

 

 

 
 
 
 
 

 
mit Gemüsestreifen an Rahmsauce 

■■■ ACGL   
 

Kalbsschnitzel im Kaffeehalle-Paniermehlmantel 
mit Pommes frites, Zitrone und zweierlei Saucen 

■■ ACFGLM  
 

Schweinsschnitzel paniert oder nature, mit Pommes 
frites und Gemüse (oder als Fitnessteller mit Salat) 

■■ ACG   

Schweins-Cordon bleu gefüllt mit regionalem 
Passwanger-Mutschli und Schinken, mit Pommes 
frites und Gemüse (oder als Fitnessteller mit Salat) 

■ ACG 
 

Beyond Meat Burger im veganen Dinkelmütschli  
mit Pommes frites, Ketchup und Garnitur 

■■ AFHLMn  
 

Burger vom Tschumi Hof (90% Natura Beef, 180g) 
im Sesambrötchen mit Pommes frites, Cocktailsauce  

■ ACFGLMN   

 
 
 
 
 
 
 
 

 

an Champignonrahmsauce mit Butternüdeli 

■ ACGL   

an Champignonrahmsauce mit Butternüdeli 

■ ACGL  

Der Klassiker aus Pouletgeschnetzeltem an 
Currysauce mit Reis und Früchtegarnitur 

■ AGL  
 

mit Pouletbrust (160g) und Kräuterbutter 

ACFGLM   
mit Schweinssteak (180g) und Kräuterbutter 

ACFGLM  

 
an KAHA Gewürzmischung 

■ ACFGLM  

 
mit Ketchup 

■■   
 

 
nature 

■ CG  
mit Schinken 

CG  
mit Champignons oder Gemüsestreifen 

■ CG   
 

 
"Hawaii" mit Hinterschinken, Ananas, Käse 

■ ACG  
"Haustoast" mit Bananen, Hinterschinken, 
Käse, Kräuterbutter 

■ ACG  
"Williams" mit Hinterschinken, Birnen, Käse 

■ ACG  
"Pilzler" mit Schinken, Champignonsauce, Käse 

■ ACG  
"Chicken" mit Poulet, Currysauce, Früchte 

■ ACG  
Die Toasts sind auch vegetarisch erhältlich
 

Paniertes Schnitzeli oder Chicken Nuggets 

mit Frites (oder Vegi "Nüdeli an Rahmsauce") 

ACGL  

 
Stärkebeilage, grüner Salat, Sauce, Gemüse je +4.50 
Gemischter Salat (als Fitnessteller)  +9.50
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Eine in der Region einzigartige Auswahl erwartet 
Sie! Überzeugen Sie sich selbst im Laden von 
unserem natürlichen & frischen Torten- und 
Patisserieangebot oder fragen Sie unseren Service 
nach den saisonalen Spezialitäten. 
 
Unser Standard-Konditoreisortiment: 
Solothurnertorte, Schwarzwäldertorte, Erdbeertorte, 
Schoggimoussetorte, Erdbeerkuchen, 
Himbeerkuchen, Johannisbeerschaumkuchen, 
Cremeschnitte, Erdbeertörtchen, Himbeertörtchen 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
unsere Hausspezialität, frische Erdbeeren auf 
zartschmelzendem Butterbödeli mit Erdbeergelée 
und Rahm 

■■ ACG  
ohne Rahm 

■■ ACG  
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

nature mit Rahm 

■■CG 
mit Vanille-, Erdbeerglace und Rahm 

■■ACG 
 

aus saisonalen Früchten 

■  

Portion Vermicelles mit Meringues und Rahm 

■■■ ACGoH  
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Vermicelles, Vanilleglace, Meringues und Rahm 

■■■ ACGoH  

 
Hausgemachte Apfelchüechli mit Vanillesauce 

■■■ ACG  

«Es chlises Stück Glück füre Gluscht» 
Diverse Geschmacksrichtungen. Wählen Sie Ihre 
Lieblingspralinen an unserer Pralinenwand selbst 
aus oder lassen Sie sich vom Servicepersonal 
überraschen. 

■■ACEFGHO  

 
Wenig Rahm (z.B. für kleine Patisserie)  +0.50 
Viel Rahm (z.B. für grosse Tortenstücke) +1.50  
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Vanilleglace mit warmer Schokoladensauce 
und Rahm 

■■■ ACGH  

 

Erdbeer- und Vanilleglace mit warmen Beeren 
und Rahm 

■■■ ACGH   
 

Erdbeer- und Vanilleglace mit Erdbeeren, 
Erdbeermark und Rahm 
■■■ ACGH   
 

Vanille- und Bananenglace mit Bananen, 
Schokoladensauce, Mandelsplitter und Rahm 
■■■ ACGEH   
 

Schokoladenglace mit Schokoladensauce, Praline 
und Rahm 

■■■ ACGFEH   
 

Die Solothurnertorte in Glaceform: Haselnuss- und 
Vanilleglace mit Japonaissplitter und Rahm 

■■■ ACGEH  
 

Mocca-Glace mit Rahm (nicht gerührt) 

■■■ ACGH   
 

Zwei Kugeln nach Wahl (z.B. Erdbeer- und 
Vanilleglace) mit Smarties und Rahm 

■■ ACG  
 

 

Frappé aus diversen hausgemachten Glace-
Aromen (Vanille, Erdbeere, Mocca, Schokolade, 
Banane, Haselnuss).  

■■■ je nach Sorte  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

Glacekugeln und Beilagen nach Wahl. 
1. Schritt: Glacekugeln wählen 
2. Schritt: Beilagen / Rahm wählen 
 
Glacekugel, pro Kugel 

■■ ACG(EH)  
Mini Degustations-Glacekugel, pro Kugel 

■■ ACG(EH)  
Rahm 

■■ G  
Beilagen, pro Beilage 

■ je nach Beilage  
 
Hausgemachte Glacekugelaromen: 

Vanille ACG 

Erdbeer ACG 

Bananen ACG 

Schokolade ACG 

Mocca ACG 

Haselnuss ACGEH 
 
Beilagen: 

Japonaissplitter CEH 
Praline ACEFGHO 
Erdbeermark 

warme Schokoladensauce AEFGH 
warme Beeren 
frische Früchte 

Smarties AG 
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1 Getränk (Kaffee, Tee, Ovo, Schokolade) 
1 Gipfeli und 1 Weggli 
2 Butter und 1 Portion Konfitüre 

■■ ACFGH 
 

1 dI Fruchtsaft 
1 Portion Getränk (Kaffee, Tee, Ovo, Schokolade) 
1 Gipfeli, 1 Weggli und 1 Mütschli 
2 Butter und je 1 Portion Konfitüre und Honig 
Fleisch, Käse, Birchermüesli  

■ ACEFGH 

 

 

 
 

 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 

■■ ACG  
 

nur samstags erhältlich 
■■ ACG   

■ G   
 

■■ AFGH   
 

■ ACGLM  
 
 
 
 
 
Gerne servieren wir Ihnen im Café weitere 
Leckereien aus unserem Laden (wie z.B. Brötli, 
Sandwiches und viele mehr). Schauen Sie an 
unserer Ladentheke vorbei. 
 

 

 
mit Rahm  

■■■ AFGHN   
ohne Rahm  

■■■ AFGHN  

 

 

2dl / 3dl

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

2dl / 3dl (Sommer)

  
 

2dl / 3dl (Winter)

   
 

Orange oder Bodyguard 

20cl Flasche  

10cl, Pierre Chavin, Chardonnay, Frankreich 

alkoholfrei NEU Brut oder Rosé   
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(G)  
 

 

G  
 

 

   
 

 

   
 

 

G   
 

 

G  
auf Wunsch verfeinert mit Sirup 
(Caramel, Haselnuss oder Vanille)  +1.00 
 

 

G   
 

mit Rahmhaube 

G   
 

mit Vanilleglace und Rahmhaube 

ACG   
 

mit Schokolade, Rahm und Zimt 

G   

 
G   
 

Unsere Kaffeespezialitäten sind teilweise als Hag 
(koffeinfrei) oder mit laktosefreier Milch erhältlich. 
Bitte Fragen Sie unseren Service. 
 

kalt oder warm, 2dl

G  

kalt oder warm, 2dl

AFG 
 

Hit für Kleinkinder - Milchschaum mit Kakaopulver

G 

kalt oder warm

AFG 
 

AFG 
 

AFG 

 

Eisenkraut, Früchte, Grüntee, Hagenbutten, 
Kamillen, Lindenblüten, Pfefferminz, Rooibos, 
Schwarztee (nature / crème / citro),  
Weihnachtstee (nur im Winter) 

Apfel, Orange, Waldbeer oder Rum 

  
 

 

Geniessen Sie ein Kaffee mit einem ofenfrischen 
Buttergipfeli bis 09:30 Uhr zum Aktionspreis!  
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33cl Flasche 

 
 
 
 

 

33cl Flasche G  

 
 

 

33cl Flasche   
 

 

33cl Flasche   
 

 

20cl Flasche   
 

 

33cl Flasche A   
 
 

 

20cl  

30cl  

50cl  

 

20cl  

30cl  

50cl  

20cl  

30cl  

50cl 
 

Info: Für das Hahnenwasser entstehen für uns mit 
Ausnahme der Warenkosten dieselben Kosten (z.B. 
Personal/Aufwand, Glas/Abwasch, Infrastruktur 
etc.) wie bei den anderen Getränken, deshalb ist 
dieser Preis fair und gerechtfertigt. 

 

10cl, Pierre Chavin, Chardonnay, Frankreich 

alkoholfrei NEU Brut oder Rosé 

 



  

 
 

 

 


