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"Mimosa" mit Eierwürfeli 

■■ C  
"Förster Art" mit Speck, Croûtons und Eierwürfeli 

■■ Ac  

 

 
mit Poulet an Orangensauce oder Lachs-Cocktail 

■ Ac(d)FGM 

 

Rustikale Weissweinsuppe mit Solothurnerbrot 

■■■ ACGHLO   

Poulet (160g) im Schnäggepfännli 
mit Kräuterbutter und Hollandaise überbacken 
dazu Pommes frites 

CGLM 

"Walliser" mit Raclettekäse, Tomaten, Spiegelei 

■ CG   
"Bärner" mit Speck, Zwiebeln, Freiland-Spiegelei  

C  
"Soledurner" mit Bauernbratwurst an Zwiebelsauce 

acG   
 

gefüllt mit Rinds-Hackfleisch und Wintergemüse 

AcGl   
 

Kalbsbrätchügeli an feiner Trüffelsauce, im Reisring 

■■ AcGLM   
 

 

Hausgemachte Apfelchüechli mit Vanillesauce 

■■■ Acg  
 

■■ ACG 
 

■■ ACGh  

Blättriger Boden, Diplomatcreme, Orangen, Gelee 

■■ AcG 
 

Orangenquark, Sacher, Vermicelles, Tiramisu, 
Heidelbeermousse, weisse Schwarzwälder 

■■ Fragen Sie unseren Service 
 

 

Heisser Ingwertee mit Zitrone und frischem Ingwer 

Milch, Chaitee-Sirup (Zimt, Nelken, Kardamom, Ingwer) 

■ CG
Auch als Gourmand mit zwei Pralinen +3.00 

Mandarinen frisch gepresst, 2dl (Dezember)

Orangen frisch gepresst, 2dl

Weihnachtstee (Dez) / Wintertee (Jan-Feb)

Seite  1 I   Saisonale Spezialitäten 
Seite  2 I   Philosophie & Deklaration 
Seite 3 I   Hausspezialität Belegte Brötchen 
Seite  4 I   Kalte Speisen 
Seite  5 I   Warme Speisen 
Seite  6 I   Dessert 
Seite  7 I   Glacen 
Seite 8 I   Frühstück 
Seite 9 I   Warme Getränke 
Seite 10 I   Kalte Getränke 
 

Montag 07:00-19:00 Uhr 
Dienstag 07:00-19:00 Uhr  
Mittwoch 07:00-19:00 Uhr 
Donnerstag 07:00-21:00 Uhr 
Freitag 07:00-19:00 Uhr 
Samstag 06:30-17:30 Uhr 
Sonntag geschlossen  
Durchgehend kalte & warme Küche von 
11:00 Uhr bis 1 Stunde vor Geschäftsschluss!  


