Meniiplane KW 7/8 auf Folgeseiten (runterscrollen)

Geniessermenius KW 06 (02.02. - 08.02.2026)

Zum Menti erhalten Sie den Hauptgang, eine Tagessuppe oder
Mentsalat, ofenfrisches Brot & ein kleines Meniidessert (Mo-Sa).
Meni ,Deluxe” mit Suppe und Menlisalat + 4.90

Menii 1 Vegi (Mo-Sa 11.30-13.45)

Saison Desserts

Winter-Torte
Orangentorte

(T 6.70

LIC I I B B B R BN N B R R R N I NN R N R R R R )

Kaiserschmarrn
Mehlspeise mit Zwetschgenk tt
Walliser Kartoffel-Rosti mit Tomaten & Raclettekdse (iberbacken ehispeise mit cwelschgenkompo
R . e EEE 11.00 / 15.50
dazueanIedlISbaCherFre”and-splegelel L B BRI BB L B L B B B B B B AN B B N B LR L B B BB B BRI BB B
i.iiﬁiiiiil......b.....é......i.....1;8.-.5.0..i ApfelStrudel
- - mit Vanillesauce
Ment 2 Klassiker (11.30-13.45 Uhr) am 10.90

L B RE I B B I R B B B BN BB N RN B LR R B RE B NN R L R RN BN RN N N BN NI

Saison Getranke

Gingerbread Latte - Lebkuchen Kaffee

Montag
Schweinsgeschnetzeltes "Zurcher Art"
an Champignonrahmsauce, mit Butterniideli und Gemiise

" ‘1950/2‘150 Milchkaffee mit Lebkuchensirup, Rahm und Lebkuchensplitter
DienStag ...6............b.....b......I.....6.6...6.0.d

Pouletschenkel aus dem Ofen mit hausgemachter Krauterbutter

dazu Risotto von der Terreni in Ascona und Marktgemise
21.50

Mittwoch

"Ghackets mit Hornli" Rindshackfleisch auf Hornliteigwaren

mit Apfelmus und Kase serviert

Gliih-Gin «Lucerne»
Warmer Gin mit Apfelsaft, Wintergew(irzen und Orange

9.50

LI S A R B I R S I I N I I A I I I A N )

Saisonwein Rot
Passionato Barrique, Assemblage, AOC, Nauer, Aargau

n 19.50 / 21.50 8.50
Donnerstag Frihstiick

"Stunggis" Nidwaldner Winter-Eintopf aus Schweinsvoressen,

Kartoffeln, Wirz, Lauch, Riebli und Bouillon ,Basic" Frihstick

[ | 19.50 / 21.50 Brétchen nach Wahl, Butter, hausgemachter Konfitire,
L N R N R T T I T I S N Schoko_AufStrlchundOnZ|gerHon|g
Freitag mmm weitere Infos siehe Speisekarte 7.60 / 15.90

Rotes Curry mit Pangasiusfischfilets (ASC Vietnam), Peperoni,
Zucchetti und Zwiebeln, mit Basmatireis serviert

[ 19.50 / 21.50

Zum Basic Friihstlick empfehlen wir Ihnen zuséatzlich als Beilage
unsere Friihstiicks-Tapas. Kreieren Sie lhr Frihstiick/Brunch:
Weekendspecial (SA&SQ): "Mini Rosti"

PR AP ER PR R E R R R R AR R R AR

. Hausgemachte Kartoffelrosti im Pfannli * m 13.70
Schnitzel-Samstag . Mini Birchermesi ma 7.70
Panierte Schweinsschnitzel mit Zitrone, knusprigen Pommes Nature Joghurt mit Erdbeeren & Miesli m 8.70
frites und Marktgemise oder auf Fitnessteller (Salat) CH Freiland Spiegelei / Rihrei / gekochtes Ei * m 3'70
mm(m auch Vegi mit Knaus Quinoa-Schnitzel) 20.50 / 23.50 Gebratener Speck * 8:70
LN B B S B BN R B LB BB BB BB A BB BN RN R RN B BN NN BB BN BT N R BN BN B ] Reckenkienerkése&PasswangerMutschli*. 8.70
Sonntagsbraten , , Schinken & Fleischkése , Stibi Metzg” * 8.70
"Suure Mocke" Rindsbraten an Oensinger Regent-Rotweinsauce Ofenfrischer Schinkengipfel m 5.00
mit Tessiner Polenta und Rotkraut oder auf Fitnessteller (Salat) Raucherlachs von Dyhrberg Balsthal * 11.70
m(mm auch Vegi mit Knaus Quinoa-Schnitzel) 26.50 / 30.50 Orangensaft Michel (2dI) 5.60

LRI SN I B RN N R N S R R I R R R R T R R N R N )

Menii 3 Fitness (Mo-Sa 11.30-13.45)

Knaus Schinkengipfel auf reichhaltigem Salatteller

m 19.50

L I I N B B NN B B BN LR B R B B BB R B B RN N N RN RN BB R BN R R N

Menii 4 Wahen (Mo-Sa 11.30-13.45)

Ofenfrische Pizza-Wahe, auf buntem Salatbouquet
EEE 17.50 / 19.50

LIC I I B B B RN NN R R O T R R R R N R RN ]

Schaumwein "Obrecht Brut Rosé Graublinden", 1d| 8.50
* Tapas der Kiiche ab 09.00 bis 11.30 (Weekend bis 13.45)

TR A FR R R R R R R AR R R R R

Wintermarchen

nattrlich & ofenfrisch im Café Knaus geniessen

Apfelstrudel

Blatterteigstrudel mit Apfeln, Haselniissen
und Sultaninen dazu Vanillesauce

[ N I R NI R A R R B NI R R A A R A A A B I R R R I R R BN RN R I R RN RN R R R B R R BRI R NI R I R R NI BRI R R R R I R R BN R R B

Gratis-WLAN - Passwort: feinigipfeli
Deklaration in der grossen Speisekarte. Wir setzen auf frische, regionale & saisonale Produkte (nur CH Fleisch)!

m = mit Produkten aus unserer Backerei | m = vegetarisches Gericht | m = kleine Portion mdglich

LaI'IZ & Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss auf www.cafeknaus.ch | Facebook | Instagram
P

Gastrobeck

Lebe mit Genuss!



Meniiplane KW 7/8 auf Folgeseiten (runterscrollen)

Saison Desserts

Winter-Torte
Orangentorte

(T 6.70

LIC I I B B B R BN N B R R R N I NN R N R R R R )

Geniessermenius KW 07 (09.02. - 15.02.2026)

Zum Menti erhalten Sie den Hauptgang, eine Tagessuppe oder
Mentsalat, ofenfrisches Brot & ein kleines Meniidessert (Mo-Sa).
Meni ,Deluxe” mit Suppe und Menlisalat + 4.90

Menii 1 Vegi (Mo-Sa 11.30-13.45)

Kaiserschmarrn
. " e . Mehlspeise mit Zwetschgenkompott
Vegi-Capuns" aus Spatzliteig mit Gemiise im Mangoldblatt,

- e . EEE 11.00 / 15.50
an sémiger Mascarponesauce und mit Sbrinzkdse zelebriert et isressa ettt ittt
.....ﬁ.....l LB BB b.....#......3?..59./.1;8.-.5.0004 ApfelStrudel

- . mit Vanillesauce
Menii 2 Klassiker (11.30-13.45 Uhr) am 10.90

L B RE I B B I R B B B BN BB N RN B LR R B RE B NN R L R RN BN RN N N BN NI

Saison Getranke

Gingerbread Latte - Lebkuchen Kaffee
Milchkaffee mit Lebkuchensirup, Rahm und Lebkuchensplitter

6.60

LIC I S R I R RN N R R R R I R R R TR R N R )

Montag
Kalbsbratwurst an Oensinger Zwiebelsauce
mit Rostikroketten und GemUsebouquet
21.50
Dienstag
Rindsragout an Whiskey-Rahmsauce

aus Langatun Whiskey von Aarwangen mit Nudeln und Gem(se Gluh-Gin «Lucernes

Warmer Gin mit Apfelsaft, Wintergew(irzen und Orange

....‘............“.....‘.....‘1.9..?9./.2‘1...5.0..‘ 9-50
Mittwoch LI S A R B I R S I I N I I A I I I A N )

Saisonwein Rot
Passionato Barrique, Assemblage, AOC, Nauer, Aargau

8.50

LIC I I B B B R BN N B R R R N I NN R N R R R R )

,Basic" Friihstiick

Halbes Poulet aus dem Ofen auf Sauce Béarnaise
mit Reis und MarktgemUse

21.50
Donnerstag
Spaghetti "alla Carbonara" Teigwaren an Rahmsauce mit Ei,
Parmesankase und gebratenem Speck

| 19.50 / 21.50 Brotchen nach Wahl, Butter, hausgemachter Konfitre,
L N R N R T T I T I S N Schoko_AufStrlchundOnZ|gerHon|g
Freitag mmm weitere Infos siehe Speisekarte 7.60 / 15.90

Zanderfilet (Kaz./Binnenfischerei) im Paniermehlmantel
mit unserer Tartarsauce, Ebly und Rahmspinat

. 21.50

Zum Basic Friihstlick empfehlen wir Ihnen zusétzlich als Beilage
unsere Friihstiicks-Tapas. Kreieren Sie lhr Frihstiick/Brunch:
Weekendspecial (SA&SO): Hausgemachte Pancakes

LI N RN A B R R RN S I R IR I R RN N R R I N R )

. mit Ahornsirup * mm 13.70
Schmtzel-Samstag. : . Mini BirchermF()]ein [T 7.70
Panierte Schweinsschnitzel mit Zitrone, knusprigen Pommes Nature Joghurt mit Erdbeeren & Miesli = 8.70
frites und Marktgemise oder auf Fitnessteller (Salat) CH Freilangd Spiegelei / Rilhrei / gekochtes Ei * m 3'70
mm(m auch Vegi mit Knaus Quinoa-Schnitzel) 20.50 / 23.50 Gebratener Speck * 8:70
L L BN B 3 BN B B BN B B BN BN BN BN BB BB B NN N B N RN R BB B BN BN B A BB NN NN R Reckenklenerkase&PasswangerMutschll*. 870
Sonntagsbraten o Schinken & Fleischkase , Stiibi Metzg” * 8.70
Tranchen vom Schweinsbraten an Steinpilzrahmsauce Ofenfrischer Schinkengipfel m 5.00
mit Kartoffelgratin und Gemise oder auf Fitnessteller (Salat) Raucherlachs von Dyhrberg Balsthal * 11.70
m(mm auch Vegi mit Knaus Quinoa-Schnitzel) 26.50 / 30.50 Orangensaft Michel (2dl) 5.60

L0 IE BEE R B B R AR N B N R R N IR R NN N I R R IR )

Menii 3 Fitness (Mo-Sa 11.30-13.45)

Pouletfliigeli an Knaus Gewirzmischung, auf Salatbouquet
[ 17.50 / 19.50

LI RN AR R R R R RN A A I N R R N R R N I R R )

Menii 4 Wahen (Mo-Sa 11.30-13.45)

Ofenfrische Fonduewahe, auf reichhaltigem Salatteller

Schaumwein "Obrecht Brut Rosé Graublinden", 1d| 8.50
* Tapas der Kiiche ab 09.00 bis 11.30 (Weekend bis 13.45)

TR A FR R R R R R R AR R R R R

Winterkarte £33

Ab 5.12.2025 im Café Knaus geniessen

Kaiserschmarrn oo
KnaUS SChnégge (Rindsfilet/Poulet)
Rosti-Festival | Kdse-Fondue

[ N I R NI R A R R B NI R R A A R A A A B I R R R I R R BN RN R I R RN RN R R R B R R BRI R NI R I R R NI BRI R R R R I R R BN R R B

Poulet-Erdnuss Canapé | Pastetli mit Rindsfilet
L] 19-50 Fondue-Wahe | Soledurner Wysupp: Nuisslisalate | Apfh\»tmrimr
R R Yy S22 TR BN SR e e B E SR 2 S T DR S D GE
anz & Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss auf www.cafeknaus.ch | Facebook | Instagram
L &P Gratis-WLAN - Passwort: feinigipfeli

Gastrobeck Deklaration in der grossen Speisekarte. Wir setzen auf frische, regionale & saisonale Produkte (nur CH Fleisch)!

m = mit Produkten aus unserer Backerei | m = vegetarisches Gericht | m = kleine Portion mdglich

Lebe mit Genuss!



Meniiplane KW 7/8 auf Folgeseiten (runterscrollen)

Saison Desserts

Winter-Torte
Orangentorte

(T 6.70

LIC I I B B B R BN N B R R R N I NN R N R R R R )

Geniessermenis KW 08 (16.02. - 22.02.2026)

Zum Menti erhalten Sie den Hauptgang, eine Tagessuppe oder
Mentsalat, ofenfrisches Brot & ein kleines Meniidessert (Mo-Sa).
Meni ,Deluxe” mit Suppe und Menlisalat + 4.90

Menii 1 Vegi (Mo-Sa 11.30-13.45)

Kaiserschmarrn
_ L _ ) Mehlspeise mit Zwetschgenkompott

Risotto aus dem einzigartigen Schweizer Loto-Reis von der

g ; . . EEE 11.00 / 15.50
Terreni in Ascona mit Gorgonzola, Birnen und Baumnissen tesecsssesecessesssetetessseseeersesenes
.....ﬁ.....l......b.....#......3?‘.59./.1;8.-.5.0004 ApfelStrudel

- . mit Vanillesauce

Meni 2 Klassiker (11.30-13.45 Uhr) . 10.90

L B RE I B B I R B B B BN BB N RN B LR R B RE B NN R L R RN BN RN N N BN NI

Saison Getranke

Gingerbread Latte - Lebkuchen Kaffee

Montag
Schweinsvoressen an Oufibiersauce
mit Butterntideli und Marktgemiise

" ‘1950/2‘150 Milchkaffee mit Lebkuchensirup, Rahm und Lebkuchensplitter
DienStag ...6............b.....b......I.....6.6...6.0.d

Poulet Cordon bleu mit Passwanger Mutschlikase & Mostbrockli

dazu SUsskartoffel frites und Gemiise Gluh-Gin «Lucerne»

Warmer Gin mit Apfelsaft, Wintergew(irzen und Orange

rln.toa-otoooiiototosoototﬁ-totoot0000002¢10.0500004 9.50
Mittwoch L R N N S AN I T I T IO I O O N

Saisonwein Rot

Aargauer Schweinsbraten mit Zwetschgen geflllt auf Krauterjus . :
Passionato Barrique, Assemblage, AOC, Nauer, Aargau

mit Kartoffelstock und Ruebli

| 19.50 / 21.50 8.50
Donnerstag Friuhstick

Kalbsrahmgulasch

mit Polenta und Saisongemiise ,Basic* Friihstiick

| 19.50 / 21.50 Brotchen nach Wahl, Butter, hausgemachter Konfitre,
A N R A R R R T YRR L] Schoko_AufStrlchundOnZ|gerHon|g
Freitag mmm weitere Infos siehe Speisekarte 7.60 / 15.90

Hausgemachte Fischknusperli (Pangasius im Teig, ASC Vietnam)
mit Remouladensauce, Reis und Erbsenpiiree

(1] 19.50 / 21.50

Zum Basic Friihstlick empfehlen wir Ihnen zuséatzlich als Beilage
unsere Friihstiicks-Tapas. Kreieren Sie lhr Frihstiick/Brunch:
Weekendspecial (SA&SQ): "Shakshuka" Pochiertes Freilandei

LI RN R B R RN N R R R S R R N R R R RN N R N )

. in wiirziger Tomatensauce mit Toastbrot mm 13.70
Schnitzel-Samstag . Min Birchermiesl me 7.70
Panierte Schweinsschnitzel mit Zitrone, knusprigen Pommes Nature Joghurt mit Erdbeeren & Miesli m 8.70
frites und Marktgemise oder auf Fitnessteller (Salat) CH Freiland Spiegelei / Rihrei / gekochtes Ei * m 3'70
mm(m auch Vegi mit Knaus Quinoa-Schnitzel) 20.50 / 23.50 Gebratener Speck * 8:70
A NI Lt Reckenkienerkése & Passwanger Mutschli * = 870
Sonntagsbraten Schinken & Fleischkase , Stiibi Metzg” * 8.70
Hausgemachter Hackbraten (gemischt) an Oensinger Zwiebelsauce Ofenfrischer Schinkengipfel m 5.00
mit Tagliatelle-Teigwaren & GemUse oder auf Fitnessteller (Salat) Raucherlachs von Dyhrberg Balsthal * 11.70
m(mm auch Vegi mit Knaus Quinoa-Schnitzel) 26.50 / 30.50 Orangensaft Michel (2dI) 560

L0 IE BEE R B B R AR N B N R R N IR R NN N I R R IR )

Meni 3 Fitness (Mo-Sa 11.30-13.45)

Blatterteigpastetli mit Kalbsfleisch an Pilzsauce, auf Salatteller

n 19.50

LI N RN A B R R RN S I R IR I R RN N R R I N R )

Menii 4 Wahen (Mo-Sa 11.30-13.45)

Mediterrane Gemuse-Wahe, auf buntem Salatteller

Schaumwein "Obrecht Brut Rosé Graublinden", 1d| 8.50
* Tapas der Kiiche ab 09.00 bis 11.30 (Weekend bis 13.45)

TR A FR R R R R R R AR R R R R

Fasnachtsgebacke ®

im Café Knaus Oensingen

Quarkini

[ N I R NI R A R R B NI R R A A R A A A B I R R R I R R BN RN R I R RN RN R R R B R R BRI R NI R I R R NI BRI R R R R I R R BN R R B

. . L
[ 1 1| 17.50 / 19-50 ;3?\[/%:?;;:?71':}:t(le\;zsg:c:tf;iauc:d Zimtzucker
% Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss auf www.cafeknaus.ch | Facebook | Instagram
I_anZ\/’ Gratis-WLAN - Passwort: feinigipfeli

Gastrobeck Deklaration in der grossen Speisekarte. Wir setzen auf frische, regionale & saisonale Produkte (nur CH Fleisch)!

m = mit Produkten aus unserer Backerei | m = vegetarisches Gericht | m = kleine Portion mdglich

Lebe mit Genuss!



