Saisonale Spezialitaten

Friihlings-Specials Spargeln & Erdbeeren

Kleine Karte (11 - %:h vor Geschiftsschluss)

Casar Salat (Rémersalat, Croutons, Sbrinz)

nature 9.90/ 14.90
mit Spargeln an Barlauch-Vinaigrette 16.90 / 21.90
mit Pouletgeschnetzeltem (80g/160g) 19.90 / 25.90

(m)m OGOV

Friihlingssalatschiissel

Griiner Salat an Barlauch-Vinaigrette mit frischen Erdbeeren,
Radieschen, Sprossen, Wiedlisbacher Freilandei und Friihlingsbrot
L] | AICIGIL) 18.90 / 24.90
Belegtes Brotli ,, Friihling“

Toastbrot mit Spargeln, Eier und Metzger-Schinken

m OGROD 6.70

Spargelcremesuppe mit Friihlingsbrot
mmm OGO 9.90/ 14.90
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Grosse Karte (11.30 - 13.45 & 18 - 21 Uhr)

Kalbsschnitzeli «Princesse» (80g / 160g)
auf Morchelrahmsauce, mit Barlauchspétzli & Spargeln Hollandaise
m OGO 33.50/ 39.50
Schweins Cordon bleu «Printemps»

mit Spargeln, Kése und Schinken gefiillt, mit Pommes frites serviert
m OGO 33.00
Stephans Friihlings-Risotto

aus dem CH Loto Reis von der Terreni in Ascona mit Poulet, Erbsen,
Cherrytomaten und Parmesan, garniert mit Friihlingszwiebeln

m0 26.50 / 31.00
Friihlingspastetli (1 Stk. / 2 Stk.)
Blatterteigpastetli mit frischen Spargeln an Morchelrahmsauce

mmm OGO 16.50 / 23.50
Dazu empfehlen wir Reis, Pommes oder Barlauchspétzli ~ +4.50
oder ein gemischter Salat +9.50
Hausgemachte Barlauchspatzlipfanne
mit Gemise und Kése iiberbacken, Rostzwiebeln und Apfelmus
mm OGO 23.00/ 28.00
Portion Spargeln weiss & griin

mit Hollandaise, Mayonnaise und Bérlauch-Vinaigrette zelebriert

(m)m GOO 22.00/ 27.00
Dazu empfehlen wir Metzger-Schinken, pro 50g +5.00
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Saison Desserts

Erdbeerchuechli — Hausspezialitit
Frische Erdbeeren auf Butterbddeli mit Erdbeergelée und Rahm
mm OGO 11.00
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Coupe Romanoff
2 Kugeln Erdbeerglace, 1 Kugel Vanilleglace, Erdbeeren, Rahm
mmm GO 10.90 / 13.90
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Saisongeback von unseren Lernenden
Syrias Zitronen-Tarte

mm OGO 450
Saisontorte

Erdbeermousse

mm OGO 6.70
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Saison Getrianke

Matcha Latte
Milch mit Matchatee-Sirup, Milchschaum und Matchapulver

(G] 6.60
Auch als Gourmand, mit zwei Pralinen erhéltlich
(je nach Praline unterscheiden sich die Allergene) +3.00
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Milenas Campari Spritz
Prosecco, Campari, Mineralwasser, Orangenschnitz, Eis

(0] 10.00
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Saisonwein weiss passend zu Spargeln
Sauvignon Blanc, AOC, Weingut Krebs, Bern (Bielersee)

0] 1d1 7.00 / 7.5d1 42.00
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Genuss-Ubersicht

Seite 1 | Saisonale Spezialitaten
Seite 2 | Philosophie & Deklaration
Seite 3 | Genussprogramm
Seite  4-5 | Kalte Speisen

Seite  6-7 | Warme Speisen

Seite 8 | Desserts

Seite 9 | Frihstick

Seite 10 | Barkarte

Seite 11 | Weinkarte

Seite 12 | Kalte Getranke

Seite 13 | Warme Getranke
Seite. 14 | Geniesserkarte
Offnungszeiten

Montag 07:00-18:30 Uhr
Dienstag ~ 07:00-18:30 Uhr
Mittwoch ~ 07:00-23:00 Uhr
Donnerstag  07:00-23:00 Uhr

Freitag 07:00-23:00 Uhr
Samstag ~ 07:00-23:00 Uhr
Sonntag  08:00-22:00 Uhr

Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss:
www.cafeknaus.ch | Facebook & Instagram | WLAN: feinigipfeli

Saisonprodukte Torte: Erdbeermousse | Brot: Braumeister | Geback: Zitronentarte | Aufstrich: Beurre noisette / Barlauch | Confi: Brombeer
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Gastrobeck
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