Saisonale Spezialitaten

Sommer Specials 2026

Saison Speisen (11 - ¥ vor Geschiftsschluss)

NEU Dim Sum «Lanz auf Reisen Thema 2026»
Hausgemachte, gedampfte Teigtaschen aus Gyozateig & Fiillung nach
Wahl, serviert mit asiatischem Riieblisalat, Sweet-Chili und Sojasauce
- Rindshackfleisch mit Ingwer

- Schweizer Krevetten mit Koriander

- Schweinshackfleisch mit Triiffel

- Pilz mit Petersilie

- Poulet mit Curry "Knaus Style"

E(mOBGOROO®YW) pro Stiick 3.90 (mind. 5 Stk.)
Backersalat ,,Caprese”

Blattsalat mit Brotwiirfeli, Tomaten, Basilikum, Burratini an Pesto
1 | KAICIGIM] 16.50 / 21.50
NEU Griechischer Wassermelonensalat
Blattsalat, Fetakase, Wassermelone, Gurke, Peperoni, Oliven, Minze
mm OQ 16.50 / 21.50
NEU Belegtes Brotli ,,Sommer*

Poulet "Barbados" an Joghurt-Mayo und Barbecue-Sauce

m OGROAY 5.70
Dazu empfehlen wir einen gemischten Salat +9.50
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Roastbeef

Tranchen vom kalten Rindsbraten mit unserer Tartarsauce

dazu Country frites & GemUse oder als Salatteller (Fitness)
“KCIFIGILIM] 25.50 / 31.60
Vitello Tonnato

Tranchen vom kalten Kalbsbraten mit Thonsauce und Garnitur
dazu Country frites & GemUse oder als Salatteller (Fitness)

[ KCIDIFIGILIM] 25.50 / 31.50
Bechburg-Spiess (11.30-13.45 & 18-21 Uhr)
Schweinsspiess (160g) mit Zwiebeln, Peperoni und Champignons
serviert mit Krduterbutter und Country frites

® 29.50

NEU Sommerpastetli (1 Stk. / 2 Stk.)
Blatterteigpastetli mit Eierschwammchen an Rahmsauce

mmm OGO 16.50 / 23.50
Dazu empfehlen wir einen gemischten Salat +9.50
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Saison Desserts

NEU Saisontorte

Limoncello-Torte

mm OCORO 6.70

Miss Joghurt
Joghurt Soft-lce mit Knuspermiesli, Rahm und Sauce nach Wahl

(T 1 KAICIEIGIH] 10.90 / 13.90

Schaumchuechli solange Vorrat
Leichter Blatterteigboden, Meringue-Creme, frische Beeren
mmm OGO 420/ 7.50

Erdbeerchuechli unsere Hausspezialitit
Frische Erdbeeren auf Butterbddeli mit Erdbeergelée und Rahm

mm OGO 11.00

Meringue Glacé ,,Pavlova Style“
Ofenfrische Meringue mit Vanilleglace, Rahm und Beeren

mmm GO 10.90/ 13.90

E S N N NI RN A B R N B I R N R R NN IR R

Saison Getrianke

Caffe freddo ,,Milena*“

Eiskalte Kaffeespezialitat aus Kaffee, Milch, Zucker, Eis und Minze

(G 6.60

Auf Wunsch als Gourmand mit kleinem Schaumchuechli  +4.20
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NEU Disco Schorle Rosé

Koffeinhaltiger Matetee mit Roséschaumwein

(0] 9.00

Sommerwein — Schaumwein
Obrecht Brut Rosé, Pinot Noir, BIO, AOC, Graubiinden
(0] 1d1 8.50 / 7.5d1 51.00
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Genuss-Ubersicht

Seite 1 | Saisonale Spezialitaten
Seite 2 | Philosophie & Deklaration
Seite 3 | Genussprogramm
Seite  4-5 | Kalte Speisen

Seite  6-7 | Warme Speisen

Seite 8 | Desserts

Seite 9 | Frihstick

Seite 10 | Barkarte

Seite 11 | Weinkarte

Seite 12 | Kalte Getranke

Seite 13 | Warme Getranke
Seite 14 | Geniesserkarte
Offnungszeiten

Montag 07:00-18:30 Uhr
Dienstag ~ 07:00-18:30 Uhr
Mittwoch ~ 07:00-23:00 Uhr
Donnerstag  07:00-23:00 Uhr

Freitag 07:00-23:00 Uhr
Samstag ~ 07:00-23:00 Uhr
Sonntag ~ 08:00-22:00 Uhr

Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss:
www.cafeknaus.ch | WLAN P: feinigipfeli | Facebook/Instagram

Saisonprodukte Torte: Limoncello | Brot: Peperoni | Gebdck: Ganache-Schnitte mit Passionsfrucht | Aufstrich: Tomaten | Confi: Aprikosen

|anze.

Gastrobeck

Lebe mil Genusgs!









