Wochenkarte 33/ 10.08. - 15.08.26

Zu den Meniis erhalten Sie den unten aufgefiihrten
Hauptgang, einen Meniisalat oder eine Tagessuppe
und ofenfrisches Kaffeehalle-Brot.

Meni 1 ,,Klassiker* (11-14 Uhr)

Montag

"Kéttbullar" Poulet-Hackballchen an Bratensauce
mit Kartoffelstock und Preiselbeer-Apfel

[ | 16.90 7/ 19.90
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Dienstag
Adrio-Tranchen (Kalbsbrat-Briihwurst) auf Pfeffersauce
mit Polenta von der Terreni Ascona und Marktgemiise

m 16.90/ 19.90
Mittwoch

Pikanter Rindfleisch-Salat mit "Baked Potatoes"
dazu "Sour-Cream" mit frischen Gartenkrautern

[ 16.90 7/ 19.90
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Donnerstag
Aargauer Schweinshalsbraten mit Zwetschgen gefilllt
auf Thymian-Jus, mit Niideli und Riebli

[ 16.90 7/ 19.90
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Freitag
Pochiertes Dorschfilet (Atlantik) an Hollandaise
mit Salzkartoffeln und sommerlichem Ratatouille

19.90
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Samstag — Maria Himmelfahrt
Kaffeehalle geschlossen, unser Partnerbetrieb

das Café Knaus in Oensingen hat fiir Sie gedffnet.
Infos auf www.kaffeehalle.ch
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Menu 2 ,,Vegi* (Mo-Fr 11-14)

Underground Curry
Verschiedene Wurzelgemise an Curry-Kokossauce
mit Basmatireis und Cashew-Kernen serviert

(T 15.90/ 18.90
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Menii 3 ,,Fitness' (Mo-Fr 11-14)

Belegte Brotli Hausspezialitét
Zwei belegte Brotli nach Wahl (Auswahl siehe Karte
oder im Laden) auf reichhaltigem Salatteller

m(m) je nach Auswahl 20.30 - 22.10
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Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss:
www.kaffeehalle.ch | facebook.com/Kaffeehalle

|anze.

Gastrobeck

Lebe mit Genuss!
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Genuss seit 1888

Saison Desserts
/' Erdbeerkiiechli

Frische Erdbeeren auf zartschmelzendem
Butterbddeli mit Erdbeergelée und Rahm

[ ]| 10.00
Sommertorten (abwechselnd)
Limoncello, Passionsfrucht-Kokos,

Zitronenquark, Caipirinha, Erdbeermousse

EE je nach Torte 6.40
Pralinen

«Es chlises Stiick Gliick fiire Gluscht»

mE wir beraten Sie gerne stick 1.50
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Saison-Eclaire
mit Brombeeren

(T 5.00
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Saison Getrianke

Sommer-Apéro
Biljanas Zitronenlimonade, 3dl

4.80
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Caffe freddo — Kalter Kaffee

aus Kaffee, Eis, Zucker, Milch und frischer Minze

n 6.10

Auf Wunsch als Gourmand mit zwei Pralinen  +3.00
Safte
Erdbeeren frisch gepresst, 2d| 7.80
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Bumble
Espresso, Orangensaft, Zuckersirup, Eis, 2dl 6.90
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Deklaration:

Wir verwenden wenn immer mdglich regionale und
saisonale Rohmaterialien (nur Schweizer Fleisch).
Die genaue Deklaration finden Sie in der grossen
Speisekarte. Wir wiinschen lhnen ,e Guete”.

B = mit Produkten aus unserer Béckerei
B = vegetarisches Gericht
M = kleine Portion mdglich

KAHA-HIT: Neue Sommerspeisen
mit dem Spezialthema "Dim Sum"
-> Siehe Karte auf dem Tisch




