
  

 

 

Zu den Menüs erhalten Sie den unten aufgeführten 
Hauptgang, einen Menüsalat oder eine Tagessuppe 
und ofenfrisches Kaffeehalle-Brot. 
 

 

Kalbsgeschnetzeltes "Zürcher Art" an Champignon-

rahmsauce, mit Nüdeli und Saisongemüse 

■  

 
Cordon bleu vom Schweinsnierstück mit Schinken & 

Weissensteinkäse gefüllt, Pommes frites und Gemüse 

■  
 

Piccata von der Pouletbrust 

auf Spaghetti an Baumnuss-Pesto und Parmesankäse 

■  

Wildhackbraten (aus freier EU Wildbahn) 

auf Senf-Rahmsauce, mit Spätzli und Rotkraut 

■  

Blätterteig-Pastetli mit Lachswürfeli (Island/Zucht) an 

beurre blanc Buttersauce, im Ebly-Ring mit Kürbiswürfeli 

■  
 

 
"Suure Mocke" Rindsbraten an Rotweinsauce 

mit Kartoffelgratin und Herbstgemüse 

■ 

 

Hausgemachte Spätzli mit Herbstgemüse 

an Pilzrahmsauce, mit Röstzwiebeln und Schnittlauch 

■■  

 
 

Zwei belegte Brötli nach Wahl (Auswahl siehe Karte 

oder im Laden) auf reichhaltigem Salatteller 

■(■)    

 
 
Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss: 
www.kaffeehalle.ch  I  facebook.com/Kaffeehalle 
 
 
 
 
 

 

Portion feinstes Vermicelles mit Meringues & Rahm 

■■■   

Vermicelles mit Meringues, Vanilleglace und Rahm 

■■■   
 

 
Hausgemachte Apfelchüechli mit Vanillesauce 

■■■   

Marroni 

■■   

 
Birnen-Schokolade, Heidelbeer-Mousse, Vermicelles, 
Marroni, Vermicelles-Mousse 

■■ je nach Sorte 

"Caramel-Popcorn Macchiato" 

Auf Wunsch als Gourmand, mit zwei Pralinen +3.00 

Traubenmost, pasteurisiert, 1.5% Vol., 2dl 

 
 

 
 
Deklaration: 
Wir verwenden wenn immer möglich regionale und 
saisonale Rohmaterialien (nur Schweizer Fleisch). 
Die genaue Deklaration finden Sie in der grossen 
Speisekarte. Wir wünschen Ihnen „e Guete“. 

■ = mit Produkten aus unserer Bäckerei 

■ = vegetarisches Gericht 

■ = kleine Portion möglich 
 
 
 
KAHA-HIT Neue Herbst-Speisekarte (auf Ihrem Tisch) 
 
 
 
 
 


