Wochenkarte 43/ 19.10. - 24.10.26

Zu den Meniis erhalten Sie den unten aufgefiihrten
Hauptgang, einen Meniisalat oder eine Tagessuppe
und ofenfrisches Kaffeehalle-Brot.

Meni 1 ,,Klassiker* (11-14 Uhr)

Montag
"K" Burger (Tschumi Hof, Natura Beef) im Sesambrot
mit Cocktailsauce & Garnitur sowie Waldorfsalat

. 19.90
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Dienstag
"Riz Casimir" Pouletgeschnetzeltes an Currysauce
im Reisring angerichtet, mit Trauben garniert

m 16.90/ 19.90
Mittwoch

Wildbratwurst (freie CH/EU Wildbahn) an Oufibiersauce

mit Spatzli und Sauerkraut

19.90
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Donnerstag
"Berner Teller" Rippli mit Wienerli und Speck
dazu Senf, geddrrte Bohnen und Salzkartoffeln

[ 16.90 7/ 19.90
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Freitag
Gebratene Eglifilets (EU Bin.) «Bieler Art»
an Weissweinsauce, mit Niideli und Gemiisegarnitur

[ 16.90 7/ 19.90
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Samstag
Schweinsbraten an Steinpilzrahmsauce
mit Risotto von der Terreni Ascona und Saisongemise

| 19.50 / 22.50
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Menii 2 ,,Vegi‘ (Mo-Sa 11-14)

Soledurner Funggi
Hausgemachter Kartoffelstock mit Apfelstlickli, Brot-
Croutons und Schnittlauch, serviert mit Herbstgemiise

EEE 15.90 / 18.90
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Meni 3 , Fitness‘ (Mo-Sa 11-14)

Belegte Brotli Hausspezialitit
Zwei belegte Brotli nach Wahl (Auswahl siehe Karte
oder im Laden) auf reichhaltigem Salatteller

m(m) je nach Auswahl 20.30 - 22.10
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Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss:
www.kaffeehalle.ch | facebook.com/Kaffeehalle

|anzé.

Gastrobeck

Lebe mit Genuss!
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Genuss seit 1888

Saison Desserts

Vermicelles
Portion feinstes Vermicelles mit Meringues & Rahm
(T 1] 10.50 / 13.50
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Nesselrode
Vermicelles mit Meringues, Vanilleglace und Rahm

(T 1] 11.50 / 14.50
i Apfelchiiechli

Hausgemachte Apfelchiiechli mit Vanillesauce
EEE 11.00/ 14.00
Saison-Eclair

Marroni

(] 5.00

L R N R R I I I N I I Ry )

Saison-Torten (abwechselnd)
Birnen-Schokolade, Heidelbeer-Mousse, Vermicelles,
Marroni, Vermicelles-Mousse

EE je nach Sorte 6.40
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Saison Getrianke

Herbst-Kaffee

"Caramel-Popcorn Macchiato"

6.80

Auf Wunsch als Gourmand, mit zwei Pralinen +3.00
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Sauser (solange Vorrat)
Traubenmost, pasteurisiert, 1.5% Vol., 2dl

4.60
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Deklaration:

Wir verwenden wenn immer mdglich regionale und
saisonale Rohmaterialien (nur Schweizer Fleisch).
Die genaue Deklaration finden Sie in der grossen
Speisekarte. Wir wiinschen lhnen ,e Guete”.

B = mit Produkten aus unserer Béackerei
B = vegetarisches Gericht
M = kleine Portion mdglich

KAHA-HIT Vermicelles mit Meringues und Rahm




