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STARTER & SNACKS

MARINIERTE OLIVEN  
 
120g inkl. Öl   5.00

in Rosmarin und Orange

EINGELEGTE GURKEN   ca. 150!g   4.90

Original frische Spreewälder Gewürzgurken 

FRISCHES BBQ POPCORN     2.00

KROSS GEBACKENES  
SAUERTEIGBROT     4.50

 + aufgeschlagene Salzbutter   1.50

 + Gemüsecreme aus Grillgemüse    1.50 

 + Rilette vom KIKOK Huhn   2.50

T I
PP

Bunte Mischung aus 3 Snacks 
zum Bier oder als Vorspeise zum Teilen   14.50

SPICY
VEGETARISCH
VEGAN

Zusatzsatzstoffe und Allergene 
erfragt ihr bitte beim Service-
personal.

HINWEISE ZU  
DEN GERICHTEN

CREMIGE BURRATA      8.50 

mit Knusper-Szechuan-Erdnuss-Chili-Öl  
und Sauerteigbrot 

FRANKY’S BEST BEEF JERKY  50!g   7.90

in den Sorten BBQ oder Chili!!



Kikok heißen 
unsere Mais- 

hähnchen, die im  
Paderborner Land mit 

ganz viel Zeit aufwachsen.  
Gefüttert werden sie  

ausschließlich mit  
Getreide und Mais, was 
sie besonders zart und 

saftig macht. Garantiert 
frei von Gentechnik 

und Antibiotika.

CHICKEN & BEER 

CORDON BLEU     19.80

vom Kikok Maishähnchen, mit geröstetem  
Blumenkohl und Nussbutterbröseln, knusprigen  
Pommes Frites und Schnittlauchsauce

CAESAR SALAD     16.80

mit klassischem Caesar Dressing, Kirschtomaten,  
Parmesanflakes, Kräuter-Croutons und knusprig 
panierte Brust vom Kikok Maishähnchen

PULLED CHICKEN SANDWICH      17.50

Gezupftes Kikok Maishähnchen vom Grill  
mit Chili-Mayonnaise, knackigem Spitzkohl,  
Strauchtomate und Gewürzgurke im gerösteten 
Shokupan-Brot und dazu Pommes Frites 

 CRISPY FRIED CHICKEN
im BRLO Pale Ale Backteig frittiertes Kikok Mais- 
hähnchen mit Zitrone, Koriander und Chili-Mayonnaise 

klein!|!160 g    8.50 

mittel!|!350 g    15.00 

groß!|!650 g    29.00

 CRISPY FRIED CAULIFLOWER
im BRLO Pale Ale Backteig frittierter Blumenkohl  
mit grüner Chimichurri Sauce 

klein!|!ca. 1/6 Blumenkohl    7.50 

mittel!|!ca. 1/2 Blumenkohl    13.00 

groß!|!ca. 1/1 Blumenkohl    21.00

 SIDE
mit doppelt frittierten Pommes Frites     +!5.00
(mit Ketchup oder Mayo) 

mit Beilagensalat     +!5.00

Hier erfährst 
du mehr zum 
Kikok Mais-
hähnchen:

MAISHÄHNCHEN VOM ROTISSERIE-GRILL 
 
Krosses Kikok Maishähnchen vom Rotisserie-Grill  
in 4 verschiedenen Varianten mit Chili-Mayonnaise

!1  Natur                ! !2  BBQ Marinade 
!3  Honig & Miso    !4  Zitrone & Thymian

Halbes Hähnchen vom Rotisserie-Grill!!   16.80  

Ganzes Hähnchen vom Rotisserie-Grill!!   29.80 

 CRISPY FRIED CHICKEN 
BURGER      17.50

im BRLO Pale Ale Backteig frittiertes Kikok Mais- 
hähnchen in einer Gochujang Glasur, Miso Coleslaw, 
sauren Gurken und Zitronengras-Mayonnaise im 
Potato Bun und dazu Pommes Frites.

CRISPY CHICKEN FILLET  

knusprig panierte Brust vom Kikok Maishänchen  
mit Sweet Chili Sauce

klein!|!220 g    9.00 

regular!|!440 g    17.00 



MISO AUBERGINE   19.90

Miso-Aubergine | Weizenmalz | Mixed Pickles | 
gebackener Sellerie | Austernpilze | Chimichurri

WÜRZIGER BLUMENKOHL    19.90

Vadouvan Blumenkohl | Belugalinsen | Austernpilze!| 
gebackener Sellerie | gerösteter Lauch |  
Würzige Senfsoße 

SPITZKOHL AUS DEM KÜMMELSUD    19.90

Spitzkohl aus dem Kümmelsud | knusprige  
Semmelknödel | gerösteter Lauch | Mixed Pickles!!| 
gebackener Sellerie | Schnittlauchsoße

F Ü R  2  P E R S O N E N

DAS STARTERPAKET     65.00

1!×!Starter deiner Wahl
++
Spitzkohl | Miso-Aubergine | Belugalinsen | knusprige 
Semmelknödel | Chili-Mayo  | Chimichurri |  
Mixed Pickles | gerösteter Lauch | gebackener  
Sellerie | Austerpilze | halbes Kikok Maishähnchen 
mit Marinade
++ 
1!×!Dessert deiner Wahl 

F Ü R  4  P E R S O N E N

DIE EXPERIMENTIERFREUDIGEN    119.00

Bunte Mischung an Startern
++ 
Vadouvan Blumenkohl | Spitzkohl | Miso-Aubergine | 
knusprige Semmelknödel | Weizenmalz |  
Pommes Frites | Chimichurri | Chili-Mayo |  
Senfsauce | Mixed Pickles | gerösteter Lauch | 
gebackener Sellerie | Austerpilze | cremige Burrata 
in Chilliöl | ganzes Kikok Maishähnchen mit Marinade
++
2!×!Dessert deiner Wahl

T I PP
BRLO Tasting-Board      ab!9.80

Zum Probieren und Kennenlernen 
5 verschiedene Biere in 0,15l Gläsern

DIE GEMÜSE SHARED PLATES 
 Für alle, die es lieber vegetarisch oder vegan halten  
und dabei gerne miteinander teilen wollen. Die  
Zutaten werden in einzelnen Schalen zum Probieren  
und Zusammenstellen serviert. 

EXTRA
Lust auf mehr? Bestelle 
dazu auf der nächsten  
Seite noch unser KIKOK 
Maishähnchen oder Burrata



Maishähnchen vom Rotisserie-Grill
Krosses Kikok Maishähnchen vom Rotisserie- 
Grill  in 4 verschiedenen Varianten mit  
Chili-Mayonnaise

!1  Natur               ! !2  BBQ Marinade 
!3  Honig & Miso    !4  Zitrone & Thymian

Halbes Hähnchen vom Grill!! !16.80  

Ganzes Hähnchen vom Grill!! !!29.80

 Crispy Fried Chicken 
im BRLO Pale Ale Backteig frittiertes Kikok 
Maishähnchen mit Zitrone, Koriander und  
Chili-Mayonnaise

klein!|!160 g!! !!8.50 

mittel!|!350 g!! !!15.00 

groß!|!650 g! !!29.00

Cremige Burrata    

mit Knusper-Szechuan-Chili-Öl

1 Kugel  !!5.00 

2 Kugeln  !!9.50 

3 Kugeln  !!13.00

EXTRA
!1

!2

!!3

F Ü R  6  P E R S O N E N

EINMAL ALLES!      179.00

2!×!Bunte Mischung an Startern
++
2!×!Miso-Aubergine | Spitzkohl | Blumenkohl |  
Weizenmalz | knusprige Semmelknödel |  
Pommes Frites | Belugalinsen | Senfsauce |  
2!×!Chilimayo!| Chimichurri | Schnittlauchsauce |  
Mixed Pickles | gerösteter Lauch | gebackener  
Sellerie | Austerpilze | ganzes Kikok Maishähnchen 
mit Marinade | mittlere Portion frittiertes Kikok  
Maishähnchen | 2 Kugeln cremige Burrata in Chilliöl 
++
Brotpudding | Crème Brûlée |  
kleine Käsevariation zum Teilen

F Ü R  8  P E R S O N E N

DIE GROSSE SAUSE    270.00

2!×!Bunte Mischung an Startern
++
2!×!Miso-Aubergine | 2!×!Vadouvan Blumenkohl!!| 
2!×!Spitzkohl | 2!×!Weizenmalz | 2!×!Pommes  
Frites!| knusprige Semmelknödel | Belugalinsen | 
2!×!Chilimayo | 2!×!Chimichurri | Senfsauce | 
Schnittlauchsauce | 2!×!Mixed Pickles |  
2!×!gerösteter Lauch | 2!×!gebackener Sellerie | 
2!×!Austerpilze | 2!×!ganzes Kikok Maishähnchen 
mit Marinade | große Portion frittiertes Kikok Mais-
hähnchen | 3 Kugeln cremige Burrata in Chilliöl
++
2!×!Brotpudding | 2!×!Crème Brûlée |  
kleine Käsevariation zum Teilen

Zur großen Sause empfehlen wir unser 5l BRLO  
Partyfass Helles dazu (siehe linke Seite). PRST!! 

DAS BRLO  
PARTYFASS

Ideal für Gruppen  
bieten wir dir  

und deinen Freunden  
ein 5l Fass BRLO  

Helles zum Selbstzapfen 
an. PRST!

5l Fass BRLO  
49.00



KAFFEE & TEE 
Vote Coffee aus der Markthalle 9 & Althaus Tea, Berlin

Espresso    2.80
Doppelter Espresso   3.80
Americano   3.80
Cappuccino   4.00
Flat White   4.50

Heisse Schokolade   4.50

English Breakfast Tee   3.80
Grüner Tee   3.80
Kräutertee   3.80
Pfefferminztee   3.80

* Hafermilch zzgl. 0.30

SPIRITS      2!cl  4!cl

    
Berliner Luft    3.00   3.50

Helbing Kümmel    3.00   5.50 
 
Obstler aus Apfel und Birne!    3.50   6.50

Fräulein Brösel Schnaps  
Hazelnut!    5.00   9.50

Pickleback 
Bourbon with pickle juice chaser                !!3.50  
 
Mexikaner                 !!3.50  

Brotpudding    9.50

Klassischer Brotpudding mit einem Kompott 
aus Brombeeren und einer Dulce de Leche 
Crème

Crème Brûlée    9.50

mit Röstmalz aus der Brauerei und  
würzigem Mangochutney

Käse 

Auswahl französischer Käseklassiker  
unserer Freunde von Maître Philippe & 
Filles  
mit Sauerteigbrot

für 1!–2 Personen, 3 Käsesorten   
             150!g  13.50
für 3–4 Personen, 5 Käsesorten      
             300!g  26.00
+ Mango Chutney   
                                           2.50 

DESSERT & KÄSE
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Brotpudding    9.50

Klassischer Brotpudding mit einem Kompott 
aus schwarzer Johannisbeere und einer 
Dulce de Leche Crème

Crème Brûlée    9.50

mit Röstmalz aus der Brauerei und  
würzigem Mangochutney
 

Käse
Auswahl französischer Käseklassiker unserer 
Freunde von Maître Philippe & Filles mit  
Sauerteigbrot

für 1!–2 Personen, 3 Käsesorten          150!g  13.50

für 3–4 Personen, 5 Käsesorten          300!g  26.00
 

+ Mango Chutney                                             2.50 

DESSERT & KÄSE
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STARTER & SNACKS

MARINATED OLIVES  
 
120g including oill   5.00

with rosemary and orange

PICKLED CUCUMBERS   approximately 150!g   4.90

Original fresh Spreewald pickles 

FRESH BBQ POPCORN     2.00

CRISPY BAKED SOURDOUGH BREAD    4.50

 + whipped salted butter   1.50

 + vegetable cream made from  
    !grilled vegetables    1.50
 
 + rillettes of KIKOK chicken   2.50

   
T I P

Colourful mix of 3 snacks 
for beer or as a sharing appetizer   14.50

CREAMY BURRATA      8.50 

with crunchy Szechuan peanut chili oil and 
sourdough bread 

FRANKY’S BEST BEEF JERKY  50!g   7.90

BBQ or Chilli!!

SPICY
VEGETARISCH
VEGAN

Please inquire about additives 
and allergens with the service 
staff.

INFORMATION  
ABOUT THE DISHES



Kikok is the 
name of our corn 

chickens, which grow up 
in the Paderborn region 
with plenty of time. They 
are fed exclusively with 
grains and corn, which 

makes them particularly 
tender and juicy. Guaran-
teed free from genetically 

modified organisms 
and antibiotics.

CHICKEN & BEER 

CORDON BLEU     19.80

from Kikok corn chicken, with roasted cauliflower 
and nut butter crumbs, crispy fries, and chive sauce

CAESAR SALAD     16.80

with classic Caesar dressing, cherry tomatoes,  
parmesan flakes, herb croutons, crispy breaded 
Kikok corn-fed chicken breast

PULLED CHICKEN SANDWICH      17.50

Pulled Kikok corn chicken from the grill with  
chili mayonnaise, crunchy pointed cabbage,  
tomato, and pickles in toasted Shokupan bread,  
served with fries 

Here you can 
learn more 
about the  
Kikok chicken:

 CRISPY FRIED CHICKEN
Deep-fried Kikok corn-fed chicken in BRLO Pale Ale 
batter, with lemon, coriander, and chili mayonnaise 

Small!|!160 g   8.50 

Medium!|!350 g   15.00 

Large!|!650 g   29.00

 CRISPY FRIED CAULIFLOWER  

Fried cauliflower in BRLO Pale Ale batter
with green chimichurri sauce 

small!|!ca. 1/6 cauliflower   7.50 

medium!|!ca. 1/2 cauliflower   13.00 

large!|!ca. 1/1 cauliflower   21.00

 SIDE
with fries !    +!5.00
(with ketchup or mayo) 

with side salad     +!5.00

GRILLED CHICKEN 
 
Crispy Kikok corn chicken from the grill in 4 different 
varieties, served with chili mayonnaise:

!1  Natural    !         ! !2  BBQ glaze 
!3  Honey & Miso   !4  Lemon & Thyme

Half Chicken from the Grill!!   16.80  

Whole Chicken from the Grill!!   29.80 

 CRISPY FRIED CHICKEN 
BURGER      17.50

Fried Kikok corn-fed chicken in BRLO Pale Ale batter 
with a gochujang glaze, miso coleslaw, pickles,  
and lemongrass mayonnaise, in a potato bun, served 
with fries.

CRISPY CHICKEN FILLET  

Crispy breaded Kikok corn-fed chicken breast  
with sweet chili sauce

small!|!220 g    9.00 

regular!|!440 g    17.00



MISO EGGPLANT   19.90

Miso eggplant | malted wheat | mixed pickled 
vegetables | baked celery | oyster mushrooms | 
chimichurri

SPICY CAULIFLOWER    19.90

Vadouvan cauliflower | beluga lentils |  
oyster mushrooms | baked celery | roasted leeks |  
mustard sauce 

POINTED CABBAGE  
IN CARAWAY BROTH   !  19.90

Pointed cabbage in caraway broth | crispy  
bread dumplings | roasted leeks | mixed pickled 
vegetables | baked celery | chive sauce

F O R  2  P E O P L E

THE STARTER PACKAGE     65.00

1!×!starters of your choice
++
Pointed cabbage | Miso-Aubergine | beluga lentils | 
crispy bread dumplings | chilli mayo | chimichurri | all 
toppings | half chicken with marinade
++
1!×!dessert of your choice

F O R  4  P E O P L E

THE EXPERIMENTAL    119.00

Colorful mix of starters
++
Vadouvan Cauliflower | pointed cabbage |  
Miso-Aubergine | baked semmelknödel |  
malted wheat | fries | chimichurri | chilli mayo | 
mustard sauce | all toppings | creamy burrata in  
chili oil | whole chicken
++
2!×!desserts of your choice

   

T I P
BRLO Tasting-Board      ab!9.80

For tasting and getting to know
5 different beers in 0.15L glasses

VEGETABLES SHARED PLATES
For all those who prefer to keep it vegetarian or vegan 
and would like to share. The ingredients are served in 
individual bowls for tasting and assembling. 

EXTRA
Fancy more? Order our 
KIKOK corn-fed chicken or 
burrata on the next page



F O R  6  P E O P L E

ALL IN ONE!      179.00

2!×!colorful mix of starters
++
2!×!Miso-Aubergine | pointed cabbage | cauliflower |
malted wheat | crispy bread dumplings | fries | 
beluga lentils | mustard sauce | 2!×!chili mayo | 
chimichurri | chive sauce | mixed pickles |  
roasted leeks | baked celery | oyster mushrooms | 
2 half chickens in marinade | medium fried chicken | 
2 balls of creamy burrata in chili oil
++
Bread pudding | crème brûlée | small cheese 
selection for sharing

F O R  8  P E O P L E

THE BIG BASH    270.00

2!×!colorful mix of starters
++
2!×!eggplant | 2!×!cauliflower | 2!×!pointed cabbage 
| 2!×!malted wheat | 2!×!fries |  
crispy bread dumplings | beluga lentils | 2!×!chili 
mayo | 2!× chimichurri | mustard sauce | chive 
sauce | 2!×!all toppings | 4 half chickens | large 
portion of fried chicken | 3 balls of creamy burrata 
in chili oil
++
2!×!bread pudding | 2!×!crème brûlée | 1!×!small 
cheese selection for sharing

No party is complete without beer, so here’s a  
5L BRLO party keg of Helles beer to go along with it 
(see left side). Cheers! 

 Grilled Chicken
Crispy Kikok corn chicken from the grill  
in 4 different varieties, served with  
chili mayonnaise:

!1  Natural           ! !2  BBQ Glaze 
!3  Honey & Miso   !4  Lemon & Thyme

Half Chicken from the Grill!! !16.80  

Whole Chicken from the Grill!! !!29.80

 Fried Chicken
deep-fried Kikok corn-fed chicken in BRLO  
Pale Ale batter, with lemon, coriander, and  
chili mayonnaise

Small!|!160 g!! !!8.50 

Medium!|!350 g!! !!15.00 

Large!|!650 g!! !!29.00

Creamy Burrata   

with crispy Szechuan chili oil:

1 ball  !!5.00 

2 balls  !!9.50 

3 balls  !!13.00

!1

!2

!!3

EXTRA

THE BRLO 
PARTY KEG

Ideal für Gruppen  
Perfect for groups! We 

offer you and your 
friends a 5-liter keg of 

BRLO Helles to pour 
yourselves. Cheers!

 
5l keg BRLO  

40.00



COFFEE & TEA 
Vote Coffee from Markthalle 9 & Althaus Tea, Berlin

 
Espresso    2.80
Double Espresso   3.80
Americano   3.80
Cappuccino   4.00
Flat White   4.50

Hot Chocolate   4.50

English Breakfast Tea   3.80
Green Tea   3.80
Herbal Tea   3.80
Peppermint Tea   3.80

* Oatmilk add. 0.30

SPIRITS      2!cl  4!cl

    
Berliner Luft    3.00   5.50

Helbing Kümmel    3.00   5.50 
 
Obstler from apple and pear!    3.50   6.50

Fräulein Brösel Schnaps  
Hazelnut!    5.00   9.50

Pickleback 
Bourbon with pickle juice chaser                !!3.50 

Mexikaner                !!3.50 

Brotpudding    9.50

Klassischer Brotpudding mit einem Kompott 
aus Brombeeren und einer Dulce de Leche 
Crème

Crème Brûlée    9.50

mit Röstmalz aus der Brauerei und  
würzigem Mangochutney

Käse 

Auswahl französischer Käseklassiker  
unserer Freunde von Maître Philippe & 
Filles  
mit Sauerteigbrot

für 1!–2 Personen, 3 Käsesorten   
             150!g  13.50
für 3–4 Personen, 5 Käsesorten      
             300!g  26.00
+ Mango Chutney   
                                           2.50 

DESSERT & KÄSE

Bread Pudding    9.50

Classic bread pudding with a blackcurrant 
compote and a Dulce de Leche Creme

Crème Brûlée    9.50

Made with roasted malt from the brewery  
and served with spicy mango chutney

Cheese 

Selection of classic French cheeses from  
our friends at Maître Philippe & Filles:

For 1–2 persons, 

3 cheese varieties               150!g 13.50

For 3–4 persons, 

5 cheese varieties                300!g 26.00

+ Mango Chutney                                              2.50 

 

DESSERT & CHEESE
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FREIES BIER FÜR ALLE

Ein feuchtfröhlicher Start im Jahr 2014 – ein Bier-
gespräch und eine verrückte Idee führten zur  
Gründung von Berlins aufregendster Craft-Brauerei. 

BRLO ist übrigens die alt-slawische Bezeichnung für 
Berlin und geht nach einigen Bieren leichter von der 
Zunge. Jedes Jahr brauen wir mit viel Kreativität 
viele verschiedene Biersorten und lassen uns dabei 
von deutschen Klassikern genauso inspirieren wie 
von internationalen Bierstilen. 

Abgerundet wird unser Portfolio durch eine fruchtig-
feinherbe Cider Range und unsere erfrischende 
Fassbrause in Bio-Qualität. 

BIER BRAUCHT HEIMAT

Während sich BRLO zu Beginn noch Braukapazitäten 
in befreundeten Brauereien gemietet hat, wurde mit 
der wachsenden Beliebtheit auch der Wunsch nach 
einem eigenen Standort größer. Denn wir bei BRLO 
finden: Bier braucht eine Heimat. 2016 war es dann 
endlich soweit: der Bau des BRLO BRWHOUSE beginnt 
auf einer Brachfläche mitten in Kreuzberg und wird  
die erste BRLO Brauerei beherbergen. 2019 platzt  
die kleine Brauerei am Gleisdreieck bereits langsam 
aus allen Nähten und BRLO braucht mehr Platz.  

 
Mit der Eröffnung der Brauerei in Spandau verla-
gern wir unsere Produktion in unseren nun zweiten 
Brauereistandort in den Havelwerken. Seit jeher gilt 
beste Qualität als Standard für uns und ist die Basis 
für unseren nachhaltigen und langfristigen Erfolg. 
Besonders stolz sind wir nicht nur auf die Vielzahl 
an unterschiedlichen Bierstilen, die wir hier brauen, 
sondern auch darauf, dass wir an dem Standort 
IFS- und Bio-zertifiziert sind. Wir lieben unser Bier 
und setzen uns jeden Tag dafür ein, unsere Missi-
on weiter voranzutreiben. Dabei stehen Mut und 
Leidenschaft an der Tagesordnung und die unauf-
haltsame Motivation Dinge neu zu gestalten.

Unser Zuhause ist Berlin. Hier findest du uns derzeit  
in vier Bezirken: dem BRLO BRWHOUSE am Gleis- 
dreieck, im BRLO CHICKEN & BEER in der 6. Etage 
des KaDeWe, im KASCHK in Mitte und im BRLO  
Gastropub in Charlottenburg.

Mittlerweile sind unsere Biere und Cider aber  
auch über die Stadtgrenzen hinaus in ausgewählten  
Restaurants, Kneipen und Bars sowie im gut  
sortieren Einzelhandel erhältlich. Und wir gehen 
noch weiter: Inzwischen exportieren wir in über 15 
Länder – und es ist noch lange nicht Schluss! 



BEER
BEER



UNSER BEER BOARD
An unseren 20 Zapfhähnen findest du im BRLO 
CHARLOTTENBURG die ganze Vielfalt der  
BRLO Bierwelt. Von deutschen Klassikern wie Pils 
über regionale Helden wie Berliner Weisse bis 
zu amerikanischen IPAs – Wir lieben alle Bierstile 
und möchten das mit dir teilen. Einige Biere sind 
nur saisonal oder limitiert verfügbar und so wech-
selt die Auswahl ständig. Ergänzt wird sie von 
Spezialitäten in der Flasche und Dose.

Auf der nächsten Seite in dieser Karte findest du  
unsere zehn BRLO Biere und Cider, die bei uns 
ständig am Hahn sind.

Die Beer Boards über der Bar halten dich auf dem 
Laufenden, welche Fassbiere aktuell am Zapf-
hahn sind und darauf warten, von dir verkostet zu 
werden.

Solltest du nicht in der Nähe der Bar sitzen, dann 
scanne für die aktuelle Karte einfach deinen QR 
Code auf dem Tisch.

Für Empfehlungen und Hilfe bei der Auswahl  
steht dir gerne ebenfalls unser Team mit Rat und  
Tat zur Seite.

                                        

OUR BEER BOARD
With 20 taps in BRLO CHARLOTTENBURG you 
get to meet the entirety of our BRLO Beer World. 
From German classics like Pils to regional heroes 
like Berliner Weisse and American IPAs plus much 
more. We love all beer styles and are excited to 
share this with you! Note: Some beers are sea-
sonal and/or in limited quantities, so occasionally 
the selection will change.As well as what’s on 
draft, we also have numerous cans and bottles 
available as well. Just ask!

On the next side of this menu you will find ten 
BRLO beers and ciders, which are always kept on 
tap.

The beerboards above the bar tell which draft  
beers are currently on tap - all eagerly waiting to  
be tasted by you.

If you're not sitting near the bar, then simply scan 
the QR code on the table.

For recommendations and help in choosing our  
team will also be happy to provide you with 
advice.

 1  
BERLINER WEISSE  a1, a3

Berliner Weisse | 4!% Alc.     3.90      5.70

 2
HELLES  a3

Helles | 5!% Alc.     3.90      5.70

 3  
  

PALE ALE a3

Pale Ale | 5!% Alc     4.00      6.00

 4  
IPA a3

India Pale Ale | 6!% Alc.     4.50      6.50

 5  
BALTIC PORTER  a3 
Porter | 7!% Alc.     4.50      6.50

 6  
HAPPY PILS   a3 
Pilsner | 4,9!% Alc.     3.90      5.70

 7  
 

WEIZEN MY ASS   a3  
Weizen | 4,5!% Alc.      3.90      5.70

         O N  T A P   0,3 l    0,5 l

 8
BLURRY VISION  a1, a3, a4 
NEIPA | 6,5!% Alc.      4.80      7.80

 9  
GRAPEFRUIT RADLER  a3 
Helles | 2,5!% Alc.     3.90      5.70

 16  
NAKED ALKOHOLFREI   
Alkoholfreies Pale Ale | >0,5!% Alc.   3.90      5.70

 17  
CLASSIC APPLE CIDER   o 
Apple Cider | 4,5!% Alc.     4.50      6.50

… und viele, viele mehr.  
Bitte frag unser Team für weitere Empfehlungen.

And many more.
Feel free to ask any of our team for recommendations.

         O N  T A P   0,3 l    0,5 l



 
NAKED (alkoholfrei)

 a1, a3

Alkoholfreies Pale Ale | <!0,5!% Alc.    0,33 l 3.80 

  
GERMAN IPA  a3 
IPA | 7!% Alc.    0,33 l 4.00

  
ROSINENBOMBER  a3 
Imperial Stout | 12!% Alc.    0,33 l 6.00

  
PARTY FASS  
Helles | 5!% Alc.    5 l 40.00

 
   

FLASCHE & FASS BOT TLE & KEG

Weitere Biere aus unserem Sortiment, saisonale Biere und  
Kollaborationen mit befreundeten Brauereien kannst du bei  
unserem Team erfragen.  
For additional beers from the classics, seasonal special-
tiesand collaborations with friends, please ask our team.

    

 CLASSIC APPLE  o4,5!% Alc.      0,33 l 4.50

 ROSÉ o4,5!% Alc.       0,33 l 4.50

 WILD BERRIES o4,5!% Alc.      0,33 l 4.50

 CIDER C I D E R FL A SC H E / BOT TLE

Probiere unser BRLO Tasting Board: 5 BRLO Sorten in 0,15 Gläsern. 
Try our BRLO Tasting Board: 5 BRLO varieties in 0.15 glasses. 

 

  
TASTING BOARD 

 SPÄTI 
Alle BRLO-Biere und Merchandise-Artikel sind auch 
zum Mitnehmen erhältlich! Unsere 1-Liter-Growler 
können frisch vom Fass mit einer von vier möglichen 
Sorten deines Lieblingsbieres befüllt werden.

Scanne einfach diesen  
QR-Code oder geh direkt  
zu unserem Späti.
Bitte beachte, dass die Preise 
ausschließlich für Mitnahme- 
Käufe gelten.  
 
 
  
 
 

BRLO Bier       5 × 0,15 l          ab/from 9.80
BRLO beer

mit kleinem Food Pairing    5 × 0,15 l          12.50 
With small food pairing

       

mit Käse Pairing    5 × 0,15 l          14.50
With cheese pairing  

 

All BRLO beers and merchandise are available for 
takeaway too! Our 1 liter growlers can be filled 
fresh from the tap with one of four possible op-
tions of your favorite draft beer.

Simply scan this QR code or go walk over to our
Späti. Please note that the prices are exclusively 
for takeaway purchases.     
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SOFTDRINKS  
& WASSER
SO FT D R I N KS & WATE R

 Bio-Fassbrause    0,33 l  3.70

Hausgemachte Limonade    0,3 l  3.50
Homemade lemonade

Hausgemachter Eistee    0,3 l  3.50
Homemade Ice tea

Fritz Rhabarber    0,33 l 3.80
Rhubarb spritzer

Fritz Apfelschorle    0,33 l 3.80
Apple spritzer

Fritz Zitrone    0,33 l 3.80
Lemonade

fritz-kola    0,33 l 3.80

fritz-kola superzero    0,33 l 3.80

ROY Kombucha    0,33 l 5.00
Ginger, cucumber & mint, seasonal specials

Leogant Wasser still    0,7 l 4.00
Still water

Leogant Wasser spritzig    0,7 l 4.00
Sparkling water

ALKOHOLFREIE BIERE
ALCOHOL - FRE E BE E R

 
NAKED
Alcohol Free Pale Ale | <0,5 % Alc.    3.70   5.70

 
NAKED HELL
Alcohol Free Helles | <0,5 % Alc.    3.70   5.70

LEICHTE BIERE 
LOW ALCOHOL BE E RS 

 
GRAPEFRUIT RADLER 2,5 % Alc.   3.70   5.70

O N  T A P   0,3 l    0,5 l

BEE
RBOARD

Entdeckt weitere wechselnde Biere  
mit wenig oder keinem Alkoholgehalt 
vom Fass über unsere bunt gerahmten  
Biertafeln über der Bar.     
Check out our colored framed beer  
boards over the bar for more no &  
low alcoholic beers.

ALKOHOLFREIE  
LONGDRINKS
ALCOHOL - FRE E LONGD RI N KS

GIN & TONIC Alkoholfrei/alcohol free   8.50
Polly London Classic, Thomas Henry Tonic Water

 
ITALIAN SPRITZ Alkoholfrei/alcohol free   8.50
Polly Italian Aperitif, Soda, Orange

PALOMA Alkoholfrei/alcohol free   8.50
Polly Mexican Spirit, Thomas Henry Grapefruit,  
Limette, Salz
Polly Mexican Spirit, Thomas Henry grapefruit, lime, salt

PONY FEATHER Alkoholfrei/alcohol free   8.50
Alkoholfreier Polly Amaretto, Thomas Henry  
Spicy Ginger, Orange
Polly Amaretto, Thomas Henry Spicy Ginger, Orange

ALKOHOLFREIE      BEER COCKTAILS
ALCOHOL - FRE E COC K TA I LS

SMOKE & MIRRORS Alkoholfrei/alcohol free   9.00 
 Naked

Alkoholfreier Polly Mexican Spirit, Zitrone
Alcohol free Polly Mexican Spirit, lemon

FULLY NAKED Alkoholfrei/alcohol free   9.00 
 Naked

Ananas, Mango, Limette, Magnolie, Salz
Pineapple, mango, lime, magnolia, salt

 ALKOHOLFREIE  
ALKOHOLFREIE WEINE
ALCOHOL - FRE E WI N E

LUNAR HERBS 0.0% White sparkling wine

Schaumwein / Winzer Leon Gold / Württemberg, Deutschland

Muskateller/Müller-Thurgau Trauben, Zitronensaft, 
Kräuterextrakt
Sparkling, grapes, lemon juice, herbal essence

0,2 l /  1 l     7.50   29.00

NR. 1 WHITE 0.0%  White wine

Weißwein / Feral Drinks / Dolomiten, Italien

Fermentierte weiße Beete, Hopfen, Pfeffer, Chili
Fermented white beet root, hops, pepper, chili 

0,2 l /  0,75 l     9.50   32.00



WINE
WINE



WEIN & SCHAUMWEIN   WI N E & SPARKL I NG WI N E

WE ISS   

RIESLING
Riesling | Weinhof Scheu | Pfalz, Deutschland 

jung, charmant, trocken
young, charming, dry 
0,1 l /  0,2 l    6.00     9.00

   

WEISSBURGUNDER „HANDWERK“
Weissburgunder | Weingut Sven Leiner | Pfalz, Deutschland 
mineralisch, trocken, frisch
mineral, dry, fresh 
0,1 l / 0,2 l / 0,75 l            7.00   11.00   39.00 

VIRÉ-CLESSÉ BLANC „QUINTAINE“
Chardonnay | Domaine Guillemot-Michel | Burgund, Frankreich 

elegant, cremig, lang
elegant, creamy, lingering

0,75 l                     59.00

ROT

CABERNET-SAUVIGNON CHEVAL CORNEILLE 
Cabernet Sauvignon | Domaine de Corneille |  

Languedoc, Frankreich 

dunkle Frucht, kraftvoll, strukturiert
dark fruit, powerful, structured 
0,1 l / 0,2 l / 0,75 l           6.00   9.00   29.00

PINOT NOIR „SF“  

Pinot Noir | Weingut Holger Koch | Baden, Deutschland  

klar, zart, charmant
elegant, charming, precise

0,75 l                     45.00

EL MARCIANO TINTO
Garnacha Tinto | Alfredo Maestro | Castilla-Léon, Spanien   

konzentriert, kraftvoll, präzise
fullbodied, lush, precise

0,75 l                     45.00

OR ANGE

MUSKAT LOVE
Gelber Muskateller | Weingut Sven Leiner | Pfalz, Deutschland 

würzig, duftig, animierend
aromatic, fragrant, stimulating 
0,75 l                     42.00

ALBILLO „LOVAMOR“
Albillo | Alfredo Maestro | Castilla-Leon, Spanien  

orange, komplex , saftig
orange, complex, juicy 

0,75 l                     38.00 

ROSÉ 

POMPONETTE ROSÉ
Grenache, Cinsault, Syrah und Mourvèdre | Domaine de Sulauze | 

Provence, Frankreich

knackig, mineralisch, würzig 
crisp, mineral, aromatic 
0,1 l / 0,2 l / 0,75 l            6.00   11.50   36.00 

ROZSA PETSOVITS
Pinot Noir, Zweigelt, Blaufränkisch, Syrah | Weingut Weninger | 

Burgenland, Österreich

kräftig, saftig, üppig 
strong, juicy, lush 
0,75 l                     38.00

SC HAU MWE I N

 
BITCHES BREW PETNAT 
Scheurebe, Silvaner, Kerner, Sauvignac | Weingut Sven Leiner | 

Pfalz, Deutschland

sparkling, orange, Naturwein
sparkling, orange, natural

0,1 l /0,2 l / 0,75 l   7.00   12.00   38.00

  CRÉMANT DE LOIRE BLANC BRUT  
Chenin Blanc | Caves Elizabeth | Loire, Frankreich

elegant, frisch, blumig
elegant, fresh, floral 
0,1 l /0,75 l      8.00    42.00

C HA M PAGN E R 

BONNAIRE GRAND CRU BLANC DE BLANCS  
Chardonnay | Champagne Bonnaire | Champagne, Frankreich

trocken, cremig, üppig
dry, creamy, lush

0,75 l     60.00

BILLECART-SALMON BRUT ROSÉ 
Assemblage Rosé | Champagne Billecart-Salmon | Champagne, 

Frankreich

präzise, elegant, Himbeernoten  
precise, elegant, raspberry notes
0,75 l             85.00



DR%NKS
DR%NKS
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LONGDRINKS  
& COCKTAILS    

Diese Cocktails auf den Folgeseiten solltest du 
nicht verpassen, denn sie enthalten erstens 
unsere verschiedenen Biere und ergänzen die-
se geschmacklich ganz wunderbar und wurden 
zweitens von dem bekannten Berliner Bartender 
Arnd-Henning Heissen exklusiv für uns entwickelt.

Arnd machte sich für seine besondere Verknüp-
fung von Spirituosen und Parfüms einen Namen, 
ist ein Meister seines Fachs und ein guter Freund.

These cocktails on the following pages are not 
to be missed, and for a few reasons! First, they 
contain our various beers – complementing both 
what you�re eating and drinking, but secondly 
because they were designed by the beloved Ber-
liner bartender Arnd-Henning Heissen — friend 
of ours and famed for his innovation in connect-
ing spirits to fragrances  —  and made exclusively 
for us.

LONGD RI N KS  

GIN & TONIC     !9.00
Tanqueray, Thomas Henry Tonic Water

WHISKY SOUR  
   !9.00 

Bulleit Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup 

NEGRONI  
     !11.00

Tanquery Gin, Belsazar Rosé Vermouth, Campari 

APEROL SPRITZ       !9.00
Aperol Bitter Aperitif, Schaumwein, Sprudelwasser, 
Orange

OLD FASHIONED  
              9.00

Bulleit Bourbon Whiskey, Angostura Bitters, Zuckersirup

PALOMA       !9.50
Tequila, Limettensaft, Thomas Henry Grapefruit

COC K TA I LS

STARRY NIGHT WEIZEN  
!   !9.00  

 Weizen my Ass
Wacholder/Bergamotte/Vanille/Minze
Juniper/bergamot/vanilla/mint

Die Symphonie einer Sternennacht mit einem  
Zauber von Glühwürmchen und einer Prise Weizen
The symphony of a shared starry night meets  
the magic of fireflies and a pinch of wheat

SMOKY CIDER !    !10.00
 Classic Apple Cider

Birne/Apfel/Weisse Schokolade
Pear/apple/white chololate

Saftig, fruchtig, grasig mit einem Hauch von Rauch –  
diesen Sonnenuntergang wirst du nie vergessen
Juicy, fruity, grassy with a hint of smoke – An unforgettable  
(and drinkable!) sunset.

VISION OF A PARROTT   !9.00 
 Blurry Vision

Kokosnuss Rum/Rosenblüte/Zitronengrass
Coconut rum/rose/lemongrass

Stell dir das Leben mit den Augen eines Papageis  
vor - Farbenfroh, fröhlich und …!blurry
Imagine life through the eyes of a parrot: Colorful, cheerful 
and... blurry

MAYAN PORTER  
WW                9.00 

 Baltic Porter
Tequila/Liebfrauenmilch/Cassis/Koriander
Tequila/sweet wine/cassis/coriander

Sinnlich, vielschichtig, inspirierend – eine Schokolade  
mit Zauberkräften
Sensual, multi-faceted, inspiring, a chocolate  
with magical powers



SPIRITS    

VODKA   2 cl  4 cl

 
Grey Goose    4.00    7.50
Stolichnaya    3.50    5.50 

GIN    2 cl       4 cl

Tanqueray    3.00    5.50

WHISKY    2 cl  4 cl

 

Bulleit Bourbon    3.00    5.50
Jameson    3.00    5.50
Laphroaig    4.00    7.50

MEZCAL / TEQUILA    2 cl   4 cl

   
San Cosme Mezcal    4.50    8.50
Luneoir Tequila Blend    3.50    6.50
Patron Reposado Tequila    5.00    9.50

RUM    2 cl  4 cl

   
Botucal!    4.00    7.50

MISC.   2 cl  4 cl

    
Marder Obstler    !3.50    6.50
Helbing Kümmel    3.00    5.50
Berliner Luft    3.00    5.50
Mexikaner            3.50

Fräulein Brösel Schnaps Haselnuss 

Hazelnut    5.00   9.50

Pickleback 
Bulleit Bourbon mit Gurkensaft-Chaser 

Bourbon with pickle juice chaser                !!3.50 

KAFFEE* & TEE COFFE E & TE A

Vote Coffee aus der Markthalle 9 & Althaus Tea

Espresso    2.80

Doppelter Espresso Double Espresso   3.80

Americano     3.80

Cappuccino     4.00

Heisse Schokolade Hot Chocolate   4.50

English Breakfast Tee     3.80

Grüner Tee Green Tea     3.80

Kräutertee Herbal Tea     3.80

Pfefferminztee Peppermint Tea    3.80

* Hafermilch zzgl. 0.30 / Oat Milk + 0.30



W W W . B R L O . D E

PRST!


