
香煎白蝦佐玉米醬、青醬與金黃馬鈴薯片（一份兩片）

Pan-seared White Prawns with Corn Purée, Pesto & Crispy Potato Chips
$ 250

直 火 炭 烤 季 節 時 蔬 佐 羅 美 斯 科 醬

Charcoal-grilled Seasonal Vegetables with Romesco Sauce
$ 280

西 班 牙 松 露 起 司 烘 蛋 佐 迷 迭 香 炒 蕈 菇

Spanish Tortilla with Truffle Cheese
$ 280

吮 指 炸 玉 米 佐 費 塔 起 司

Crispy Corn Fritters with Feta Cheese
$ 250

鵝 油 香 脆 薯 條 佐 費 塔 起 司

Goose Fat Fries with Feta Cheese
$ 280

地 中 海 香 料 炙 烤 章 魚

Mediterranean-Style Grilled Octopus
$ 350

海 之 味 和 風 番 茄 海 鮮 麵

Japanese-style Seafood & Tomato Noodles 
$ 380

慢 燉 紅 酒 西 班 牙 肉 丸  (含牛、豬)

Spanish Meatballs Braised in Red Wine Sauce
$ 380

$ 420
西 班 牙 橄 欖 油 蒜 香 鮮 蝦  (附四片麵包) 

Gambas al Ajillo — 
Spanish Garlic Shrimp in Extra Virgin Olive Oil  (With 4 Slices of Bread)

白 甜 紅 酒 搭 配 建 議

$ 200
肉桂焦糖蘋果巴斯克蛋糕

Cinnamon Caramel Apple Basque Cheesecake

經 典 夏 庫 特 利 拼 盤 Classic Charcuterie Platter
特選熟成火腿/起司/醃漬橄欖/酸黃瓜/堅果/季節水果

Dry-aged-meats/Cheese/Olives/Pickles/Nuts/Fruits

$ 650

塞 拉 諾 火 腿 蕃 茄 麵 包 （ 一 份 兩 片 ）

Pan con tomate y jamon
$ 250

西 班 牙 塞 拉 諾 火 腿 肉 盤 Serrano Ham Platter
白豬後腿肉24個月熟成

24-Month Aged Cured Ham
$ 380

歐 陸 職 人 麵 包 Artisan European Bread 

— 主 廚 手 作 雞 肝 醬 House-made Chicken Liver Pâté 

— 冷 壓 初 榨 橄 欖 油 Extra Virgin Olive Oil $ 180

$ 480

海 之 味 章 魚 奶 油 炸 丸 （ 一 份 三 顆 ）

Croquetas de pulpo
$ 250

加 泰 隆 尼 亞 燉 菜  (附四片麵包) 

Catalan Bell Pepper Stew
$ 280

雪 莉 酒 醋 蒜 辣 海 鮮 冷 麵

Cold Seafood Noodles with Spicy Garlic & Sherry Vinaigrette
$ 380

手 切 西 班 牙 伊 比 利 熟 成 火 腿

Hand-carved Aged Spanish Iberico Ham
伊比利豬後腿肉24個月熟成

24-Month Aged Iberico Hind Leg

$ 650



* 本 店 禁 帶 外 食 、 酒 水

* 低 消 $500

* 尖 峰 時 段 用 餐 限 時 2小 時

* 嘔 吐 物 清 理 費 $3,000

* 酒 杯 破 損 需 照 價 賠 償 $650

* 內 用 加 收 10%服 務 費

*No outside food or drinks allowed

*Minimum Charge $500

*Meal Time 2 Hours in Rush Hour

*Vomit Cleaning Fee $3,000

*Damage Compensation $650 per Unit

*All Menu Prices are Subject to 
  10% Service Charge.

樹 里 歐 - 釀 酒 紅 葡 萄 汁 / 白 葡 萄 汁

Red / White Wine Grape Juice by Can Suriol $ 600
(500ml)

紅 玉 紅 茶

NO.18 Taiwan Tea(Ruby)
$ 250

康 普 茶 (阿里山烏龍/桶柑果乾/高山竹薑)

KOMBUCHA Alishan Gaba Oolong/ MandarinMountain/ Ginger
$ 220

西 班 牙 維 奇 嘉 泰 蘭 氣 泡 礦 泉 水

Vichy Catalan Sparkling Water $ 180
(1L)

Daily Selection by the Glass 
For price and availability, please consult staff

每日精選單杯葡萄酒（100m l / 杯），款式價格請洽服務人員

$ 350up

$ 1200三 杯 套 組  Set of Three Single Glasses of wine

（Ａ）白、橘、紅 套組 One White, One Orange and One Red

（Ｃ）三紅 套組 Three Reds

（Ｂ）三白 套組 Three Whites

九 十 年 雪 莉 白 蘭 地

90-Year Sherry Brandy $ 800
(50ml)

十 年 雪 莉 白 蘭 地

10-Year Sherry Brandy $ 350
(50ml)

艾 瑪 魂 苦 艾 酒

ALMA Vermut $ 350
(50ml)

尼 卡 特 里 調 和 威 士 忌   (艾雷桶/雪莉桶)

NICARTRIE Islay Cask/Marsala Cask $ 350
(50ml)

法 國 旺 代 琴 酒  (經典草本/野生版琴酒)

VENDÉE  Classic Herbal Gin / Wild Edition Gin $ 350
(50ml)

賽 萊 斯 特 夫 人 伏 特 加

LADY CÉLESTE Vodka $ 350
(50ml)

Afternoon Wine Set – Two glasses of wine and 
delicious bites. Please ask our staff for todayʼs pairing.

下午酒套組–每日精選＋美味小食，組合請洽服務人員

$ 650

（ 1 4 : 0 0 - 1 8 : 0 0 ）


