
本 店 料 理 皆 使 用 深 杯 子 特 選 第 一 道 冷 壓 初 榨 橄 欖 油

All dishes are made with La Copa Oscuraʼs selected first cold-pressed extra virgin olive oil

樹 里 歐 - 釀 酒 紅 葡 萄 汁 / 白 葡 萄 汁

Red / White Wine Grape Juice by Can Suriol 600
(500ml)

紅 茶

Black Tea (Hot) 250

康 普 茶 (桑椹/桶柑果乾/高山竹薑)

KOMBUCHA Mulberry/ Mandarin/ MountainGinger
220

西 班 牙 維 奇 嘉 泰 蘭 氣 泡 礦 泉 水

Vichy Catalan Sparkling Water 180
(1L)

Please consult our staff for daily selections and 
pricing of wine (100ml) and spirits (50ml).

每日精選單杯葡萄酒（100ml/杯）、烈酒（50ml/杯）

款式價格請洽服務人員

350up

1200三 杯 套 組  Set of Three Single Glasses of wine

（Ａ）白、橘、紅 One White, One Orange and One Red

（Ｃ）三 紅  Three Reds

（Ｂ）三 白  Three Whites

200
生 巧 克 力 巴 斯 克 蛋 糕

Chocolate Basque Cheesecake

歐 式 麵 包 佐 冷 壓 初 榨 橄 欖 油

European Bread & Extra Virgin Olive Oil
180

鵝 油 香 脆 薯 條

Goose Fat Fries 260

經 典 西 班 牙 炸 丸 子

Croquetas
280

500精 選 起 司 盤

Artisanal Cheese Board

650經 典 夏 庫 特 利 拼 盤

Classic Charcuterie Platter

季 節 烤 時 蔬 佐 羅 美 斯 科 醬
Seasonal Vegetables with Romesco Sauce

300

水 蜜 桃 米 莫 雷 特 起 司 沙 拉

Peach & Mimolette Salad
350

香 草 乳 酪 燻 鮭 魚
Smoked Salmon & Herb Cream Cheese

350

西 班 牙 白 酒 燉 雞

Pollo al Vino Blanco
380

西 班 牙 橄 欖 油 蒜 蝦

Gambas al Ajillo
420

美 國 肋 眼 牛 排  6 o z

U.S. Ribeye Steak
880

地 中 海 香 料 炙 烤 章 魚

Mediterranean-Style Grilled Octopus
420

* 本 店 禁 帶 外 食 、 酒 水

* 每 人 含 一 杯 飲 品 低 消 $ 5 0 0
* 尖 峰 時 段 用 餐 限 時 2小 時

* 嘔 吐 物 清 理 費 $3,000
* 酒 杯 破 損 需 照 價 賠 償 $650
* 內 用 加 收 10%服 務 費

No outside food or drinks allowed
Minimum charge $500 per person, including one drink.
Meal Time 2 Hours in Rush Hour
Vomit Cleaning Fee $3,000
Damage Compensation $650 per Unit
All Menu Prices are Subject to 10% Service Charge

1500漫遊套組: 每月精選 5 杯（60ml/杯）單杯葡萄酒套組 

Monthly 5-Glasses Wine Set (60ml/glass)  

200
原 味 巴 斯 克 蛋 糕

Basque Cheesecake

文 蛤 番 紅 花 燉 飯

Saffron Clam Risotto
480

蒜 香 橄 欖 油 義 大 利 麵

Spaghetti aglio e olio 320


