
M E N U  D U  N O U V E L  A N
M E R C R E D I  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 5

1 8 0 € / P E R S O N N E

Réservation obligatoire via notre site internet :
www.hotelvillam-paris15.com/restaurant-bar

Une coupe de champagne Perrier-Jouët

AMUSE-BOUCHE 
 

Foie gras de canard, chutney de poire-tonka

ENTRÉE

Carpaccio de langoustines, citron caviar

PLAT

Chapon farci, pommes de terre rattes truffées, 

sauce Albuféra                                                     

FROMAGE

Brillat-Savarin truffé, Comté affiné, Saint-Nectaire fermier                                                          

DESSERT

Bûchette exotique Nina Métayer

80€ / ENFANT
 
 

MUSIQUE LIVE

FEU D’ARTIFICE AU ROOFTOP


