ROOFTOP



A PARTAGER

SALES

Houmous, pain pita
Hummus, pita bread

Tarama au piment d’Espelette, pain pita
Espelette pepper tarama, pita bread

Crevettes croustillantes, aioli Provencal
Crispy shrimps, Proven¢al aioli

Bresaola, pesto alla Genovese, comté
Bresaola, Genoese pesto, comté cheese

Fleurs de courgette, ricotta, provola
Zucchini flowers, ricotta, provola

Ceviche de bar, grenade, avocat, passion
Seabass ceviche, pomegranate, avocado, passion fruit

Burrata, péches roties, balsamique
Burrata, roasted peaches, balsamic vinegar

S U G RE S signés Nina Métayer (Elue meilleure patissiére du monde en
2024)

Fleur
Flower

Craquante au chocolat
Chocolate crunch

Cheesecake
Chessecake

Tarte au citron
Lemon pie

Glaces & sorbet (3 boules au choix)
Selection of ice cream & sorbets (choice of 3 scoops)
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COCKTAILS BY
(OINTRER

MARGARITA -16 cL
Tequila Altos Blanco, Cointreau, citron vert

COSMOPOLITAN -12 cL
Vodka Absolut, Cointreau, cranberry, citron vert

MAITAI -15cCL

Rhum Havana 3 ans, Rhum Bacardi 4 ans, Cointreau,
orgeat, citron vert

FROZENS

VILLA MARGA -12cL
Tequila Altos Blanco, Cointreau, citron vert

VILLA ARANCIA -16 cL
Cointreau, Rhum Bacardi 4 ans, ananas, coco, fraise, citron

COCKTAILS SIGNATURES

BLOOM-16 cL
Vodka Fair, liqueur de litchi, créme de mire, yuzu, citronnelle

CANOPEE - 16 cL

Gin Citadelle, liqueur de fleur de sureau, concombre, menthe,
citron

GRENATE - 12 cL
Rhum Bacardi 4 ans, liqueur de grenade, pomme, citron

ARABICA - 12 cL
Bulleit Bourbon, Amaretto Adriatico, café cold brew, vanille

CILANTRO -12 cL
Tequila Altos Blanco, Cointreau, ananas, citron, sirop de
coriandre, bitter piment
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MOCKTAILS SIGNATURES

HORIZON - 20 cL
Framboise, cassis, poivre de Timut, thé noir

SYLVE -20cL
Pomme, poire, thé vert, fleur de sureau

GIN TONIC SANS ALCOOL - 20 cL
Gin sans alcool Hexagone Virgin, 3 cents tonic

CLASSIQUES

WHISKY SOUR - 16 cL
PORN STAR MARTINI - 12 cL
NEGRONI - 12 cL

MOSCOW MULE -12cL

CHANDON GARDEN SPRITZ
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VINS AU VERRE

VINS BLANCS -15cL

Coteaux d’Aix en Provence, Roseblood d’Estoublon, 2023
Sancerre, Domaine R. Neveu, 2023

Chablis, Vau Renard, D. Laventureux, 2022

Jurancon, Clos Uroulat, 2020 (moelleux)

Pouilly-Fuissé, Héritage, Domaine Thibert, 2020

VIN ROSE - 15cL

Coteaux Varois en Provence, Roseblood d’Estoublon, 2023

VINS ROUGES - 15 cL

Chinon, Charles Joguet, Silene, 2019
Crozes-Hermitage, Les Alexandrins, E. Perrin, 2023
Givry, Domaine Danjean Berthoux, 2023

Pessac-Léognan, Les Hauts de Smith, 2017
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CHAMPAGNES & BULLES

COUPES - 12,5 cL

Perrier-Jouét, Grand Brut 24
Veuve Clicquot, Rosé 28
Prosecco Luca Ricci 13

BOUTEILLES - 75 cL

BLANCS

Perrier-Jouét, Grand Brut 130
Ruinart, Blanc de Blancs 260
Dom Pérignon, 2012 580
Prosecco Luca Ricci 65
ROSES

Veuve Clicquot, Rosé 200



VINS

BLANCS - 75 cL

Coteaux d’Aix en Provence, Roseblood d’Estoublon, 2023
Sancerre, Domaine R. Neveu, 2024

Chablis, Vau Renard, D. Laventureux, 2023

Jurancon, Clos Uroulat, 2020 (moelleux)
Pouilly-Fuissé¢, Héritage, Domaine Thibert, 2020
Meursault, H&G Buisson, 2019

ROSES - 75 cL /150 cL

Coteaux Varois en Provence, Roseblood d’Estoublon, 2024 65

Cotes de Provence, 1489 Roseblood, 2021

ROUGES - 75 cL

Chinon, Charles Joguet, Siléne, 2019

Crozes-Hermitage, Les Alexandrins, F. Perrin, 2023
Givry, Domaine Danjean Berthoux, 2023
Pessac-Léognan, Les Hauts de Smith, 2017

Pommard ler Cru, Clos de la Chaniére, D. Parigot, 2019
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SPIRITUEUX

APERITIFS

Ricard
Campari - 4 cl
Suze - 4 cl

Lillet Blanc / Rouge / Rosé - 6 cl

Porto Blanc / Rouge - 6 cl

Martini Extra Dry / Bianco / Rosso / Rubino - 6 cl
Martini Vibrante / Floreale (sans alcool) - 6 cl

GIN -4 cL
Bombay Sapphire
HendricK’s
Monkey 47

VODKA -4 cL
Absolut

Grey Goose

Belvédeére Héritage 176

RHUM & CACHACA -4 cL

Havana Club 3 Ans
Bacardi 4 Ans
Santa Teresa 1796
Zacapa Solera

Cachaca Leblon

2CL-6/4CL-12
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TEQUILA -4 cL

Altos Blanco
Patron Silver
Patron Reposado
Patron Anejo
Patron El Cielo

MEZCAL-4cL
Del Maguey Vida

Casamigos

PISCO -4 cL
Waqar

WHISKY & BOURBON DU MONDE - 4 cL

Chivas 12 Ans
Chivas 18 Ans
Bulleit

Nikka Coffey Grain

Lagavulin

Johnnie Walker Blue Label
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COGNAC-4cL
Hennessy VSOP
Hennessy XO
Hennessy Paradis

ARMAGNAC -4 cL
Clés de Ducs VSOP
Bordeneuve Hors d’Age

CALVADOS -4 cL
Christian Drouin Sélection
Christian Drouin Hors d’Age

EAU DE VIE & LIQUEUR -4 cL

Cointreau

Amaretto Adriatico

Get27/31

Baileys

Limoncello

Vieille Prune D. Louis Roques

Eaux-de-vie : Poire Williams / Framboise / Mirabelle
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BIERES / EAUX |/ SOFTS

BIERES - 33 CL

Corona

Heineken o (sans alcool)
Gallia IPA

Gallia Blonde

SOFTS

Coca / Coca Zéro - 33 cl

3 Cents Ginger Ale - 20 cl

3 Cents Ginger Beer - 20 cl

3 Cents Tonic - 20 ¢l

Red Bull- 25 cl

Kombucha Vivant Fleur d'Oranger - 27,5 cl
Kombucha Vivant Framboise - 27,5 cl

JUS

Jus de Fruits Frais Patrick Font - 25 cl
Ananas / Pomme / Fraise / Tomate

EAUX

Castalie Eau Plate - 75 ¢l
Castalie Eau Gazeuse - 75 cl
Badoit Rouge - 33 cl
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CAFETERIE

CAFES & CHOCOLAT

Expresso
Décaféiné
Allongé

Créme
Cappuccino
Double expresso
Chocolat chaud
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*Lait végétal disponible sur demande

THES & TISANES DAMMANN FRERES

English Breakfast

Earl Grey

Sencha - Thé vert nature
Touareg - Thé vert a la menthe
Rooibos citrus

Camonmille

Café & Thé frappés
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PRIX NET EN EURO, SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
CERTAINS MILLESIMES PEUVENT CHANGER EN COURS D’ANNEE. ORIGINE DES VIANDES ITALIE, LA LISTE
DES ALLERGENES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

NET PRICE INCLUDING VAT. SERVICE INCLUDED. THE HOUSE DOESN’T ACCEPT CHECKS. THE EXCESSIVE
CONSUMPTION OF ALCOHOL IS HAZARDOUS TO YOUR HEALTH - PLEASE ENJOY RESPONSIBLY.
CERTAIN VINTAGES MAY BE SUBJECT TO CHANGE OVER THE COURSE OF THE YEAR. MEAT ORIGIN : ITALY.
THE LIST OF ALLERGENS CONTAINED IN OUR DISHES IS AVAILABLE ON REQUEST.



