CHALET ROYALP

@W@ 37 décenbre

ENTREES

BAR A HUITRES GILLARDEAU N° 3, VINAIGRE A L'ECHALOTE
QUEUE DE HOMARD EN CARPACCIO, SAUCE CARDINAL
TARTELETTE DE THON AUX AGRUMES ET CITRON CAVIAR
CAVIAR DE LA MAISON PETROSSIAN, BLINIS ET CONDIMENTS
LANGOUSTINE PANEE, EMULSION DE BEURRE BLANC
GRAVLAX DE SAUMON SUISSE AUX HERBES ET POIVRE ROUGE
VELOUTE DE PANAIS A LA VANILLE
FOIE GRAS AU VIN DE PAILLE ET CHUTNEY DE FRUITS
BROCHETTES DE BCEUF WAGYU LAQUEES AU MIEL ET AU SOJA
SAINT-JACQUES A LA PLANCHA, REDUCTION PASSION VANILLEE

PLATS

FILET DE BCEUF WELLINGTON A LA TRUFFE, SAUCE AU PORTO
FILET DE BAR CUIT A LA VAPEUR, SAUCE AU VIN JAUNE
CANNELLONI AUX CHAMPIGNONS ET AUX LEGUMES RACINES, SAUCE VEGETALE
POMMES DE TERRE ECRASEES A LA TRUFFE ET AU BEURRE DEMI-SEL
CHOU-FLEUR EN FLEURETTES ROTIES, MIEL ET CURRY DOUX
HARICOTS VERTS EN PERSILLADE

DESSERTS

PLATEAU DE FROMAGES DES ALPAGES VOISINS
TIRAMISUISSE A LA LIQUEUR DE SAPIN
ENTREMETS CHOCOLAT BLANC, COCO ET PASSION
TARTES AUX FRUITS DE SAISON
FONTAINE DE CHOCOLAT, BROCHETTE DE FRUITS, GUIMAUVE
MONT-BLANC CHATAIGNE ET CASSIS
CHOCOLATS ET MACARONS DU NOUVEL AN
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