BIENVENUE AU CHALET ROYALP

OU LA MAGIE DES FETES DEVOILE UNE
AMBIANCE ENCHANTERESSE

La magie de Noél resplendit des le Lobby, transformé en
un havre hivernal ou sapins, guirlandes et bois brut se
mélent dans une lumiére dorée. Adorée des petits comme
des grands, |'ambiance de Noél vous guide de salon en
salon, ou le crépitement du feu vous invite a déguster une
boisson chaude.

Les enfants sont invités a découvrir leur propre royaume.
Notre Kids Club se pare de ses habits de féte et propose,
tout au long des vacances, un programme d'activités haut
en couleur, de quoi vivre les fétes avec des étoiles plein les

yeux.

En cuisine, le Chef Fabien Manzoni et ses équipes
orchestrent une chorégraphie méticuleuse autour de mets

raffinés et généreux tout au long des festivités.

Chaleureux et élégant, le Chalet RoyAlp Hotel & Spa vous

invite a vivre ses célébrations en famille.



LE ROYAUME
DES LUTINS

DES LE 12 DECEMBRE
A PARTIR DE 15H00

KIDS CLUB

és le 12 décembre, notre
Kids Club ouvre ses portes

enchantées.

Entre décoration de cookies en
compagnie de notre cheffe patissiere,
grande chasse au trésor, bonhomme
de neige, féte magique et création de
cartes postales, chaque journée

réserve son lot de merveilles.

LA TABLE
DES PETITS HOTES

DU 23 DECEMBRE AU 10 JANVIER
A 18H30
LE ROCHEGRISE

endant les vacances de Noél, direction le buffet
spécialement pensé pour les enfants, encadré par
Hélene, notre bonne fée du Kids Club.

Rendez-vous des 18h30 pour un diner tout en douceur,
suivi d'activités ou d'une séance de cinéma au choix

pour prolonger la soirée.

De quoi offrir aux parents un moment de tranquillité, et

aux enfants une soirée qui leur ressemble.

Réservation auprés d’Héléne, superviseure Kids Club avant 17h00 le jour méme
Accessible a partir de 4 ans (présence des parents obligatoire pour les enfants plus jeunes)
CHF 42.- par enfant

*Table ouverte selon le nombre d’enfants inscrits

Saufles 24 et 31 décembre


https://www.royalp.ch/actualites/le-noel-des-enfants-au-chalet-royalp

LA BOITE AUX LETTRES
DU PERE NOEL

JUSQU'A LARRIVEE DES CADEAUX DE NOEL
LORSQUE LA MAGIE S'INSTALLE
LOBBY

| ’ our continuer la magie, la boite aux lettres du

Pere Noél attend vos veeux dans le Lobby.

Petits et grands, laissez libre cours a vos réves et
déposez vos lettres de vceux. Et qui sait... une jolie
réponse du Pére Noél pourrait bien vous attendre en
retour.



LE BUFFET
DU REVEILLON
DE NOEL

LE 24 DECEMBRE
DE 18H30 A 21H00
LE ROCHEGRISE

élébrez le réveillon de Noél autour d’un buffet
généreux :
Entrées et desserts, ainsi qu’une sélection de plats
chauds servis a I’assiette, signés par le Chef Manzoni et
ses équipes. Une soirée ol délices de saison et savoir-
faire culinaire se rencontrent. De quoi célébrer Noél en

grand, dans une ambiance chaleureuse et conviviale.

Réservation obligatoire : reservation@royalp.ch

Adulte : CHF 185.-
Enfantde 6 3 12 ans : CHF 95.-
Enfant de moins de 6 ans : CHF 65.-

A4/

ENTREES

LE ROI
FOIE GRAS DE CANARD AU VIN DE PAILLE, FIGUES FRAICHES ET SA BRIOCHE

LINDEMODABLE
PATE EN CROUTE DE NOEL ET NOISETTES VAUDOISES

LE DELICAT
VELOUTE DE POTIMARRON AUX ECLATS DE CHATAIGNES

LA RECONFORTANTE
CROUTE AUX FROMAGES DE NOS ALPAGES ET AU VIN BLANC

LE CLASSIQUE
SAUMON EN BELLEVUE, MAYONNAISE AU YUZU

LE RAFRAICHISSANT

PLATEAU DE FRUITS DE MER : LANGOUSTINE, HUITRES, GAMBAS, CRABE ROYAL, SAUCE COCKTAIL

L'EXOTIQUE
CEVICHE DE DAURADE AUX FRUITS DE LA PASSION

LA RAISONNABLE
ASSIETTE DE CRUDITES

PLATS

QUASI DE VEAU CUIT 7 HEURES, SAUCE AUX MORILLES ET VIN JAUNE
FILET DE SANDRE SUISSE CUIT VAPEUR, BEURRE BLANC AU CITRON VERT
VOLAILLE DE LA GRUYERE, SAUCE POULETTE ET CHATAIGNES
GRATIN DAUPHINOIS
COURGE ROTIE, GLACEE AU MIEL DU ROYALP
BROCOLIS VAPEUR AUX AMANDES

DESSERTS

L'INDEMODABLE
BUCHE DE NOEL DECLINEE EN DIFFERENTES SAVEURS

LE GOURMAND
PARIS-VILLARS AU PRALINE VAUDOIS ET CITRON CAVIAR

LE LEGER
CARPACCIO D'ANANAS ET NOIX DE COCO TORREFIEE

LA RAISONNABLE
SALADE DE FRUITS DU MOMENT, VANILLEE



LE BUFFET
DU REVEILLON
DU NOUVEL AN

LE 31 DECEMBRE
DE 19H00 A 22H00
LE ROCHEGRISE

élébrez I'arrivée de la nouvelle année autour
d'un buffet généreux et festif.

Orchestré par le Chef Manzoni et ses équipes, ol mets
raffinés et gourmandises se succédent dans une
ambiance chaleureuse et conviviale.

Une belle occasion de partager un moment privilégié
avec vos proches et de célébrer ensemble I’esprit du
Nouvel An, comme il se doit.

Réservation obligatoire : reservation@royalp.ch

Adulte : CHF 225.-
Enfantde 6 4 12 ans: CHF 115.-
Enfant de moins de 6 ans : CHF 75.-

A4/

BAR A HUITRES GILLARDEAU N° 3, VINAIGRE A L'ECHALOTE
QUEUE DE HOMARD EN CARPACCIO, SAUCE CARDINAL
TARTELETTE DE THON AUX AGRUMES ET CITRON CAVIAR
CAVIAR DE LA MAISON PETROSSIAN, BLINIS ET CONDIMENTS
LANGOUSTINE PANEE, EMULSION DE BEURRE BLANC
GRAVLAX DE SAUMON SUISSE AUX HERBES ET POIVRE ROUGE
VELOUTE DE PANAIS A LA VANILLE
FOIE GRAS AU VIN DE PAILLE ET CHUTNEY DE FRUITS
BROCHETTE DE BCEUF WAGYU LAQUEE AU MIEL ET SOJA
SAINT-JACQUES A LA PLANCHA, REDUCTION PASSION VANILLEE

FILET DE BCEUF WELLINGTON A LA TRUFFE, SAUCE AU PORTO
FILET DE BAR CUIT VAPEUR, SAUCE AU VIN JAUNE
CANNELLONI AUX CHAMPIGNONS ET LEGUMES RACINES, SAUCE VEGETALE
POMMES DE TERRE ECRASEES A LA TRUFFE ET BEURRE DEMI-SEL
CHOU-FLEUR EN FLEURETTES ROTIES, MIEL ET CURRY DOUX
HARICOTS VERTS EN PERSILLADE

PLATEAU DE FROMAGES DES ALPAGES VOISINS
TIRAMISUISSE A LA LIQUEUR DE SAPIN
ENTREMET CHOCOLAT BLANC, COCO ET PASSION
TARTES AUX FRUITS DE SAISON
FONTAINE DE CHOCOLAT, BROCHETTE DE FRUITS, GUIMAUVE
MONT-BLANC CHATAIGNE ET CASSIS
CHOCOLATS ET MACARONS DU NOUVEL AN



GOUTER
AU COIN DU FEU

DU 23 DECEMBRE AU 10 JANVIER
DE 16H00 A 18H00
BEAR'S BAR

prés une session sur les pistes, une bataille de
boules de neige ou un moment de détente au
spa, place a la pause gourmande.

Une carte spéciale de Golter de Noél vous attend :
chocolat chaud, gateaux de saison et douceurs
réconfortantes raviront petits et grands, pour un
moment sucré placé sous le signe du partage et de la
convivialité.

Pour prolonger cette parenthese enchantée, rendez-vous
a la bibliotheque, ol jeux de société et coin du feu vous

invitent a savourer encore un peu la magie des fétes.

CANDLE
NIGHT

LE 24 ET 31 DECEMBRE
DE 16H30 A 19H00
LE SPA BY ROYALP

es 24 et 31 décembre, le Spa by RoyAlp se pare
I d’une centaine de bougies fagon Candle Night

pour une ambiance douce et scintillante.

Un moment unique entre magie de Noél et effervescence

de la nouvelle année.



WWW.ROYALP.CH
Domaine de Rochegrise 23 1884
Villars-sur-Ollon Suisse

+471 24 495 90 09 - reservation@royalp.ch
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