
La magie de Noël resplendit dès le Lobby, transformé en
un havre hivernal où sapins, guirlandes et bois brut se
mêlent dans une lumière dorée. Adorée des petits comme
des grands, l'ambiance de Noël vous guide de salon en
salon, où le crépitement du feu vous invite à déguster une
boisson chaude.

Les enfants sont invités à découvrir leur propre royaume.
Notre Kids Club se pare de ses habits de fête et propose,
tout au long des vacances, un programme d'activités haut
en couleur, de quoi vivre les fêtes avec des étoiles plein les
yeux.

En cuisine, le Chef Fabien Manzoni et ses équipes
orchestrent une chorégraphie méticuleuse autour de mets
raffinés et généreux tout au long des festivités.

Chaleureux et élégant, le Chalet RoyAlp Hôtel & Spa vous
invite à vivre ses célébrations en famille.

Bienvenue au Chalet RoyAlp
 

où la magie des fêtes dévoile une
ambiance enchanteresse



Le Royaume
des Lutins

 
Entre décoration de cookies en
compagnie de notre cheffe pâtissière,
grande chasse au trésor, bonhomme
de neige, fête magique et création de
cartes postales, chaque journée
réserve son lot de merveilles.

DÈS LE 12 DÉCEMBRE
À PARTIR DE 15H00

KIDS CLUB

La Table 
des Petits Hôtes

Rendez-vous dès 18h30 pour un dîner tout en douceur,
suivi d'activités ou d'une séance de cinéma au choix
pour prolonger la soirée. 

De quoi offrir aux parents un moment de tranquillité, et
aux enfants une soirée qui leur ressemble.

DU 23 DÉCEMBRE AU 10 JANVIER
À 18H30

LE ROCHEGRISE

Réservation auprès d’Hélène, superviseure Kids Club avant 17h00 le jour même
Accessible à partir de 4 ans (présence des parents obligatoire pour les enfants plus jeunes)
CHF 42.- par enfant
*Table ouverte selon le nombre d’enfants inscrits
Sauf les 24 et 31 décembre

P endant les vacances de Noël, direction le buffet             
spécialement pensé pour les enfants, encadré par
Hélène, notre bonne fée du Kids Club.

ès le 12 décembre, notre
Kids Club ouvre ses portes
enchantées.

D

Découvrir le programme

https://www.royalp.ch/actualites/le-noel-des-enfants-au-chalet-royalp


Le Rendez-Vous
du Père Noël

La Boite aux Lettres
du Père Noël

our continuer la magie, la boîte aux lettres du
Père Noël attend vos vœux dans le Lobby.

JUSQU’À L’ARRIVÉE DES CADEAUX DE NOËL
LORSQUE LA MAGIE S’INSTALLE

LOBBY

ne touche d’émerveillement pour les petits
comme les plus grands. 

LE 24 DÉCEMBRE
DE 17H00 À 18H00
AU COIN DU FEU

UP
Le Père Noël fait une halte au Chalet RoyAlp avant sa
grande tournée, pour un moment de partage et magie.

Petits et grands, laissez libre cours à vos rêves et
déposez vos lettres de vœux. Et qui sait… une jolie
réponse du Père Noël pourrait bien vous attendre en
retour.



Le Buffet
du Réveillon

de Noël

élébrez le réveillon de Noël autour d’un buffet
généreux :

LE 24 DÉCEMBRE
DE 18H30 À 21H00
LE ROCHEGRISE

C
Entrées et desserts, ainsi qu’une sélection de plats
chauds servis à l’assiette, signés par le Chef Manzoni et
ses équipes.  Une soirée où délices de saison et savoir-
faire culinaire se rencontrent. De quoi célébrer Noël en
grand, dans une ambiance chaleureuse et conviviale.

ENTRÉES
Le Roi

Foie gras de canard au vin de paille, figues fraîches et sa brioche

L'Indémodable
Pâté en croûte de Noël et noisettes vaudoises

Le Délicat
Velouté de potimarron aux éclats de châtaignes

La Réconfortante
Croûte aux fromages de nos alpages et au vin blanc

Le Classique
Saumon en Bellevue, mayonnaise au yuzu

Le Rafraîchissant
Plateau de fruits de mer : langoustine, huîtres, gambas, crabe royal, sauce cocktail

L'Exotique
Ceviche de daurade aux fruits de la passion

La Raisonnable
Assiette de crudités

Quasi de veau cuit 7 heures, sauce aux morilles et vin jaune
Filet de sandre suisse cuit vapeur, beurre blanc au citron vert

Volaille de la Gruyère, sauce poulette et châtaignes
Gratin dauphinois

Courge rôtie, glacée au miel du Royalp
Brocolis vapeur aux amandes

PLATS

DESSERTS
L'Indémodable

Bûche de Noël déclinée en différentes saveurs

Le Gourmand
Paris-villars au praliné vaudois et citron caviar

Le Léger
Carpaccio d'ananas et noix de coco torréfiée

La Raisonnable
Salade de fruits du moment, vanillée

Réservation obligatoire : reservation@royalp.ch

Adulte : CHF 185.-
Enfant de 6 à 12 ans : CHF 95.-
Enfant de moins de 6 ans : CHF 65.-



Le Buffet
du Réveillon
du nouvel An

élébrez l'arrivée de la nouvelle année autour
d'un buffet généreux et festif.

LE 31 DÉCEMBRE
DE 19H00 À 22H00
LE ROCHEGRISE

Orchestré par le Chef Manzoni et ses équipes, où mets
raffinés et gourmandises se succèdent dans une
ambiance chaleureuse et conviviale.
Une belle occasion de partager un moment privilégié
avec vos proches et de célébrer ensemble l’esprit du
Nouvel An, comme il se doit.

C

ENTRÉES

Bar à huîtres Gillardeau n° 3, vinaigre à l'échalote
Queue de homard en carpaccio, sauce cardinal

Tartelette de thon aux agrumes et citron caviar
Caviar de la maison Petrossian, blinis et condiments

Langoustine panée, émulsion de beurre blanc
Gravlax de saumon suisse aux herbes et poivre rouge

Velouté de panais à la vanille
Foie gras au vin de paille et chutney de fruits

Brochette de bœuf wagyu laquée au miel et soja
Saint-Jacques à la plancha, réduction passion vanillée

Filet de bœuf Wellington à la truffe, sauce au porto
Filet de bar cuit vapeur, sauce au vin jaune

Cannelloni aux champignons et légumes racines, sauce végétale
Pommes de terre écrasées à la truffe et beurre demi-sel

Chou-fleur en fleurettes rôties, miel et curry doux
Haricots verts en persillade

PLATS

DESSERTS

Plateau de fromages des alpages voisins
TiramiSuisse à la liqueur de sapin

Entremet chocolat blanc, coco et passion
Tartes aux fruits de saison

Fontaine de chocolat, brochette de fruits, guimauve
Mont-Blanc châtaigne et cassis

Chocolats et macarons du Nouvel An

Réservation obligatoire : reservation@royalp.ch

Adulte : CHF 225.-
Enfant de 6 à 12 ans : CHF 115.-
Enfant de moins de 6 ans : CHF 75.-



Goûter
au Coin du Feu

DU 23 DÉCEMBRE AU 10 JANVIER
DE 16H00 À 18H00

BEAR’S BAR

Candle
Night

LE 24 ET 31 DÉCEMBRE
DE 16H30 À 19H00
LE SPA BY ROYALP

L es 24 et 31 décembre, le Spa by RoyAlp se pare
d’une centaine de bougies façon Candle Night
pour une ambiance douce et scintillante.

près une session sur les pistes, une bataille de
boules de neige ou un moment de détente au
spa, place à la pause gourmande.A

Une carte spéciale de Goûter de Noël vous attend :
chocolat chaud, gâteaux de saison et douceurs
réconfortantes raviront petits et grands, pour un
moment sucré placé sous le signe du partage et de la
convivialité.
Pour prolonger cette parenthèse enchantée, rendez-vous
à la bibliothèque, où jeux de société et coin du feu vous
invitent à savourer encore un peu la magie des fêtes.

Un moment unique entre magie de Noël et effervescence
de la nouvelle année.



www.royalp.ch
Domaine de Rochegrise 23 1884

Villars-sur-Ollon Suisse

+41 24 495 90 09 · reservation@royalp.ch
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