


FAMILIENBETRIEB 
MIT HERZ

2022 wurde das MALO bei den Restaurant & Bar 
Design Awards® in London als eines der 8 schöns-
ten Alfresco & Biophilic Design Restaurants & Bars 
der Welt prämiert.

AUSZEICHNUNG

AMBIENTE & DESIGN

Hinter dem MALO steht ein Familienbetrieb 
mit  Leidenschaft für Gastfreundschaft, Design 
und Kulinarik. Gemeinsam haben wir einen Ort  
geschaffen, der Authentizität, Wärme und  
moderne Eleganz vereint.

Ein Besuch im MALO ist mehr als ein Dinner – es ist 
ein Erlebnis. Zwischen hunderten echten Pflanzen 
entsteht ein urbaner Dschungel, der die Stadt ver-
gessen lässt. Warmes Licht, stilvolles Interieur von 
Rivièra Maison und durchdachtes Design schaffen 
eine Atmosphäre, die gleichermaßen entspannt 
wie inspirierend wirkt.



COCKTAIL 
MOMENTS

EIN ORT 
FÜR ALLE SINNE

KULINARIK MIT 
HALTUNG

WEIN 
HIGHLIGHTS

Die MALO Bar ist der ideale Ort für gesel-
lige Stunden. Ob Signature-Cocktails mit  
frischen Zutaten, Klassiker wie Gin & Tonic  
mit Monkey 47, hochwertige Spirituosen wie 
Don Julio Tequila oder Champagner von 
Moët & Chandon bis Dom Pérignon – jeder 
Drink erzählt seine eigene Geschichte.

Im MALO steht Qualität in jedem Detail im 
Mittelpunkt – von der Auswahl der Zutaten 
über die Verarbeitung bis hin zur finalen  
Präsentation. Regionalität, Frische und 
handwerkliches Können prägen unsere Kü-
che. Internationale Einflüsse ergänzen die 
Basis und machen jedes Gericht zu einem 
authentischen, zeitgemäßen Geschmacks-
erlebnis.

Unsere Weinkarte bietet eine sorgfältige 
Auswahl – vom charaktervollen Cuvée aus 
Württemberg bis zu internationalen Ikonen 
wie Tignanello aus der Toskana. Ob fruchtig-
frisch, elegant oder kraftvoll – jeder Wein ist 
darauf abgestimmt, Genussmomente perfekt  
zu begleiten.

Ganz gleich, ob Erfolge gefeiert, besondere  
Momente geteilt oder ruhige Stunden zu zweit  
genossen werden, im MALO findet jeder Anlass  
seinen stimmigen Rahmen. Mit Liebe zum  
Detail und einem feinen Gespür für Atmosphä-
re entstehen hier Abende, die nachhaltig in  
Erinnerung bleiben.





SOFTDRINKS HEISSGETRÄNKE

APERITIF ALKOHOLFREI

PEACH PLEASE	 9,8 
Martini  F loreale |  Schweppes White Peach

FLOREALE TONIC	 9,8 
Martini  F loreale |  Tonic Water |  Orange

BERRY FLOREALE	 9,8 
Martini  F loreale |  Wi ldberry |  Orange |  Beeren

VIBRANTE MULE	 9,8 
Martini  Vibrante |  Ginger Beer |  L imette

VIBRANTE WILDBERRY 	  9,8 
Martini  Vibrante |  Wi ldberry |  Beeren

HUGO ALKOHOLFREI	 9,8 
Ginger Ale | Holundersirup | Soda | Minze

MALO TREE

FOR JANE	 110	
12x Aperitif oder Spritz  
nach Wahl

FOR TARZAN	 169
12x Pornstar, Espresso  
oder Lychee Martini 

ZUSATZSTOFFE

A Mit Konservierungsstoff  B Mit Farbstoff  C Mit Antioxidationsmittel  D Nitrat, Nitrit Pökelsalz  E Mit Süßungsmittel 
F Mit Phosphat   E Chininhaltig  F Koffeinhaltig

TAFELWASSER	 0,7L	 5,4
Still | Classic

TEINACHER GOURMET	 0,5L	 5,8
Still | Classic

COCA COLA / COCA COLA ZERO / 	 0,2L	 4,3 
SPRITE / MEZZO MIX / FANTA B, F 

VAIHINGER SAFTSCHORLEN C	 0,25L	 4,4
Apfel | Johannisbeere | Maracuja

TEINACHER GENUSSSCHORLE B,C	 0,33L	 4,9 
Apfel-Johannisbeere | Limette-Minze |  
Mango-Maracuja

TEINACHER EISTEE A, C  	 0,33L	 5,4
Pfirsich | Zitrone

RED BULL F 	 0,25L	 5,5
Classic | Sugar Free

ESPRESSO F		  3,2

ESPRESSO DOPPIO F		  4,4

ESPRESSO MACCHIATO 4		  3,4

TASSE KAFFEE F		  4,4

MILCHKAFFEE 4		  4,7

CAPPUCCINO F		  4,8

LATTE MACCHIATO F		  5,4

HEISSE SCHOKOLADE		  5,4

DIVERSE TEE SORTEN F		  4,4
Earl Grey | Grün | Kamille | Kräuter

FRISCHER TEE	 	 4,8
Minze | Ingwer

Heißgetränke auf Wunsch mit Hafermilch



BIERE OFFENE WEINE

SEKT OFFEN

APERITIF & SPRITZ

ALPIRSBACHER PILS	 0,33L	 4,6
auch alkoholfrei

ALPIRSBACHER RADLER NATUR C, E	 0,33L	 4,6

ALPIRSBACHER HEFEWEIZEN	 0,5L	 5,6
auch alkoholfrei

NOAM LAGER	 0,34L	 5,5

MARTINI F	 0,1L	 7,9
Prosecco | Rosé Extra Dry

KESSLER HOCHGEWÄCHS	 0,1L	 8,9
Brut | Rosé

MALO WEINSCHORLE	 0,25L	 8,2
Weißwein | Roséwein | Rotwein

MALO CUVÉE	 0,2L	 9,8
Weißwein | Roséwein | Rotwein
WEINGUT ALDINGER | WÜRTTEMBERG - FELLBACH

“GOOD VIBES” RIESLING 	  0,2L	 10,3
WEINGUT KARL HAIDLE | WÜRTTEMBERG

WEISSER BURGUNDER** Trocken	 0,2L	 10,4
WEINGUT ALEXANDER LAIBLE | BADEN

GRAUER BURGUNDER** Trocken	 0,2L	 10,4
WEINGUT ALEXANDER LAIBLE | BADEN

CHARDONNAY “EDITION”	 0,2L	 10,3 
COLLEGIUM WIRTEMBERG | STUTTGART – ROTENBERG

CA’ SCAVI LUGANA DOC	 0,2L	 10,3
SCAVI & RAY | ITALIEN – LOMBARDEI

SCHRECKBICHL SAUVIGNON	 0,2L	 10,3 
BLANC
KELLEREI SCHRECKBICHL | ITALIEN | SÜDTIROL

TEMPRANILLO CRIANZA	 0,2L	 10,5 
BODEGAS MONTECILLO | SPANIEN – RIOJA

PRIMITIVO SALENTO IGT	 0,2L	 10,3 
SCAVI & RAY | ITALIEN - APULIEN

MERLOT TROCKEN	 0,2L	 10,3 
WEINGUT WÖHRWAG | WÜRTTEMBERG - UNTERTÜRKHEIM

MALO SPRITZ	 9,9
Martini Fiero | Prosecco | Soda

LIMONCELLO SPRITZ	 9,9
Limoncello | Prosecco | Soda | Zitrone

LILLET WILDBERRY	 9,9
Lillet | Wildberry | Beeren

MARTINI FIERO TONIC 	  9,9
Martini Fiero | Tonic | Orange

MARTINI BIANCO TONIC	 9,9
Martini Bianco | Tonic | Limette

MARTINI BIANCO WILDBERRY	 9,9
Martini Bianco | Wildberry | Beeren

HUGO	 9,9 
Prosecco | Holundersirup | Soda | Minze | Limette

PORNSTAR SPRITZ	 9,9 
Vodka | Vanille | Passion fruit | Limettensaft |  
Prosecco

ST-GERMAIN SPRITZ	 9,9 
St-Germain | Prosecco | Soda | Zitrone

EDELBRÄNDE

Unsere Edelbrände werden	 2 CL	 7,9  
exklusiv in Scheidegg (Allgäu)  
produziert 
Williams Christ | Kirsche | Himbeere |  
Zwetschge | Mirabelle | Quitte

Alle Weine enthalten Sulfite.



SHOTS

HENNESSY VS	 10,5
Hennessy Very Special

GLENMORANGIE	 10,5
12 Jahre Single Malt

RON BOTUCAL	 10,5
Reserva Exclusiva

ESPRESSO MARTINI SHOT F	 2CL	 4,8

PORNSTAR MARTINI SHOT	 2CL	 4,8

JÄGERMEISTER  	 2CL	 4,4

BERLINER LUFT  	 2CL	 4,4

FRANGELICO  	 2CL	 4,4

PATRÓN SILVER  	 2CL	 6,4

PATRÓN REPOSADO	 2CL	 6,4

DIGESTIF

GRAPPA	 2CL	 10,5
Marzadro Giare Amarone

LIMONCELLO	 2CL	 4,4
Scavi & Ray

RAMAZZOTTI	 2CL	 6,9
Ramazzotti Amaro

BAILEYS	 2CL	 6,9
Baileys Irish Cream

LONGDRINKS

42 BELOW VODKA 	  12,8
+ Soda | + Red Bull | + Lemon

GREY GOOSE VODKA	 14,8
+ Soda | + Red Bull | + Lemon

BOMBAY SAPPHIRE GIN TONIC 	  12,8
London Dry Gin | Tonic

MONKEY 47 GIN TONIC	 14,8 
Schwarzwald Dry Gin | Tonic

GINSTR GIN TONIC	 13,8
Stuttgart Dry Gin | Tonic

WHISKEY COLA	 12,8
Jack Daniel’s | Cola

COCKTAILS

CUBA LIBRE 	  12,8
Rum | Limette | Rohrzucker | Cola

PORNSTAR MARTINI	 14,9
Vodka | Vanille | Passion fruit | Limettensaft 
+ Prosecco Shot

ESPRESSO MARTINI	 14,9
Vodka | Espresso | Espressolikör | Zuckersirup

LYCHEE MARTINI	 13,8
Lycheelikör | Vodka | Limettensaft | Zucker

GIN BASIL	 14,9
Gin | Basilikum | Zitronensaft

STRAWBERRY BASIL	 14,9
Gin | Basilikum | Erdbeere | Zitronensaft

PATRÓN PALOMA	 15,8
Patrón Silver | Grapefruitsoda | Limette | Salz

NEGRONI	 14,9
Martini Rubino | Campari | Gin

WHISKEY SOUR	 14,9
Whiskey | Eiweiß | Zitrone | Zucker

MOSCOW MULE	 14,9
Vodka | Ginger Beer | Limette

PURPLE DREAM 	 14,9
Bombay Gin | Lavendel | Vermouth | Limette

SNOW WHITE 	 14,9
Vodka Vanille | Mandel | Pfirsich | Zitrone

FROZEN MÖGLICH

SPIRITUOSEN

FROZEN MÖGLICH
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SPEISEN

MEAT LOVERS

RUMBLE IN THE JUNGLE 1, 3, 5, 7, 12	 185
Steak-Variation mit Beilagen & Saucen 
+ Burger + Salsiccia
für 4 Personen

VORSPEISEN

SOUP OF THE DAY 1, 7	 8,9
Sprechen Sie gerne unseren Service an

KLEINER GEMISCHTER SALAT 7, 10	 7,9
Balsamico- oder Orangen-Ingwer-Dressing

GEMISCHTE VORSPEISENPLATTE	 26,3 P.P.
für 2 Personen

CARPACCIO VON DER BETE 5, 7, 10	 17,4
Karamellisierter Ziegenkäse | Babyspinat | 
Walnüsse
vegan möglich

BURRATA 5, 7, 9	 17,9
Grillgemüse | Basilikum Pesto | 
Frittierter Rucola

BEEF TATAR 1, 7, 10, 12  	 21,9
Schnittlauchcreme | Cognac Marinade |  Baguette

LACHS AVOCADO TATAR 1, 4, 6	 19,3
Soja | Limette | Ponzu

RISOTTO 7, 12 	  21,9
Saisonale Risotto-Variante

SMASH BURGER VOM RINDERFILET 1,3, 7, 10, 12	 23,8
Tomate | Gurke | Salat | Cheddar | Zwiebeln | Pommes
vegan möglich

CHAMPAGNER SPAGHETTI 1, 2, 3, 4, 7, 12	 29,9
mit Garnelen | Champagnersauce | Zitrone | Salbei

JERK CHICKEN 1, 7, 9, 12	 39,8
Gemüse | Tomatenspiegel | Leicht pikante Kruste

GEGRILLTES LACHSFILET 1, 4, 7, 8, 12 	  27,4
Erbsenpüree | Buttergemüse | Champagnersauce

MALO‘S ZWIEBELROSTBRATEN 1, 7, 9, 12 	 37,4
Getrüffeltes Püree | Sautierte Bohnen | 
Zweierlei Zwiebeln

MEDITERRANE GARNELENPFANNE 1, 2, 4, 7 	 38,6
Frisches Baguette | Knoblauch | Chili

CAESAR SALAD 1, 3, 4, 7, 10  	 21,8
Parmesan | Croûtons | Pollo Fino
vegetarisch möglich 17,4

CORDON BLEU VOM KALB 1, 3, 4, 7, 10 	 36,2
Estragon Kräutersauce | Salzkartoffel

SURF & TURF 2, 4, 7, 9, 12  	 57,6
Rinderfilet 220g | Garnelen | Kartoffelgratin | 
Brokkoli | Jus

48H MARINIERT

HAUPTSPEISEN



SNACKS SWEET (MA)LOVE

KÄSEVARIATION 5, 7, 10	 22,6
Feigensenf | Nüsse

NACHOS	 11,2
Guacamole | Tomate
vegan

MALO‘S VIERERLEI 1, 5, 7	 14,8
Chips | Oliven | Käse | Grissinis

SELBSTGEMACHTER LAVA CAKE 1, 3, 5, 7	 11,8
Mandelcrumble | Vanille-Eis | Salz-Karamell

ROSMARIN CRÈME BRÛLÉE 3, 5, 7	 10,9
mit karamellisierten Nüssen

PANNA COTTA 7	 10,9
Fruchtspiegel | Frische Früchte

GLAMOROUS TIRAMISU 1, 3, 7, 12	 17,9
Kaffee Kaviar | Mascarpone | Biskuit

TRÜFFELMAYO 3, 7	 4,7

PFEFFERRAHMSAUCE 7, 9, 12	 3,9

KRÄUTERBUTTER 7	 3,4

JUS 7, 9, 12	 3,9

SAUCE BÉARNAISE 7, 12	 4,2

BROKKOLIRÖSCHEN 7	 6,8

DRILLINGE 7	 4,7

KARTOFFELGRATIN 7	 5,4

BUTTERGEMÜSE 7 	  6,8

POMMES  1, 7	 8,9
Mit Trüffel und Parmesan 8,9

BLATTSPINAT 7, 12	 4,5

ALLERGENE

1. Gluten  2. Krebstiere  3. Eier  4. Fisch  5. Erdnüsse  6. Sojabohnen  7. Milch  8. Schalenfrüchte  9. Sellerie  10. Senf   
11. Sesamsamen  12. Schwefeldioxid  13. Lupinen  14. Weichtiere

RUMPSTEAK	 28,8
250g

RIB EYE	 37,6
300g

RINDERFILET	 39,8
220g

AB 22 UHR

STEAK LOVERS



RO S É W E I N

W E I S S W E I N

MALO CUVÉE WEISSWEIN TROCKEN	 34	 68 
WEINGUT ALDINGER | WÜRTTEMBERG – FELLBACH
Exotische Früchte | Lebendige Säure | Fruchtbetont

"GOOD VIBES" RIESLING TROCKEN	 35	  
WEINGUT KARL HAIDLE | WÜRTTEMBERG
Unkomplizierter Trinkfluss | Äpfel & Zitrusfrüchte | 
Frische Säure

WEISSER BURGUNDER ** TROCKEN	 38	  
WEINGUT ALEXANDER LAIBLE | BADEN
Gelbe Früchte | Pfirsich | Aprikose | Schöner Schmelz | 
Tolle Saftigkeit

GRAUER BURGUNDER ** TROCKEN	 38	  
WEINGUT ALEXANDER LAIBLE | BADEN
Reife Birnen | Boskoapfel | Eleganter Schmelz | 
Schöner Nachhall

"GROHSARTIG" WEISSBURGUNDER &	 35 
CHARDONNAY 
WEINGUT GROH | RHEINHESSEN
Heller Pfirsich | Reife Zitrusfrucht | Harmonisches 
Süße-Säure-Spiel

CHARDONNAY "EDITION" TROCKEN	 37 
COLLEGIUM WIRTEMBERG | STUTTGART – ROTENBERG
Gelbe reife Früchte | Angenehmer Schmelz | 
Exotische Frucht

CA' SCAVI LUGANA DOC	 39	  
SCAVI & RAY | ITALIEN – LOMBARDEI
Zitrus | Apfel | Aprikosen

LUGANA "FRATI"	 49	 99 
CA DEI FRATI | ITALIEN – LOMBARDEI
Delikates Bouquet | Birne & Apfel |  
Angenehmer Schmelz

GRÜNER VELTLINER "AM ROSENHÜGEL"	 37 
WEINGUT HIEDLER | ÖSTERREICH – KAMPTAL
Feine Mineralik | Mirabelle & Birne | Feine Säure

LANGHE ARNEIS DOC	 39 
PAOLO CONTERNO | ITALIEN – PIEMONT
Zitrusblüte & Pfirsich | Elegant & erfrischende Säure |
Komplexe Frucht

VERMENTINO DI TOSKANA IGT	 42 
LA SPINETTA CASANOVA | ITALIEN
Gelbe Birne & Heublumen | Feine Säure |
Zarte Honignote

SANCERRE SILEX AOP	 57 
SAGET LA PERRIÈRE | FRANKREICH – LOIRE 
Pfirsich | Zitrus | Mineralisch | Lebendige Säure

SCHRECKBICHL SAUVIGNON BLANC	 37 
KELLEREI SCHRECKBICHL | ITALIEN – SÜDTIROL
Holunder | Akazie | Stachelbeere

POUILLY-FUMÉ PRÉSAGE 	 58 
(SAUVIGNON BLANC)	  
FAMILIE SAGET | FRANKREICH – LOIRE
Schwarze Johannisbeere | Pfirsich | Schöne Mineralik

CA MARCANDA DI GAJA VISTAMARE	 95 
CA' MARCANDA - GAJA | ITALIEN – TOSKANA
Der einzige Weißwein von Angelo Gaja | 
Cuvée aus Vermentino, Viognier und Fiano

	 0,75L	 1,5L 	 0,75L	 1,5L 

	 0,75L	 1,5L 

MALO CUVÉE ROSÉWEIN TROCKEN	 34	 68 
WEINGUT ALDINGER | WÜRTTEMBERG – FELLBACH
Erfrischend am Gaumen | Himbeeren & 
Johannisbeeren | Jugendlich frisch

DOLCE & GABBANA ROSA SICILIA DOC	 68	  
DONNAFUGATA | ITALIEN – SIZILIEN
Waldbeere, Pfirsich & Bergamotte | Fruchtige Noten |
Feine Mineralität & langer Nachhall

MINUTY PRESTIGE ROSÉ AOP	 56	 118 
CHÂTEAU MINUTY | FRANKREICH – PROVENCE
Gelbe Grapefruit | Weiße Johannisbeeren |
Am Gaumen kräftig & frisch

MIRAVAL CÔTES DE PROVENCE AOC	 58	 114 
CHÂTEAU MIRAVAL | FRANKREICH MEDITERRANÉE
Weiße Blüten | Zitrusfrüchte | 
Am Gaumen kräftig & trocken

GINI MERLOT	 58	  
NORMANDIE EST. 1693 | SÜDAFRIKA – FRANSCHHOEK
Granatapfel, Himbeere & roter Apfel |
Am Gaumen frisch | Mineralisch & elegant

Alle Weine enthalten Sulfite.





RO T W E I N

MALO CUVÉE TROCKEN	 34	  
WEINGUT ALDINGER | WÜRTTEMBERG – FELLBACH
Tolle Beerenfrucht | Rund und weich am Gaumen |  
Leichte Röstaromen

TEMPRANILLO CRIANZA DOC	 38	  
BODEGAS MONTECILLO | SPANIEN – RIOJA
Brombeere & Kirsche | Kraftvoll am Gaumen |  
Weiche Tannine

PRIMITIVO SALENTO IGT	 36	  
SCAVI & RAY | ITALIEN – APULIEN
Saftige Kirschen | Dunkle Beeren | 
Würzige Lorbeer-Aromen | Samtig & weich

MERLOT TROCKEN VDP.GUTSWEIN	 36	  
WEINGUT WÖHRWAG | WÜRTTEMBERG – UNTERTÜRKHEIM
Dunkle Waldbeeren | Milde Gerbstoffe | 
Pflaume und würzige Noten 

GROSSE RESERVE X ROTWEINCUVÉE	 64  
TROCKEN (MERLOT & CABERNET  
SAUVIGNON) 
WEINGUT WÖHRWAG | WÜRTTEMBERG – UNTERTÜRKHEIM
Heidelbeere, Brombeere | Röstaromen | 
Komplex & dicht am Gaumen

„GIULIN“ BARBERA DEL MONFERRATO 	 42 
DOC 
ACCORNERO | ITALIEN – PIEMONT
Schwarze Kirschen & Mokka | Fruchtbetont |  
Samtig & tiefgründig

PARUSSO NEBBIOLO LANGHE DOC	 44	 99 
PARUSSO | ITALIEN – PIEMONT
Reife Früchte | Am Gaumen elegant |  
Fruchtige Noten & süße Tannine

GRAN RESERVA VIÑA IMAS 	 59 
GOLD EDITION	  
BARON DE LEY | SPANIEN – RIOJA
Preiselbeere, Leder, Vanille | Weich am Gaumen |  
Ein Stück gigantische spanische Weinkultur

LE SERRE NUOVE DELL’ORNELLAIA	 129	  
ORNELLAIA BOLGHERI | ITALIEN – TOSKANA
Waldbeeren & Brombeeren | Anschmiegsam  
am Gaumen | Würzige Noten

CÔTES DU RHÔNE ROUGE A.C	 39 
E. GUIGAL | FRANKREICH – RHÔNE AMPUIS
Kirsche | Brombeere | Tabak

Für besondere Anlässe im großen Stil – unsere 3-Liter-Flaschen.
Unser Service-Team informiert Sie gerne.

BAROLO DOCG "GINESTRA"	 124 
PAOLO CONTERNO | ITALIEN – PIEMONT
Dunkle Früchte | balsamische Noten |  
körperreich mit schöner Fruchtkonzentration

TIGNANELLO TOSCANA IGT	 229	  
MARCHESI ANTINORI | ITALIEN – TOSKANA
Röstaromen | Dunkle Beerenfrüchte |  
Gehaltvoll & komplex 

ORNELLAIA BOLGHERI SUPERIORE DOC	 299 
TENUTA DELL’ORNELLAIA | ITALIEN – TOSKANA
Süßer Tabak & Vanille | Straffe Tannine | 
Reife Beerenfrüchte | Sehr ausgewogen

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG	 59 
POLIZIANO | ITALIEN – TOSKANA
Kirsche | Dunkle Beeren | Gewürze | Tabak

CABERNET SAUVIGNON MERLOT	 79	 169 
ANNO 1693 
NORMANDIE EST. 1693 | SÜDAFRIKA – FRANSCHHOEK
Schwarze Kirsche | Pflaume | Aromen von alten Gewürzen

	 0,75L	 1,5L 	 0,75L	 1,5L 

Alle Weine enthalten Sulfite.



S E K T

C H A M PAG N E R

S P I R I T U O S E N

MARTINI PROSECCO DOC	 42	

MARTINI ROSÉ EXTRA DRY	 42	

MOËT & CHANDON BRUT	 125	 260

MOËT & CHANDON ROSÉ	 145	 305

MOËT & CHANDON ICE	 155	

GREY GOOSE	 130	 265
Exklusive Beigetränke

PATRÓN SILVER	 139

PATRÓN REPOSADO	 146

DON JULIO	 390

GINSTR	 99
Exklusive Beigetränke

MONKEY 47	 115
Exklusive Beigetränke

KESSLER HOCHGEWÄCHS BRUT	 48	 96

KESSLER HOCHGEWÄCHS BRUT	 48	 96

BOLLINGER	 140	

RUINART BLANC DE BLANCS	 180	 390

RUINART ROSÉ	 180	 390

DOM PERIGNON VINTAGE 2012	 395

	 0,75L	 1,5L

	 0,75L	 1,5L

	 VODKA	 0,7L	 1,5L 	TEQUILA	 0,7L GIN	 	 0,5L

	 0,75L	 1,5L

	 0,75L	 1,5L



UNSERE ARCHITEKTEN

UNSER GETRÄNKESPEZIALIST

UNSER GETRÄNKELIEFERANT

UNSERE METZGEREI

UNSERE BÄCKEREI



UNSERE KARTE GIBT ES AUCH ONLINE
Our menu online and in English


