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SNACK MENU

Bruschette classiche con pomodoro e basilico *q
Cherry tomatoes and basil bruschettas
€9

Crudo di Parma con melone [ in stagione ]
Parma Ham with melon [when in season]
€14

Selezione di formaggi locali con confetture
della casa e miele di Bellagio*)
Selection of l1ocal cheeses with homemade jams & honey
€16

Selezione di salumi locali con Casera DOP dell’ “Az.Agrituristica
La Fiorida, Valtellina” e burratina fresca *(7)
Selection of local cold cuts with seasoned Casera Cheese DOP from
“Az. Agrituristica La Fiorida, Valtellina” and fresh burrata

€17

PIATTI CALDI - HOT DISHES

Lasagne di pasta fresca alla Bolognese *1,379,12)
Homemade lasagna with bolognese sauce
€16

Pizza margherita al trancio *w.7)
Homemade margherita pizza by the slice
€6

Patatine fritte
French fries
€6



INSALATE - SALADS

Insalata Caprese con pomodoro, mozzarella di bufala,
basilico e origano *(7)
Caprese salad, tomatoes, buffalo mozzarella, basil, oregano
€14

Insalata Aurora+ss710.11)

Insalata verde, feta, pomodorini, cipolla rossa, ceci, cetrioli, salsa yogurt
(Green salad, feta cheese, red onions, cherry tomatoes, chickpeas,
cucumbers, yogurt sauce)
€14

Insalata Primavera #3472
Insalata verde, uova sode, tonno, acciughe, mozzarella
(Green salad, boiled egg, tuna, anchovies, mozzarella)
€14

Caesar Salad *1,347910.11)
Insalata verde, pollo alla griglia, bacon tostato, crostini
di pane, scaglie di grana, salsa Caesar
(Green salad, grilled chicken, parmesan cheese, croutons,
crispy bacon, Caesar sauce)
€15

Coperto/cover charge € 3.5



PANINI - SANDWICHES

Caprese a7
Pomodoro fresco, mozzarella, origano
Fresh tomato, mozzarella, oregano
€8

Crudolone+a7)
Crudo, pomodoro fresco, mozzarella, basilico
Parma ham, fresh tomato, mozzarella cheese, basil
€8

G0l0S0 *1.37)
Cotto, fontina, maionese
Ham, cheese and mayo
€8

Tonno *,37)
Tonno, pomdoro, insalata, maionese
Tuna, tomatoes, salads, mayo
€8

Toast Liscio w7
Prosciutto cotto, formaggio
Ham and cheese toast
€6

\Vegano *1)
Melanzane alla griglia, pomodorini confit, paté di olive
Grilled aubergines, confit cherry tomatoes, olives paté
€8



ALLERGENI - ALLERGIES

Si prega di segnalare allergie o intolleranze al personale di sala. Please report
any allergy or intolerance to the staff. In conformita al Regolamento (UE) n.
1169/2011 relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori.
According to Regulation (EU) No 1169/2011 on the provision of food
information to consumers.Nel presente esercizio possono essere
somministrati alimenti contenenti i seguenti allergeni:

The following allergens may be present in the food and beverages served:

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o loro
ceppi ibridati)
Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their
hybridised strains)

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products thereof

3. Uova e prodotti a base di uova
Eggs and products thereof

4. Pesce e prodotti a base di pesce
Fish and products thereof

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and products thereof

6. Soia e prodotti a base di soia
Soybeans and products thereof

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
Milk and products thereof (including lactose)

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi, noci pecan,
noci del Brasile, noci macadamia, noci del Queensland)
Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pistachios, pecans, Brazil
nuts, macadamia/Queensland nuts)

9. Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and products thereof

10. Senape e prodotti a base di senape
Mustard and products thereof

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and products thereof

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/1
Sulphur dioxide and sulphites at concentrations above 10 mg/kg or 10 mg/1

13. Lupini e prodotti a base di lupini
Lupin and products thereof

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products thereof.




