



DOLCI FATTI IN CASA 
Tiramisù *(1-3-6-7-10) 

€ 8.5 
  

Coppa Aurora *(1-3-6-7-8-10) 
Crema di mascarpone, nocciole, gocce di cioccolato, frutta su crumble di biscotti 
Mascarpone cream, hazelnuts, chocolate chips, fresh fruit on crunched cookies 

€ 9 

Pannacotta della casa *(7) [gluten free] 
Homemade pannacotta 

€ 7 

Le tre “delizie” al bicchiere *(1-3-6-7-8-10) 
Coppa Aurora, Tiramisù e Pannacotta 

Small tris of Coppa Aurora, Tiramisù and Pannacotta  
€ 10 

  
Tarte Tatin di mele con gelato*(1-6-7-8) 
Apple tarte tatin with vanilla ice cream 

€ 9 

Crostata della casa servita con gelato *(1-3-6-7-8)         
Homemade tart served with ice cream 

€ 8 

Torta caprese al cioccolato *(3-7-8) [gluten free] 
Almond flour caprese chocolate cake 

€ 7 

Angioletti con Nutella *(1-5-7-8) 
Fried pizza dough topped with Nutella  

€ 8 

La nostra “Sbrisolona” accompagnata da  Vino Cotto 
 Stravecchio Riserva Occhio di Gallo 2013 *(1-3-7-8)  

Our “Sbrisolona” paired with mulled wine Stravecchio Riserva 2013 
€ 16 



Selezione di 3 formaggi nostrani locali accompagnati  
da  calice di “Vecchio Samperi” Vino Perpetuo Marco de Bartoli *(7) 

Selection of three cheeses served with “Vecchio Samperi” perpetual wine by 
Marco De Bartoli  

€ 18 

IL GELATO 

Frutta fresca con gelato *(1-3-6-7-8) 
Fresh fruit with ice cream 

€ 8  

Sorbetto al limone, al Braulio o al caffé *(1-3-6-7-8) 
Lemon [gluten free] , Braulio or coffee sorbet 

€ 5  

Affogato al caffè / cioccolato / whisky *(1-3-6-7-8) 
Vanilla ice-cream with coffee or chocolate or whisky 

€ 8 

VINI DA DESSERT 

Vino Cotto Stravecchio Riserva Occhio di Gallo 2013 -  500 ml 
Az. Agricola David Tiberi 

€ 8 / € 58 

“Vino Santo” del Trentino 2007 - 375 ml  
Gino Pedrotti  
€ 10 / € 62 

“Cà Nova” Moscato d’Asti DOCG  
Cantine Traversa 

€ 6 / € 29 

“Vecchio Samperi” Vino Perpetuo - 750 ml                
Marco De Bartoli 

€ 12 / € 75 



ALLERGENI - ALLERGIES 

Si prega di segnalare intolleranze e allergie al personale di sala. Please report 
food intolerances or allergies to the staff.  
In conformità al Regolamento (UE) n. 1169/2011 relativo alla fornitura di 
informazioni sugli alimenti ai consumatori. 
According to Regulation (EU) No 1169/2011 on the provision of food information 
to consumers. Nel presente esercizio possono essere somministrati alimenti 
contenenti i seguenti allergeni: 
The following allergens may be present in the food and beverages served: 

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o loro 
ceppi ibridati) 
Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their 
hybridised strains) 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 
Crustaceans and products thereof 

3. Uova e prodotti a base di uova 
Eggs and products thereof 

4. Pesce e prodotti a base di pesce 
Fish and products thereof 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 
Peanuts and products thereof 

6. Soia e prodotti a base di soia 
Soybeans and products thereof 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 
Milk and products thereof (including lactose) 

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi, noci pecan, 
noci del Brasile, noci macadamia, noci del Queensland) 
Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pistachios, pecans, Brazil nuts, 
macadamia/Queensland nuts) 

9. Sedano e prodotti a base di sedano / Celery and products thereof 

10. Senape e prodotti a base di senape 
Mustard and products thereof 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 
Sesame seeds and products thereof 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l 
Sulphur dioxide and sulphites at concentrations above 10 mg/kg or 10 mg/l 

13. Lupini e prodotti a base di lupini 
Lupin and products thereof 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 
Molluscs and products thereof.




