GASPARELLI

LA PIZZA DU COIN

GASPARELLI, CEST PAS QUE LE MIDI

LE PETIT-DEJEUNER

Ce n'est pas parce qu'on habite le quartier gu'on ne peut

pas prendre son petit-dej' a I'hétel.
De 7h a 9h30 du lundi au vendredi et de 8h a 10h
le samedi et le dimanche.

Petit déjeuner 100% local, «moins de 100 bornes» !

LE BAR

Le bar est ouvert de 7h a 23h du lundi au dimanche !
Soit 112 heures d'amplitude horaire sur la semaine,
on a cherché on a pas trouvé plus a Nantes !

LA FORMULE DU MIDI

Uniquement du mardi au vendredi, de 12h a 14h00

PLAT DU JOUR-1,5€
ENTREE + PLAT-15 €
PLAT + DESSERT -15 €

ENTREE + PLAT + DESSERT -19 €
ENTREE DU JOUR
PLAT DU JOUR
Plat du jour, Pizza Marguerite
Ou ¥ Pizza + Salade (Régine, 4 fromages)

DESSERT DU JOUR

UNE REUNION DANS LE BATEAU ?

Notre bateau, un ancien Arpege qui a traverséeé plu-
sieurs fois I'Atlantique, vit une retraite paisible en
tant que salle de reunion. Il peut accueillir jusqu'a 9
personnes et est équipé d'un écran pour la diffusion
de vos supports. Tarifs de location : journée a 180 €,
demi-journée ¢ 100 €.

GASPARELLI

GASPARELLI est ouvert du mardi au samedi. Le midi
de 12h a 14h et le soir de 19h a 22h. Le dimanche,
rendez-vous pour la

Déjeunette du Lieu Dit de 10h30 a 14h30.

LA HALLE

La Halle ouvre chague matin a 7h et ferme chaque soir
a 22h30. On aime les cocktails et les pizzas, mais on aime
encore plus nos voisins et les clients de I'hdtel, nous
fermons donc l'espace exterieur au plus tard a 22h30.

UNE SOIF ? SERVICE AU BAR'!

Pour boire un verre, rien de plus simple : commandez au bar
et installez vous ou cela vous fait plaisir I Si votre table est
ensuite réserveée pendant le service du soir, venez nous Voir,
on vous trouvera toujours une solution !

ET A EMPORTER AUSSI !

Toutes nos pizzas sont également disponibles a emporter !
Réservez votre créneau par téléphone ou sur notre site
www.lieudit-nantes.com. Pour moins de déchets carton,
nous vous proposons également une boite réutilisable avec
LES BOITES NOMADES ©

LA DEJEUNETTE DU DIMANCHE
Tous les dimanches de 10h30 & 14h30

Un petit-déjeuner “comme a I'hétel”, du café de sélection,
Nos formidables brioches et confitures, des granolas
“made in NANTES” mais aussi des gaufres, des quiches
maison, un plateau de charcuteries, un plateau
de fromages le tout un lieu rien que pour Vous.

«8’il y a photo, y’a story»
lieudit_nantes



@ Pizza coup de coeur

L
P Pizza piquante

* Pizza vegétarienne

L/
MIAM - MIAM ™

LES PIZZAS

MARCUERITE ¥

Base tomate San Marzano et Tomato Frito,
fior di latte, huile d'olive & basilic, Grana Padano

REGINE

Base tomate San Marzano et Tomato Frito,

fior di latte, jambon cuit aux herbes, champignons,
roquette & olives leccino

QUATRE FROMAGES ¥

Base creme, fior di latte, gorgonzola, straciatella,
Scamorza fumeée, romarin frais & poivre du moulin

L
PICCANTE
Base tomate San Marzano et Tomato Frito,
fior di latte, champignons blanc, oignons rouges,
Tallegio, saucisse de Napoli piquante

ANCHOVISSIMA

Base tomate San Marzano et Tomato Frito,

fior di latte, olive, artichauts a la romaine, anchois
marinés

CALABRESE

Base tomate fior di latte, pleurottes sautées a l'ail,
Nduja, Persil et noisettes

LUNGO CAMPO
Base créme de petits pois, fior di latte, mortadelle,
stracciatella, éclats de pistache, creme balsamique

VEGANA ZuccA ¥
Base potiron, pickles de carotte,
pleurottes sautées a 'ail

AUTUNNO ¥
Base potiron, creme mourtadée, pickles de carotte,
mozza, creme de ricotta, noisettes

CAMPAGNOLA

Base créme, fior di latte, oignons caramélisés, pan-
cetta, origan et noisettes

MASSERIA GRANDE ¥

Base créme, fior di Latte, oignons et noix
caramélisés, fromage de chevre & miel

GASPARELLI

Base tomate San Marzano et Tomato Frito, fior di
latte, jambon cru, fontina, mozzarella di bufala,
amandes & confiture de figue de barbarie

BURRATINE

Base tomate San Marzano et Tomato Frito, fior
di latte, jambon cru, burrata di buffala, tomates
confites, pesto de roquette, huiles d'olives

& roquette

TARTUFFE ¥

Base créeme a la truffe, champignons de Paris,
jambon aux herbes, mozzarella di Buffala, fontina,
noisettes grillées & carpaccio de truffes fraiches.

9,50 €

13,00 €

14,00 €

13,00 €

13,50 €

13,50 €

14,00 €

13,50 €

15,00 €

14,50 €

1400 €

15,50 €

16,00 €

19,00 €

A GRIGNOTER

Assiette de Mortadelle & Stracciatella 11,00 €

Burrata, Tomates séchées & Fleur de sel 9,60 €

Camembert réti au miel, 950 €
tomates confites

La Planche Charcuteries & Fromages 13,00 €

Bianca Forte : Mozza Fior di Latte, 10,00 €

ail et origan.

POUR LES ENFANTS

Les fameuses pizzas en forme de poisson !

MARGUERITE, REGINE

ou QUATRE FROMAGES 8,00 €

POUR PIMPER SA PIZZA

Tout sauf de I'ananas !

BURRATA 5,00 €
Parfait pour la Sandorita
JAMBON AUX HERBES 350 €
Avec |la 4 Fro bien sar!
JAMBON SERRANO 3,50 €
Sur la marguerite, la base !
SCAMORZA 38,00 €
Partout, tout le temps
PROVOLONE 3,00 €

Le 5éme de la quatre fromages

LA PIZZA DE L’EPICIER

Suggestion du moment, en collaboration
avec |'Epicerie du Lieu Dit

San Marzano

Tomato Frito

Fior di Latte

Stracciatella

Petit lexique a destination
des amoureux de la pizza

\ariéete de tomates
italiennes

Sauce tomate avec
de I'huile, de l'ail
et de l'oignon

Mozzarella au lait
de vache

Le coceur de la Burrata

Tarifs TTC - Service compris
Origine Viandes : UE




Iy
GLOU - GLOU

POUR LE MEILLEUR ET POUR LE SPRITZ !

ICI LA PRESSION, ON LA BOIT!

BIERES PRESSIONS : 25cl 50cl SPRITZS : 25cl
PERONI Lager 350€  6,00€ APEROL SPRITZ 7,00 €
SAINT STEFANUS Blonde Belge 400€ 700€ IPA BEER SPRITZ 7,00 €
IPAHELLFEST Indian Pale Ale 400€ 7,00€ SPRITZ LIMONCELLO 7,00 €
BIERE DU MOMENT Selon arrivage 400€ 700€ SPRITZ SAINT GERMAIN 10,00 €
SPRITZ BASILIC 9,00 €
BIERES BOUTEILLES : 33cl
- MAIS AUSSI : 33 ¢l
WARSTEINER ( 0,4 % ) Sans alcool 4,00 € _
CHOUFFE (0,4 %) Sans alcool 450 € GIN TONIC Hendricks 7,00 €
AEROFAB - NIRTA (5%) sour - 33cl 6,00€ GIN TONIC 1924 8,00 €
COCKTAIL DU MOMENT 8,00 €
MOSCOW MULE Vodka, Ginger Beer & citron vert 9,00 €
JAMAICAN MULE Rhum, Ginger Beer & citron vert 9,00 €
LONDON MULE Gin, Ginger Beer & citron vert 9,00 €
LES SOFTS POUR L’'APERO
RICARD 2l 3,00€
JUS DE REVE BIO Anancs, Orange, Abricot, Tomate 25¢] 4,00 € KIR MA péche, cassis, mare, framboise 15cl 4,00 €
JUS DE POMME  Coteaux Nantais 25¢l 4,00 € PORTO Sanderman Rouge 6cl 450 €
COCKTAIL SANS ALCOOL 25cl 6,00 € PORTO Sanderman Blanc 6cl 4,50 €
PERRIER 33cl 350€ MARTINI Rouge 6cl 4,50 €
BREIZH COLA 33cl 3,50 € MARTINI Blanc 6cl 450 €
BREIZH ZERO 33cl 3,50 €
BREIZH TEA 33¢l 350€
ORANGINA 25¢l 350€ LES SPIRITUEUX
SIROP A L'EAU 2ocl 2,00 € S
LIMONADE 25cl 2,00€ .
GINGER BEER La French 50 ao0e HUMS: 4cl
DIABOLO ©% 20€ DILLONBLANC B inique 600€
KOMBUCHA 5,00€ DIPLOMATICO
LAIT FROID oo 300€ Extra Venezuela 7,00 €
cl g FAIR BELIZE Belize 9,00 €
EAU PLATE CASTALIE 75¢l - MHOBA Aftique du Sud 000€
EAU PETILLANTE CASTALIE 75l 2,50 € '
! FLOR DE CANA Nicaragua 10,00 €
CHAUD DEVANT ! EHISKIES & BOURBONS: 4 cl
. JACK DANIELS 9,00 €
GLENFIDDICH 12 ans 10,00 €
EXPRESSO Cime Café (Nantes) 200€  ARMORIK Double Maturation 12,00 €
CAFE ALLONGE Cime Café (Nantes) 200€  ARMORIK Sherry Cask 10,00 €
CAFE CREME Cime Café (Nantes) 2,50 €
GRAND CAFE CREME C/ime Café (Nantes) 340 € GIN & VODKA : 4 cl
CAPPUCCINO Cime Café (Nantes) 3,40 € _
THES ET INFUSIONS Sélection Damman 350€ HENDRICKS Gin 7,00 €
CHOCOLAT CHAUD 350€ 1924 DISTILOIRE Gin (Nantes) 750 €
ABSOLUT Vodka 6,00 €
ZUBROWSKA Vodka 700 €
DIGESTIFS
LIMONCELLO 4el 450 € FINE DE BRETAGNE Gilles Leizour 4ol 7,00 €
MENTHE PASTILLE FC Menthe / Vilaine 4al 5,00€ COGNAC ABK6 4cl 8,00 €
VODKA Recette du moment ! 4cl 500 € GRAPPA 7,00 €
BAILEY'S 4ol 6,00 €

Tarifs TTC - Service compris
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A PETIT MANGER, BIEN BOIRE !

Nous vous proposons une sélection 100% de Vins de Loire que vous pouvez également retrouver a
L'Epicerie du Lieu Dit. L'Epicerie est une cave a vins et bieres ouverte du lundi au vendredi.
N'hésitez pas a solliciter Matthieu pour plus de conseils.

NOS BLANCS

% MUSCADET SEVRE ET MAINE « TRISTAN »
Melon blanc - Domaine du Plessis Grain
LA PIFFAUDIERE
Sauvignon - Olivier Bellanger
§SAVENNIERES
Chenin - Domaine Dhommé
§COTEAUX D'ANCENIS MALVOISIE « PRINTEMPS »
Pinot gris, demi sec - Domaine Passe Pont - David Landron

NOS ROUGES

§ANJOU GAMAY
Gamay noir - Domaine dhommé
Y LA PIFFAUDIERE
< Cot Malbec - Olivier Bellanger
L ELOISE
>Abouriou, merlot - Antoine Delaunay
§ PLEROMA
Egiodola - Domaine les Hautes Noélles - IGP Val de Loire
¥« MON TOUT ROUGE
> Pineau d’Aunis - La Piffaudiére - Olivier Bellanger

NOS ROSES

¢ CHINON « L'ARPENTY ROSE »
Chenin - Cabernet - Domaine de I'Arpenty

VIN DU MOIS

Demandez-nous le vin du mois !
Egalement disponible & I'Epicerie du Lieu dit.

Tarifs TTC - Service compris

Verre 12,5 cl

3,50€

500 €

6,00 €

6,00 €

Verre 12,5 cl
3,50 €
5,00 €
5,00 €

6,00 €

6,00 €

Verre 12,5 cl

5,00 €
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Bouteille 75 cl

18,00 €

24,00 €

27,00 €

28,00 €

Bouteille 75 cl

18,00 €

24,00 €

25,00 €

27,00 €

28,00 €

Bouteille 75 cl

22,00 €



