
BRASSERIE HET JACHTHUIS

MITTAGSKARTE
12:00 – 16:00 Uhr

BELEGTE BROTE

Räucherlachs 16
Mit Kräutermayonnaise, süß-sauer eingelegtem Gemüse und
Kräuter-Crumble

Carpaccio 16
Dry-Aged-Rindercarpaccio, Pesto-Mayonnaise, getrocknete
Tomaten, Rucola, Parmesan und Kernemix

Pulled Chicken 15
Mit Jamballa-Sauce, süß-sauer eingelegten roten Zwiebeln,
Frühlingszwiebeln und Röstzwiebeln

Hähnchenleber 14
Mit Speck und Zwiebeln, mit niederländischem Vieux abgelöscht

Stracciatella di Burrata 16
Gerösteter Kürbis, gebratene Pilzmischung, Haselnussöl,
schwarze Knoblauchmayonnaise und Haselnuss-Crumble. Mit
Serranoschinken +2

HAUSGEMACHTE KROKETTEN

2 Kroketten auf Brot 13
Rindfleisch- oder vegetarische Kroketten. Garnelenkroketten +4

SUPPEN

Asiatische Kürbissuppe 8
Mit Sesam und Koriander (wahlweise mit Chiliöl)

Senfsuppe (auch vegetarisch) 8
Mit Speckwürfeln und Lauch

EGGS BENEDICT

Pochierte Eier auf Brioche 16
Mit Sauce hollandaise. Räucherlachs +3 · Speck +2

NIEDERLÄNDISCHE MITTAGSKLASSIKER

Fisch 19,50
Brot mit Garnelenkrokette, Brot mit Lachs und eine kleine Suppe

Fleisch 18,50
Brot mit Rindfleischkrokette, Brot mit Carpaccio und eine kleine
Suppe

Vegetarisch 18,50
Brot mit vegetarischer Krokette, Brot mit Burrata und eine kleine
Suppe

SALATE

Räucherlachs 18
Räucherlachs, süß-sauer eingelegtes Gemüse, Kräuter-Crumble
und Kräutermayonnaise

Carpaccio 18
Dry-Aged-Rindercarpaccio, getrocknete Tomaten,
Pesto-Mayonnaise, Rucola, Parmesan und Kernemix

Stracciatella di Burrata 18
Gerösteter Kürbis, gebratene Pilzmischung, Haselnuss-Crumble
und schwarze Knoblauchmayonnaise. Mit Serranoschinken +2

Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



BRASSERIE HET JACHTHUIS

ABENDKARTE

SUPPEN

Asiatische Kürbissuppe 8
Mit Sesam und Koriander (wahlweise mit Chiliöl)

Senfsuppe (auch vegetarisch) 8
Mit Speckwürfeln und Lauch

VORSPEISEN

Jachthuis-Brotplatte 8
Mit verschiedenen Dips

Thunfisch-Tataki 15
Asiatisches Dressing, Furikake-Crunch, schwarze
Knoblauchmayonnaise, Röstzwiebeln, Gel aus süß-sauer
eingelegten roten Zwiebeln und Frühlingszwiebeln

Carpaccio 15
Dry-Aged-Rindercarpaccio, Pesto-Mayonnaise, getrocknete
Tomaten, Rucola, Parmesan und Kernemix

Pulled Chicken 13
Knuspriges Nest mit Pulled Chicken, Jamballa-Sauce, süß-sauer
eingelegten roten Zwiebeln und Röstzwiebeln

Vegetarische Rendang-Frühlingsrolle 14
Mit Atjar Ketimoen, Serundeng und Sambal Goreng Kentang

Stracciatella di Burrata 14
Gerösteter Kürbis, gebratene Pilzmischung, Haselnussöl,
Haselnuss-Crumble und schwarze Knoblauchmayonnaise

HAUPTGERICHTE

Alle Hauptgerichte mit passender Garnitur.

Lachs auf der Haut gebraten 26
Mit würziger Rahmsauce

Gegrilltes Ribeye (225 g) 32,50
Mit Pfeffersauce oder Café-de-Paris-Butter

Gegrillte Hähnchenoberkeule 21
Mit Jachthuis-Geflügeljus

Vegetarisches Jackfruit-Rendang 22
Mit Reis, Atjar Ketimoen, Serundeng und Sambal Goreng
Kentang

JACHTHUIS-SPEZIALITÄTEN

Jachthuis-Wildragout 24
Mit Rotkohl, geschmorter Birne und Pastinakenpüree. Mit
unserer eigenen Wildgewürzmischung

Jachthuis-Burger (auch vegetarisch) 22,50
Gegrillter Black-Angus-Burger, Emmentaler, Pilzmischung,
Kopfsalat, Trüffelmayonnaise, Speck und Pommes frites mit
Mayonnaise

BEILAGEN

Pommes frites 6
Mit Mayonnaise

Salat 5
Grüner Salat

Hähnchenleber (150 g) 10
Mit Zwiebeln und Speck, mit Vieux abgelöscht

Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



BRASSERIE HET JACHTHUIS

DESSERTKARTE
Den ganzen Tag erhältlich

DESSERTS

Dame Blanche 2.0 9,50
Vanilleparfait mit warmer Schokoladensauce, Jachthuis-Crumble
und Schlagsahne

Millionaire Shortbread 10
Millionaire Shortbread, Schlagsahne, Zimteis und
Jachthuis-Crumble

Winterliche Crème brûlée 10
Mit geschmorter Birne, Lemon Curd, Jachthuis-Crumble,
Zimteis und Schlagsahne

Der kleine Kaffeemoment 10
Tartelettes mit Espressocreme, Schlagsahne, Karamellsauce,
Mokkaeis und Jachthuis-Crumble

Winterblüte 10
Panna cotta mit Himbeerkompott, Zimteis, Jachthuis-Crumble,
Himbeerschaum und Schlagsahne

KAFFEE & MEHR

Kaffee mit Friandises 9,75
Kaffee nach Wahl mit feinem Kleingebäck

Französischer Kaffee 9,25
Kaffee mit Grand Marnier

Italienischer Kaffee 9,25
Kaffee mit Disaronno

Irish Coffee 9,25
Kaffee mit Jameson und braunem Zucker

Spanischer Kaffee 9,25
Kaffee mit Tia Maria

Jachthuis-Kaffee 9,25
Kaffee mit Licor 43 und Zimtsirup

Espresso Martini 9,50
Kalter Kaffee mit Wodka und Espressolikör

Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



