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eficiéncia

design

A marca France Air fabrica e distribui solucdes especificamente
concebidas para as cozinhas profissionais hd mais de 45 anos.

Esta experiéncia permite-nos apresentar uma gama completa de solucdes
técnicas para a restauracdo, hotelaria e indUstria: hottes, tetos ventilados,
tratamento de odores e/ou gorduras, recuperacdo e sistemas de controlo.

Asseguramos elevados niveis de conforto dos utilizadores, bem como de
eficiéncia energética, de qualidade e de integracédo estética, tendo em conta as
especificidades de cada projeto e/ou edificio.






Concelito 0]

Tetos fechados do tipo C3 em conformidade & Norma EN 16282-3

A introducdo de ar novo e a evacuacdo dos efluentes é feita sem contacto direto
com a face da laje superior através de plenos fechados.
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Captacéo de ar em toda
a drea Util para uma maior
eficécia e conforto.

Solucdo integrada: teto falso,
iluminacdo, difusdo, entre
outros elementos, permitem
a criacdo de ambientes mais
abertos e confortdveis.

Vérias tecnologias aplicaveis:
ar pulsado, sistema UV-C,
barreira anti vapor e lavagem
como resposta a necessidades
especificas.

vantagens

TECNICAS

Solucdo de teto fechado,
com extracdo e insuflacdo
totalmente condutada, o que
garante a higiene e seguranca
de operacéo.

ESTETICAS

Conceito estético inovador, Sem outros equipamentos por

para destaque, sobretudo, de cima da zona de confecéo.

cozinhas em conceito aberto.
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Garantia de uma correta
distribuicdo de luz em todo a
cozinha.

Cada teto ventilado é Unico,
desenhado e fabricado &
medida para cada projeto.






Néospace®

s Teto ventilado com filtros visiveis

Pleno de extracéo

fechado
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Lumispace®

lllllllll__m L
™

Teto ventilado com filtros ocultos

Pleno de extracdo fechado
com opcdo de sistema de
lavagem integrado







Portefolio

cozinhas

Restaurante A Horta, Funchal

A °
Referéncias
| Hotel Vermelho, Melides | Restaurante Bastardo, Lisboa | Hotel Bairro Alto, Lisboa |
| Restaurante JNcQuois, Comporta | Restaurante Cura, Hotel Ritz, Lisboa |

| Cafetaria do Palécio da Pena, Sintra | Restaurante Mesa de Lemos, Viseu |
| Restaurante Le Monument, Le Monumental Palace, Maison Albar Hotels, Porto |
| Restaurante Salvo Seja, Hotel Lux Parque, Lisboa | Café Nicola Chiado, Lisboa |
| Restaurante Herdade do Espordo, Reguengos de Monsaraz
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IEFP de Setibal

cozinhas

A °
Referéncias
IEFP de Alcéntara, Lisboa | IEFP de Setibal




Cozinha Central Pingo Doce,

VeII'O

Cozinha Central Pingo Doce, Odivelas

cozinhas

Referéncias

| Hovione, Llisboa | Cozinha Central Pingo Doce, Aveiro |
| Cozinha Central Pingo Doce, Odivelas | Hospital da Luz, Lisboa |
| Porto Office Park | Unidade Bosh Termotecnologia, Aveiro |
| Show Cooking Recheio, Cascais | Programa Parque Escolar

*mais de 100 tetos instalados




A globalidade das solucdes France Air Portugal para Cozinhas

Profissionais permite responder a qualquer exigéncia nos projetos G a m a
dos setores de hotelaria, restaurac@o e inddstria, entre outros.

Ventiladores
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Lisboa | Porto | Algarve france-air.pt | guia.france-air.pt @ Siga a nossa pdgina

@ +351 219 568 900 france.air.portugal@france-air.com o Subscreva o nosso canal



