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eficiencia

diseio

La marca France Air fabrica y distribuye soluciones especificamente
disenddas para cocinas profesionales desde hace mas de 45 afios.

Esta experiencia nos permite ofrecer una gama completa de soluciones
técnicas para la gastronomia, la hosteleria y la industria: campanas, techos
ventilados, tratamiento de olores y/o grasas, recuperacién y sistemas de
control. Garantizamos elevados niveles de confort para el usuario, eficiencia
energética, de calidad y de integracién, teniendo en cuenta las especificidades
de cada proyecto y/o edificio.






Concepto 0]

Techos cerrados tipo C3 conforme a Norma EN 16282-3 01

La introduccién de aire fresco y la evacuacién de los efluentes se realizan sin
contacto directo con la cara de la losa superior a través de plenums cerrados.
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-~ confort del personal




Solucién integrada:  falso
techo, iluminacién, difusién,
entre otros elementos, permiten
crear espacios mds abiertos y
confortables.

Captacién de aire en toda la
superficie para mayor eficacia
y confort.

ESTETICAS

Concepto estético innovador,
especialmente para destacar zona de coccidén.

las cocinas de concepto abierto.

6 TFrance Air)

Sin otros equipos encima de la

Varias tecnologias aplicables:
aire pulsado, sistema UV-C,
barrera anti vapor y lavado
en respuesta a necesidades
especificas

distribucién de luz en toda la

cocina.

ventajas

Garantia de una

TECNICAS

Solucién de techo cerrado
con extraccién e impulsidn
totalmente  canalizada, lo
que garantiza la higiene y
seguridad de funcionamiento.

correcta Cada techo ventilado

es

dnico, disefiado y fabricado a

medida para cada proyecto.






Néospace®

w Techo ventilado con filtros visibles

Plenum de
extraccién cerrado
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Lumispace®

-
W

Techo ventilado con filtros ocultos

Plenum de extraccién
cerrado con opcién de
sistema de lavado integrado
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mayor concentgacién y fluidez de trdgﬁio
L/L~ “p ; e




Portfolio

cocinas

Restaurante de lujo

b
Restaurante =
en Hotel de cinco-esti

Referencias

Restaurantes de lujo y gourmet, restauracién en hoteles de cinco estrellas
y edificios histéricos
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cocinas
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Referencias

Centro de Formacién Profesional



e\ Cocina L|Eentr<:|

para cadena de hipermercados |

Cocina Central

para cadena de hipermercados

cocinas

Referencias

Cocinas industriales para cadenas de hipermercados, comedores
escolares™, de fdbricas y de edificios de oficinas

*mds de 100 techos instalados




La globalidad de las soluciones France Air para Cocinas Profesionales

permite satisfacer cualquier exigencia en los proyectos de los sectores G a m a
de hoteleria, restauracién e industria, entre otros.

Ventiladores
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Consulte el . . - .
Guia Online @ presupuestos@france-a"-.com Slga nuestra pagina SUSCrlbqse a nuestro Canal




