
 

 

 

 

Julcatering 
 

Julbord inkl. varmt (minimum 6 personer) .................................... 449:-/pers 

Kall jultallrik ....................................................................................... 199:-/pers 

Varmt tillägg ......................................................................................... 69:-/pers 

Jullandgång............................................................................................. 169:-/st 

 

Utkörning: 100:-/mil (minst 250:-) 

 

Jullandgång: 

Julskinka, senap, köttbullar, rödbetssallad, varmrökt lax, romsås, 

handskalade räkor, ägg, majonnäs, sill, brieost och grönsaker. 

 

Julbord: 

Julskinka, senap, rödbetssallad, ägg med handskalade räkor & majonnäs, 
tre sorters sill, stekt inlaggd strömming, varmrökt lax, gravad lax, rostbiff, 
rökt kött, salamikorv, ost, romsås, hovmästarsås, vörtbröd & smör. 
 
Varmt: 
Janssons frestelse, revben, köttbullar, prinskorv, kroppkakor, kokt potatis & 
grönkålspaj med ädelost och valnötter. 
 
Dessert: 
Saffranskladdkaka med grädde, pepparkakor & julgodis. 
 
Jultallrik kallt: 
Julskinka, senap, rödbetssallad, ägg med handskalade räkor & majonnäs, 
två sorters sill, stekt inlagd strömming, rostbiff, varmrökt lax, gravad lax, 
ost, romsås, grönsaker, vörtbröd & smör. 

 
Jultallrik tillägg: 
Janssons frestelse, köttbullar, prinskorv & grönkålspaj- 
med ädelost och valnötter. 


