
TRILOGIE DE TOMATES OUBLIÉES
Pickles de pastèque et mousse de feta
TRILOGY OF HEIRLOOM TOMATOES

GASPACHO ANDALOU ET GAMBAS SAUTÉES
ANDALUSIAN GAZPACHO WITH SAUTÉED PRAWNS

SALADE VERTE AUX FRAISES MARINÉES
GREEN SALAD WITH MARINATED STRAWBERRIES

ŒUF PARFAIT, LARDONS, CRÈME DE BEAUFORT
PERFECT EGG, BACON, BEAUFORT CREAM

FONDUE SAVOYARDE
Tomme, Abondance et Comté
SAVOYARD FONDUE

RACLETTES

La classique (Fromage au lait cru)
The classic (Unpasteurized milk cheese)
La raclette fumée
Smoked raclette

12 €

14 €

16 €

18 €

18 €

20 €

25 €/p

29 €/p

A s s i e t t e  d e  C h a r c u t e r i e  ( 2  p e r s )
C h a r c u t e r i e  p l a t e  ( 2  p e r s o n s )

8 €

ENTRÉE -

SPÉCIALITÉS SAVOYARDES

BRANDADE DE MORUE
Jus de bouillabaisse et tuile de safran
COD BRANDADE

CARPACCIO DE BŒUF
Légumes croquants, huile aux herbes, tuile de parmesan
BEEF CARPACCIO

SAVOYARD SPECIALTIES

STARTERS

TAXES INCLUSES



FILET D’OMBRINE
Spaghetti de légumes, sauce au beurre blanc
RED MULLET NET

BURGER DU CARLINA
Comté, bacon, tomates, oignons
CARLINA BURGER

CROUSTILLANT DE BOUDIN NOIR DE CHEZ ANNE ROZÈS
Purée de pommes de terre, beurre au cidre
CRISPY BLACK PUDDING FROM ANNE ROZÈS

22 €

24 €

24 €

24 €

26 €

PLATS -

SUGGESTION VÉGÉTARIENNE DU CHEF
CHEF’S VEGETARIAN SUGGESTION

GYROS DE THON
Sauce aïoli, pita maison
TUNA GYROS

PRESSÉ DE VOLAILLE RÔTI AUX CÈPES
Déclinaison de maïs, jus de viande citronné
ROASTED POULTRY PRESS WITH PORCINI MUSHROOMS

22 €

39 €FILET DE BŒUF
Sauce au poivre
BEEF FILLET

DESSERTS

CRÈME BRULÉE 8 €

BROWNIE, GLACE ET GANACHE CHOCOLAT VALRHONA
BROWNIE, ICE CREAM AND VALRHONA CHOCOLATE GANACHE

10 €

FONDANT À LA PISTACHE - 10 €

TARTE PRALINÉE À LA TRUFFE D’ÉTÉ
SUMMER TRUFFLE PRALINE TART

12 €

COUPE DE FRUITS ROUGES - 12 €

CAFÉ CARLINA - 12 €

GLACES/SORBETS - 3 €

COUPES GLACÉES -
Dame Blanche, Fraise Melba, Banana Split, Colonnel

10 €

PISTACHIO FONDANT

RED BERRY FRUIT CUP

CARLINA COFFEE

ICE CREAMS / SORBETS

ICE CREAM SUNDAES

MAIN  COURSES

TAXES INCLUSES


