Le Palais Gallien Hotel & Spa

144 rue Abbé de I'Epée
33000 Bordeaux, France

+33(0)557 08 0127
contact@palais-gallien.com

LE CERCLE DE

MONTAIGNG

LE CERCLE D’ETE



TAPAS

Jambon blanc truffé¢ & guindillas 12€
Truffle cooked ham & guindilla peppers

Notre sé¢lection de fromages de chez Beillevaire 518
Our selection of cheeses from Beillevaire

Saumon fumé, beurre maison & citron 5€
Smoked salmon, homemade butter & lemon

Rillettes de homard bleu de chez “Groix Nature” - 100gr — 17€
Blue lobster rillettes from “Groix Nature”-100 g

Mezz¢s : Tapenades, caviar d’aubergine & pain pita 10€
Mezze: Tapenades, aubergine caviar & pita bread

Jambon Ibérico Pata Negra 30 mois - 100gr 27€
30-month-aged Ibérico Pata Negra ham — 100 g

DESSERTS

Panna cotta Vanille €

Gel citron verveine, fruits rouges
Vanilla Panna cotta, lemon verbena gel, red fruits

Mousse chocolat caraibe 66 % 8€
Praliné cachueéte, crumble cacao
Chocolate mousse, peanut praline, crumble

Prix nets en €, service compris.
Net prices in €, service included.
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