
COCKTAILS
SIGNATURES

Oscar Wilde
Vodka, Liqueur de fleur de sureau, sirop de fleur de sureau infusé à
l’hibiscus et au gingembre, émulsifiant, Fines Bulles 

Arthur Rimbaud
Yu Gin, Liqueur de Yuzu, Jus de Pamplemousse, 
Soda Hysope Pamplemousse

Antoine de Saint-Exupéry
Ron Bacardi Carta Oro, Jus d’Ananas, Citron, Sirop de Romarin

16

16

14

INCONTOURNABLES
Negroni 
Vermouth Rouge Léonce, Gin Bombay Sapphire, Campari

Le Parrain  
Whisky Bellevoye Bleu, Amaretto Disaronno, citron, Angostura Bitter

Espresso Martini
Vodka, Khalua (Liqueur de café), sucre de canne, expresso

12

14

12

MOCKTAILS
Roméo et Juliette 
JNPR N°1 (Gin sans alcool), Purée de Fraise, Citron, sirop de Basilic,
Tonic Water Hysope

L’île au Trésor
SOBER Rum (Rhum sans alcool), Jus d’Ananas, Citron, sirop de
Romarin 

La Promesse de l’aube
BTTR N°1 (Bitter sans alcool), Jus de Pamplemousse, Citron, sirop de
Gingembre

8

8

8

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires



AU VERRE

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

APÉRITIFS
Maury Domaine Mas Amiel 12cl
Kir Royal Cassis / Mûre / Framboise /Pêche / Violette
Kir Blanc Cassis / Mûre / Framboise / Pêche / Violette
Cardinal Cassis / Mûre / Framboise / Pêche /Violette
Lillet Rouge, Blanc ou Rosé
Vermouth Blanc ou Rouge (Léonce)
Bière Locale Blonde, Blanche, IPA (33cl)
Corona (33cl)
Suze
Ricard

25
19
12
12
11
11
9
8
7
7

CHAMPAGNES
Champagne Brut  Veuve Clicquot 2019
Champagne Blanc de Blancs Ayala 2019
Champagne Rosé  Veuve Clicquot 2015
Champagne Brut Prestige Veuve Clicquot “La Grande Dame” 2018

19
21
29
35

12cl

DIGESTIFS
Irlande, Bailey's
Angers, Menthe Pastille
Italie, Limoncello Marie Brizard
Isère, Chartreuse Jaune 
Isère, Poire Williams 
Alsace, Mirabelle 
Charente, Liqueur de Cognac & Poire Williams “Noces Royales”

10
10
10
14
14
14
14

4cl

VINS BLANCS
Côtes de Gascogne Moelleux Domaine Refuge d’Amour 2024
Graves “Craie Blanche” Château de Respide 2025
Petit Chablis Domaine Bardet & Fils 2025
Sélection du Moment ( choisi par le Chef Sommelier )
Pessac-Léognan Château Brown 2023

10
10
12
14
23

VINS ROUGES
Côtes du Rhône “L’Eclat” Dmaine Le Clos des Lumières 2024
Morgon “Vieilles Vignes” Domaine de la Bêche 2025
Saint Emilion “Folie de Chauvin” Château Chauvin 2019
Sélection du Chef Sommelier 
Margaux “Confidences de Prieuré Lichine” Château Prieuré Lichine 2017

10
10
14
14
23

VIN ROSE   14Sélection du  Chef Sommelier



CHAMPAGNES 75cl

Bruts
N.M Lenoble Zéro Dosage
N.M Bollinger “Spéciale Cuvée”
N.M Billecart-Salmon Brut
2019 Veuve Clicquot 
2015 Veuve Clicquot
N.M. Billecart-Salmon Brut sous bois
2018 Veuve Clicquot Brut “La Grande Dame”
N.M Billecart Salmon Brut sous bois (150 cl)
2015 Dom Pérignon
N.M Krug 173ème Grande Edition
2016 Louis Roederer Cristal
2010 Dom Perignon (150cl)
2007 Billecart-Salmon “Le Clos Saint-Hilaire”
2013 Salon “S”

90
105
115
125
150
215
223
330
450
515

630
1140
1200
1450

Blanc de Blancs
2019 Ayala
2016 Ayala

110
175

Rosé 
2015 Veuve Clicquot 
N.M. Lenoble
N.M. Laurent Perrier, Cuvée Rosé
2004 Laurent Perrier Alexandra

130
135
185

420

CRÉMANT DE BORDEAUX
N.M Domaine Louis Vallon
N.M Château Sigalas Rabaud “La Fine Bulle” Extra Brut

35
53

Eric Bordelet Sidre 40

BULLES

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

CIDRES



BORDEAUX 75cl

Saint-Emilion 
2014 Château Chauvin Grand Cru
2001 Château de Valandraud Grand Cru
2006 Château de Valandraud Grand Cru
2009 Château Figeac Premier Grand Cru Classé A

115
351

468
615

Pessac-Léognan
2022  Château Malartic “Le Comte de Malartic”
2011    Château La Mission Haut-Brion Cru Classé
2006  Château La Mission Haut-Brion Cru Classé
2011    Château Haut-Brion Cru Classé
2006  Château Haut-Brion Cru Classé
2016   Château Haut-Brion Cru Classé

65
657
720
1215

1305
1395

Médoc et Haut-Médoc 
2019 Château La Tour Cordouan
2020 Château de Potensac “Chapelle de Potensac”

43
53

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

ROUGES

Pauillac 
2020 Château Mouton-Rothschild “Le Petit Mouton de Mouton-
Rotschild
2004 Château Latour Premier Grand Cru Classé
1999 Château Mouton-Rothschild Premier Grand Cru Classé 
2006 Château Lafite Rothschild Premier Grand Cru Classé

540

1260
1530
1710

Saint-Julien
2017 Château Lagrange “Les Fiefs de Lagrange” 
2010 Château Branaire-Ducru “Duluc de Branaire-Ducru”

   77
115

 

Margaux
2017 Château Cantenac Brown “Brio”
2017 Château Prieuré Lichine “Confidences de Prieuré Lichine”
2008 Château Margaux Premier Grand Cru Classé

74
81

1710

71
79

765

Pomerol
2019 Château de Sales “Vertiges de Sales”
2019 Château de Sales
2020 Château La Fleur-Pétrus

Bordeaux
2022 Château La Vieille Chapelle “Tradition”
2019 Château Pavie “Esprit de Pavie”

45
54



ROUGES
BOURGOGNE

Beaujolais 
2025 Morgon “Vieilles Vignes” Domaine de la Bêche
2021 Côte de Brouilly “Foudre N°5” Domaine Perroud

35
37

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

Chorey-Lès-Beaune
2023 Domaine Dubois et Fils “Clos Margot”

Grand Echezeaux 
2019 Domaine Mongeard-Mugneret Grand Cru

82

615

 Clos Vougeot Grand Cru
 2021 Domaine René Bouvier 570

 Fixin
 2022 Domaine René Bouvier “Crais de Chène” 87

75cl

Santenay
2022 Domaine Saint-Marc “Les Chainey” 87

Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune
2024 Domaine Germain “L’Empreinte” 67



ROUGES
VALLÉE DU RHÔNE 75cl

VALLÉE DE LA LOIRE

Sancerre
2020 Matthias Planchon “Les Herses” 110

Chinon
2020 Domaine Grosbois "Montet"  102

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

Côtes du Rhône
2023 Domaine Le Clos des Lumières “L’Eclat” 32

62
Saint Joseph
2024 Domaine Pardon & Fils “Les Condamines”

CORSE

Corse Sartène
2025 Domaine Sant Armettu “Rosumarinu”  56

Patrimonio
2022 Domaine Paradella 90

Lirac
2023 Domaine Croze Granier

Châteauneuf -du-Pape
2024 Domaine Croze Granier “Anciens Pontifes”

42

67



SUD-OUEST, LANGUEDOC ET PROVENCE 75cl

ROUGES
Coteaux du Languedoc 
2015 Château La Négly “Clos des Truffiers” 358

35

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

IGP Saint-Guilhem-le-Désert
2023 Mas de Daumas Gassac  93

Corbières
2024 Domaine Aubert et Mathieu “Marie Antoinette” 30

IGP Pays D’Oc
2024 Domaine Aubert et Mathieu “Amy”

36
Minervois
2024 Domaine Aubert et Mathieu “Eugénie”

Cahors
2021 Château Combel La-Serre 58

Côtes de Provence
2024 Château Minuty “Préstige” 60

VINS ÉTRANGERS 75cl

Espagne
2021 D.O. Toro Bodega Numanthia “Termes” 67

Argentine
2024 Mendoza Terrazas de Los Andes “Reserva Malbec” 55

Etats-Unis
2022 Napa Valley Jospeh Phelps Vineyards “Cabernet Sauvignon” 152

Nouvelle-Zélande
2023 Marlborough Cloudy Bay “Pinot Noir”
2021 Central Otago Cloudy Bay “Te Wāhi”

82
148



BORDEAUX 75cl

Sauternes
2020 Château Sigalas Rabaud “Lieutenant de Sigalas”
2012 Château Sigalas Rabaud

 
60
110

Bordeaux 
2025 Château Lafon Fourcat
2016 Château Reynon
2017 Château Sigalas Rabaud “La Demoiselle de Sigalas”
2024 Clos des Lunes “Lune d’Argent”
2017 Château Sigalas Rabaud “La Sémillante”
2024 Château La Vielle Chapelle “Les Grands Blancs”

 30
 42
 50

51
 60
66

Pessac-Léognan 
2024 Château Haut L’Artigue
2023 Château Brown

59
97

BLANCS

VALLÉE DU RHÔNE

Saint Péray
2022 Domaine Gilles Robin “Les Châtaigniers” 53

VALLÉE DE LA LOIRE

Saumur
2023 Château de Parnay “Chemin des Murs”
2024 Domaine des Roches Neuves “L’Insolite”

57
67

Anjou
2021 Domaine Belargus “Rouères” 115

Côteaux du Layon Faye
2020 Domaine Juchepie “Les Churelles de Juchepie”  74

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

Côtes du Rhône
2024 Domaine Le Clos des Lumières “L’Eclat” 32

Châteauneuf-du- Pape
2025 Domaine Croze Granier “Elise” 67



BOURGOGNE 75cl

BLANCS

ALSACE

Moelleux et liquoreux
2018 Domaine Marcel Deiss, Gewurztraminer V.T
2007 Domaine Barmès Buecher Hengst Gewurztraminer (50cl)

  95
 129

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

Bourgogne 
2024 Domaine Germain, Aligoté
2022 Domaine Mongeard-Mugneret, Chardonnay

59
74

Petit Chablis
2025 Domaine Bardet & Fils 50

Chablis
2025 Domaine Bardet & Fils 55

Beaujolais Blanc
2025 Domaine de la Bêche “Alexis” 40

55
Savigny-lès-Beaune
2024 Mas de Daumas Gassac



SUD-OUEST,  LANGUEDOC ET PROVENCE 75cl

IGP Pays d'Oc 
2025 Domaine Aubert et Mathieu "Kate"
2024 Domaine Aubert et Mathieu "Suzy"

35
35

Côtes de Provence 
2017 Château de Berne
2025 Château Minuty “Blanc et Or”

53
78

BLANCS 

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

VINS ÉTRANGERS 75cl

Hongrie
2010 Domaine Impérial Hétszolo, Tokaji Aszu 5 Puttonyos (50cl) 90

CÔTES-DE-PROVENCE 75cl

2025 “Whispering Angel” Caves d’Esclans  58

ROSÉS

IGP Saint-Guilhem-le-Désert
2024 Mas de Daumas Gassac 93

Côtes de Gascogne Moelleux
2024 Domaine Refuge d’Amour 35

Limoux
2024 Domaine Aubert et Mathieu “Hautes Pistes” 44

CORSE

IGP Ile de Beauté 
2024 Domaine Sant Armettu “Mino”  50

Corse Sartène
2025 Domaine Sant Armettu “Rosumarinu”  58

Nouvelle- Zélande 
2023 Marlborough Cloudy Bay “Chardonnay” 85



Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

COGNACS
Lorignac, Camus, île de Ré 
Cognac, Martell VSOP 
Jarnac, Delamain XO
Cognac, Hennessy XO

BAS-ARMAGNACS
XO, Domaine Tarriquet 
"Les Grands Assemblages" 20 ans, Roquefort, Darroze
Domaine de Pouteou 1999

16
26
30

SPIRITUEUX

CALVADOS
Coudray-Rabut, "Sélection" Christian Drouin 
Coudray-Rabut, "VSOP" Christian Drouin

14
18

WHISKY & BOURBONS 4cl

Irlande, Bushmills “The Original”
Japan, Nikka “From the Barrel”
USA, Marker's Mark 
France, Bellevoye Bleu (Fut de Cognac)
France, Moon Harbour (Fumé aux Algues du Bassin)
Ecosse, Cardhu 12 ans
Ecosse, Aberlour 12 ans
Ecosse, Chivas 12 ans

12
14
14
14
16
16
16
16

RHUM
Guatemala, Secha de la Silva 
Venezuela, Diplomatico
Guatemala, El Pasador XO
Venezuela, Santa Teresa "Solera Rum 1796 
Martinique, Clément XO

14
16
16
18
20

VODKA
12
12
16
23

France, Pyla 
Monténégro, Beluga
France, Grey Goose 
France, Nadé 

GINS
UK, Bombay Sapphire 
UK, Hendrick’s 
UK, Tanqueray
France, Avem Hippolais 
France, Citadelle 
France, YuGin 

TEQUILAS
Mexique, La Herencia De Sanchez Espadin Mezcal 
Mexique, Patrón Silver 
Mexique, Clase Azul Reposado

16
16
20
26

11
12
12
16
16
16

14
25
45



SOFTS
BOISSONS CHAUDES
Café Arabica 
Allongé 
Café au lait 
Thés et Infusions 
Cappuccino 
Chocolat chaud 

4
5
5
5
6
6

Prix nets en €, service compris, tous nos vins sont AOC sauf indications contraires

SODAS
Coca Cola
Coca Cola zéro
Limonade
Thé Glacé Maison 
Kombucha ( Feuilles de Figuier ou Feuilles de Cassis)

6
6
6
6
8

33cl

EAUX
Nordaq plate ou gazeuse (eau microfiltrée)
Perrier
Abatilles plate ou gazeuse
Chateldon

4
5
6
8

JUS
Jus de Fruits Alain Millat
Pomme ou Abricot

8

25cl


	COCKTAILS
	SIGNATURES
	Oscar Wilde
	Vodka, Liqueur de fleur de sureau, sirop de fleur de sureau infusé à l’hibiscus et au gingembre, émulsifiant, Fines Bulles
	Arthur Rimbaud
	Yu Gin, Liqueur de Yuzu, Jus de Pamplemousse,
	Soda Hysope Pamplemousse
	Antoine de Saint-Exupéry
	Ron Bacardi Carta Oro, Jus d’Ananas, Citron, Sirop de Romarin
	16
	16
	14

	INCONTOURNABLES
	Negroni
	Vermouth Rouge Léonce, Gin Bombay Sapphire, Campari
	Le Parrain
	Whisky Bellevoye Bleu, Amaretto Disaronno, citron, Angostura Bitter
	Espresso Martini
	Vodka, Khalua (Liqueur de café), sucre de canne, expresso
	12
	14
	12

	MOCKTAILS
	Roméo et Juliette
	JNPR N°1 (Gin sans alcool), Purée de Fraise, Citron, sirop de Basilic, Tonic Water Hysope
	L’île au Trésor
	SOBER Rum (Rhum sans alcool), Jus d’Ananas, Citron, sirop de Romarin
	La Promesse de l’aube
	BTTR N°1 (Bitter sans alcool), Jus de Pamplemousse, Citron, sirop de Gingembre
	8
	8
	8


	AU VERRE
	CHAMPAGNES
	12cl
	Champagne Brut  Veuve Clicquot 2019
	Champagne Blanc de Blancs Ayala 2019
	Champagne Rosé  Veuve Clicquot 2015
	Champagne Brut Prestige Veuve Clicquot “La Grande Dame” 2018
	19
	21
	29
	35

	VINS BLANCS
	Côtes de Gascogne Moelleux Domaine Refuge d’Amour 2024
	Graves “Craie Blanche” Château de Respide 2025
	Petit Chablis Domaine Bardet & Fils 2025
	Sélection du Moment ( choisi par le Chef Sommelier )
	Pessac-Léognan Château Brown 2023
	10
	10
	12
	14
	23

	VIN ROSE
	Sélection du  Chef Sommelier

	VINS ROUGES
	Côtes du Rhône “L’Eclat” Dmaine Le Clos des Lumières 2024
	Morgon “Vieilles Vignes” Domaine de la Bêche 2025
	Saint Emilion “Folie de Chauvin” Château Chauvin 2019
	Sélection du Chef Sommelier
	Margaux “Confidences de Prieuré Lichine” Château Prieuré Lichine 2017
	10
	10
	14
	14
	23

	APÉRITIFS
	Maury Domaine Mas Amiel 12cl
	Kir Royal Cassis / Mûre / Framboise /Pêche / Violette
	Kir Blanc Cassis / Mûre / Framboise / Pêche / Violette
	Cardinal Cassis / Mûre / Framboise / Pêche /Violette
	Lillet Rouge, Blanc ou Rosé
	Vermouth Blanc ou Rouge (Léonce)
	Bière Locale Blonde, Blanche, IPA (33cl)
	Corona (33cl)
	Suze
	Ricard
	25
	19
	12
	12
	11
	11
	9
	8
	7
	7

	DIGESTIFS
	4cl
	Irlande, Bailey's
	Angers, Menthe Pastille
	Italie, Limoncello Marie Brizard
	Isère, Chartreuse Jaune
	Isère, Poire Williams
	Alsace, Mirabelle
	Charente, Liqueur de Cognac & Poire Williams “Noces Royales”
	10
	10
	10
	14
	14
	14
	14


	BULLES
	CHAMPAGNES
	75cl
	Bruts
	N.M Lenoble Zéro Dosage
	N.M Bollinger “Spéciale Cuvée”
	N.M Billecart-Salmon Brut
	2019 Veuve Clicquot
	2015 Veuve Clicquot

	N.M. Billecart-Salmon Brut sous bois
	2018 Veuve Clicquot Brut “La Grande Dame”

	N.M Billecart Salmon Brut sous bois (150 cl)
	2015 Dom Pérignon
	N.M Krug 173ème Grande Edition
	2016 Louis Roederer Cristal

	2010 Dom Perignon (150cl)
	2007 Billecart-Salmon “Le Clos Saint-Hilaire”
	2013 Salon “S”
	90
	105
	115
	125
	150
	215
	223
	330
	450
	515
	630
	1140
	1200
	1450


	Blanc de Blancs
	2019 Ayala
	2016 Ayala
	110

	175

	Rosé
	2015 Veuve Clicquot
	N.M. Lenoble
	N.M. Laurent Perrier, Cuvée Rosé
	2004 Laurent Perrier Alexandra
	130
	135
	185
	420



	CRÉMANT DE BORDEAUX
	N.M Domaine Louis Vallon
	N.M Château Sigalas Rabaud “La Fine Bulle” Extra Brut
	35
	53


	CIDRES
	Eric Bordelet Sidre


	ROUGES
	BORDEAUX
	75cl
	Bordeaux
	2022 Château La Vieille Chapelle “Tradition”
	2019 Château Pavie “Esprit de Pavie”

	Saint-Emilion
	2014 Château Chauvin Grand Cru
	2001 Château de Valandraud Grand Cru
	2006 Château de Valandraud Grand Cru

	2009 Château Figeac Premier Grand Cru Classé A
	45
	54

	115
	351
	468
	615


	Pessac-Léognan
	2022  Château Malartic “Le Comte de Malartic”
	2011    Château La Mission Haut-Brion Cru Classé
	2006  Château La Mission Haut-Brion Cru Classé
	2011    Château Haut-Brion Cru Classé
	2006  Château Haut-Brion Cru Classé
	2016   Château Haut-Brion Cru Classé
	65
	657
	720
	1215
	1305
	1395


	Pomerol
	2019 Château de Sales “Vertiges de Sales”
	2019 Château de Sales
	2020 Château La Fleur-Pétrus
	71
	79
	765


	Médoc et Haut-Médoc
	2019 Château La Tour Cordouan
	2020 Château de Potensac “Chapelle de Potensac”

	Margaux
	2017 Château Cantenac Brown “Brio”
	2017 Château Prieuré Lichine “Confidences de Prieuré Lichine”
	2008 Château Margaux Premier Grand Cru Classé
	43
	53
	74
	81
	1710


	Saint-Julien
	2017 Château Lagrange “Les Fiefs de Lagrange”
	2010 Château Branaire-Ducru “Duluc de Branaire-Ducru”
	77
	115


	Pauillac
	2020 Château Mouton-Rothschild “Le Petit Mouton de Mouton-Rotschild
	2004 Château Latour Premier Grand Cru Classé
	1999 Château Mouton-Rothschild Premier Grand Cru Classé
	2006 Château Lafite Rothschild Premier Grand Cru Classé
	540
	1260
	1530
	1710




	ROUGES
	BOURGOGNE
	75cl
	Beaujolais
	2025 Morgon “Vieilles Vignes” Domaine de la Bêche
	2021 Côte de Brouilly “Foudre N°5” Domaine Perroud
	35
	37


	Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune
	2024 Domaine Germain “L’Empreinte”

	Chorey-Lès-Beaune
	2023 Domaine Dubois et Fils “Clos Margot”

	Santenay
	2022 Domaine Saint-Marc “Les Chainey”

	Clos Vougeot Grand Cru
	2021 Domaine René Bouvier
	570


	Fixin
	2022 Domaine René Bouvier “Crais de Chène”

	Grand Echezeaux
	2019 Domaine Mongeard-Mugneret Grand Cru
	615




	ROUGES
	VALLÉE DU RHÔNE
	75cl
	Côtes du Rhône
	2023 Domaine Le Clos des Lumières “L’Eclat”

	Saint Joseph
	2024 Domaine Pardon & Fils “Les Condamines”

	Lirac
	2023 Domaine Croze Granier

	Châteauneuf -du-Pape
	2024 Domaine Croze Granier “Anciens Pontifes”


	VALLÉE DE LA LOIRE
	Sancerre
	2020 Matthias Planchon “Les Herses”
	110

	Chinon
	2020 Domaine Grosbois "Montet"
	102


	CORSE
	Corse Sartène
	2025 Domaine Sant Armettu “Rosumarinu”
	Patrimonio
	2022 Domaine Paradella



	ROUGES
	SUD-OUEST, LANGUEDOC ET PROVENCE
	75cl
	358
	Coteaux du Languedoc
	2015 Château La Négly “Clos des Truffiers”

	IGP Saint-Guilhem-le-Désert
	2023 Mas de Daumas Gassac

	IGP Pays D’Oc
	2024 Domaine Aubert et Mathieu “Amy”

	Minervois
	2024 Domaine Aubert et Mathieu “Eugénie”

	Corbières
	2024 Domaine Aubert et Mathieu “Marie Antoinette”

	Cahors
	2021 Château Combel La-Serre

	Côtes de Provence
	2024 Château Minuty “Préstige”


	VINS ÉTRANGERS
	75cl
	Espagne
	2021 D.O. Toro Bodega Numanthia “Termes”

	Argentine
	2024 Mendoza Terrazas de Los Andes “Reserva Malbec”

	Etats-Unis
	2022 Napa Valley Jospeh Phelps Vineyards “Cabernet Sauvignon”
	152

	Nouvelle-Zélande
	2023 Marlborough Cloudy Bay “Pinot Noir”
	2021 Central Otago Cloudy Bay “Te Wāhi”
	82
	148




	BLANCS
	BORDEAUX
	75cl
	Sauternes
	2020 Château Sigalas Rabaud “Lieutenant de Sigalas”
	2012 Château Sigalas Rabaud
	60

	110

	Bordeaux
	2025 Château Lafon Fourcat
	2016 Château Reynon

	2017 Château Sigalas Rabaud “La Demoiselle de Sigalas”
	2024 Clos des Lunes “Lune d’Argent”
	2017 Château Sigalas Rabaud “La Sémillante”
	2024 Château La Vielle Chapelle “Les Grands Blancs”
	30
	42
	50
	51
	60
	66


	Pessac-Léognan
	2024 Château Haut L’Artigue
	2023 Château Brown



	VALLÉE DU RHÔNE
	59
	97
	Côtes du Rhône
	2024 Domaine Le Clos des Lumières “L’Eclat”

	Saint Péray
	2022 Domaine Gilles Robin “Les Châtaigniers”
	Châteauneuf-du- Pape
	2025 Domaine Croze Granier “Elise”


	VALLÉE DE LA LOIRE
	Saumur
	2023 Château de Parnay “Chemin des Murs”
	2024 Domaine des Roches Neuves “L’Insolite”

	57
	67


	Anjou
	2021 Domaine Belargus “Rouères”
	115

	Côteaux du Layon Faye
	2020 Domaine Juchepie “Les Churelles de Juchepie”



	BLANCS
	BOURGOGNE
	75cl
	Beaujolais Blanc
	2025 Domaine de la Bêche “Alexis”

	Bourgogne
	2024 Domaine Germain, Aligoté
	2022 Domaine Mongeard-Mugneret, Chardonnay
	59
	74


	Petit Chablis
	2025 Domaine Bardet & Fils

	Chablis
	2025 Domaine Bardet & Fils

	Savigny-lès-Beaune
	2024 Mas de Daumas Gassac


	ALSACE
	Moelleux et liquoreux
	2018 Domaine Marcel Deiss, Gewurztraminer V.T
	2007 Domaine Barmès Buecher Hengst Gewurztraminer (50cl)
	95
	129




	BLANCS
	SUD-OUEST,  LANGUEDOC ET PROVENCE
	75cl
	Côtes de Gascogne Moelleux
	2024 Domaine Refuge d’Amour

	IGP Saint-Guilhem-le-Désert
	2024 Mas de Daumas Gassac

	IGP Pays d'Oc
	2025 Domaine Aubert et Mathieu "Kate"
	2024 Domaine Aubert et Mathieu "Suzy"

	Limoux
	2024 Domaine Aubert et Mathieu “Hautes Pistes”
	35
	35


	Côtes de Provence
	2017 Château de Berne
	2025 Château Minuty “Blanc et Or”

	53
	78



	VINS ÉTRANGERS
	75cl
	Hongrie
	2010 Domaine Impérial Hétszolo, Tokaji Aszu 5 Puttonyos (50cl)

	Nouvelle- Zélande
	2023 Marlborough Cloudy Bay “Chardonnay”


	CORSE
	IGP Ile de Beauté
	2024 Domaine Sant Armettu “Mino”

	Corse Sartène
	2025 Domaine Sant Armettu “Rosumarinu”



	ROSÉS
	CÔTES-DE-PROVENCE
	75cl
	2025 “Whispering Angel” Caves d’Esclans


	SPIRITUEUX
	WHISKY & BOURBONS
	4cl
	Irlande, Bushmills “The Original”
	Japan, Nikka “From the Barrel”
	USA, Marker's Mark
	France, Bellevoye Bleu (Fut de Cognac)
	France, Moon Harbour (Fumé aux Algues du Bassin)
	Ecosse, Cardhu 12 ans
	Ecosse, Aberlour 12 ans
	Ecosse, Chivas 12 ans
	12

	14
	14
	14
	16
	16
	16
	16


	RHUM
	Guatemala, Secha de la Silva
	Venezuela, Diplomatico
	Guatemala, El Pasador XO
	Venezuela, Santa Teresa "Solera Rum 1796
	Martinique, Clément XO

	1416
	16
	18
	20


	COGNACS
	Lorignac, Camus, île de Ré
	Cognac, Martell VSOP
	Jarnac, Delamain XO
	Cognac, Hennessy XO

	1616
	20
	26


	BAS-ARMAGNACS
	XO, Domaine Tarriquet
	"Les Grands Assemblages" 20 ans, Roquefort, Darroze
	Domaine de Pouteou 1999
	16
	26
	30


	CALVADOS
	Coudray-Rabut, "Sélection" Christian Drouin
	Coudray-Rabut, "VSOP" Christian Drouin

	14
	18


	GINS
	UK, Bombay Sapphire
	UK, Hendrick’s
	UK, Tanqueray
	France, Avem Hippolais
	France, Citadelle
	France, YuGin
	11
	12
	12
	16
	16
	16


	VODKA
	France, Pyla
	Monténégro, Beluga
	France, Grey Goose
	France, Nadé
	12
	12
	16
	23


	TEQUILAS
	Mexique, La Herencia De Sanchez Espadin Mezcal
	Mexique, Patrón Silver
	Mexique, Clase Azul Reposado
	14
	25
	45


	SOFTS
	BOISSONS CHAUDES
	Café Arabica
	Allongé
	Café au lait
	Thés et Infusions
	Cappuccino
	Chocolat chaud
	4
	5
	5
	5
	6
	6

	SODAS
	33cl
	Coca Cola
	Coca Cola zéro
	Limonade
	Thé Glacé Maison
	Kombucha ( Feuilles de Figuier ou Feuilles de Cassis)
	6
	6
	6
	6
	8

	EAUX
	Nordaq plate ou gazeuse (eau microfiltrée)
	Perrier
	Abatilles plate ou gazeuse
	Chateldon
	4
	5
	6
	8

	JUS
	25cl
	Jus de Fruits Alain Millat
	Pomme ou Abricot



