
Menu de Saison

Croustillant de joue de porc Ibérique,

cèleri rave confit, chips de pancetta, jus à la sauge

Ou

Noix de Saint-Jacques en coquille,

mousseline de carottes et carotte confite, vinaigrette aux agrumes

----------

Noisette de souris d’agneau rôti,

pommes de terre Grenaille, poêlée de champignons, jus corsé

Ou

Poisson selon arrivage,

petit épeautre façon risotto, mousseline de brocolis, beurre blanc

----------

Mont d’Or au Vin Jaune, servi chaud, salade de jeunes pousses

Ou

Finger chocolat Grand Cru, biscuit à la cacahuète

Ou

Entremet aux fruits exotiques : génoise, mousse légère, gelée tropicale



Menu en 3 étapes (Entrée-Plat-Fromage ou Dessert) 52€

Menu en 2 étapes (Entrée-Plat ou Plat-Fromage ou Dessert) 42€

À la Carte : Entrée 22€ / Plat 28€ / Fromage 12€ / Dessert 14€

Prix TTC, service compris

Notre Carte contient les 14 allergènes, faites-nous part de vos allergies

Notre équipe se tient à votre disposition                                                                             

pour vous communiquer l’origine de nos viandes



Pour les enfants : Menu 3 plats 22€ / Menu 2 plats 18€

Soucieux de vous offrir une expérience culinaire toujours fraiche et sincère,     

notre menu peut être ajusté en fonction des arrivages et de la fréquentation

Ces adaptations nous permettent de valoriser les produits du moment

et d’éviter tout gaspillage

Nous vous remercions de votre compréhension
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