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Menu de Saison

À cette période de l’année, nous faisons le choix de ne pas publier nos menus.

En effet, la saison hivernale est marquée par une fréquentation très variable.  

Afin de limiter le gaspillage alimentaire, travailler exclusivement avec des 

produits frais et de saison, et permettre au Chef de faire évoluer régulièrement 

ses créations, nos menus sont susceptibles de changer très fréquemment, parfois 

même au quotidien. Nous souhaitons néanmoins vous rassurer. Notre restaurant 

propose toujours un menu à choix, comprenant a minima : deux entrées, deux 

plats (avec systématiquement une option viande et une option poisson), un choix 

de fromages, deux desserts. Selon les arrivages et l’inspiration du Chef, des 

suggestions du jour peuvent également être proposées, avec ou sans supplément.

Si vous souhaitez connaître le menu du moment, n’hésitez pas à nous contacter 

directement : nous serons ravis de vous le présenter.

Au plaisir de vous accueillir très prochainement.

Menu en 3 étapes : 52€

(Entrée-Plat-Fromage ou Dessert)

Menu en 2 étapes : 42€

(Entrée-Plat ou Plat-Fromage ou Dessert)

Prix TTC, service compris

Merci de bien vouloir nous informer en cas d’allergie,

intolérance, régime alimentaire… lors de votre réservation
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